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16.YUZYILA AIT BAZI VAKFIYELER ISIGINDA OSMANLI DONEMi IMARETLERI
OTTOMAN PERIOD IMARETS IN THE LIGHT OF SOME 16™ CENTURY WAQFIYYAS
Habibe KAZANCIOGLU "

Oz

Islam dininin sosyal dayamsmay: tesvik eden ayet ve hadislerinden ilham alinarak tesis edilen imaretler, vakif sistemi
icerisinde yer alan ve sosyo-ekonomik agidan 6nem arz eden Osmanli kurumlaridir. Genis anlamiyla mektep, medrese, kiitiiphane,
turbe, darii’s-sifa, darii’z-ziyafe, zaviye, cesme, sebil, sadirvan vb. yapilardan birkagi veya tamamindan olusan yap: topluluklarina ad
olan imaret, dar anlamiyla medrese 6grencilerinin, yoksullarin, yolcularm, misafirlerin yemek ihtiyaglarmin karsilandig1 kurumlardir.

16. ytizyilda kiilliye insasinin hiz kazanmasiyla birlikte imaretler, kiilliye icinde yer alan cami, mektep, medrese, tabhane,
sifahane, kervansaray (han), hamam vb. kurumlar arasinda yerini almistir. imaretler kiilliye iginde insa edilmesinin yani sira miistakil
olarak da insa edilebilmektedir. Ancak miistakil olarak insa edilen imaretlerin de zamanla etrafina yapilan cami, medrese gibi vakif
eserlerle birlikte birer kiilliye haline geldigi de goriilmektedir.

Osmanli donemine ait diger vakif eserlerinde oldugu gibi imaretlerin isleyisi hakkindaki somut bilgilere ulasmanin en énemli
yollarindan biri de bu kurumlara ait vakfiyelerdir. Zira vakifin 6zel sartlarmni da icine alan vakfiyelerde; vakfin gelirleri basta olmak
tizere vakif ¢alisanlari, calisanlarda aranan 6zellikler, calisanlarin alacaklar1 maas, vakiftan yararlanacak kimseler vb. konular hakkinda
bilgiler yer almaktadir. Miistakil olarak kurulan imaretlerin tek basina birer vakfiyeleri olmakla birlikte kiilliye icinde yer alan
imaretlerin miistakil bir vakfiyeleri bulunmamaktadir. Zira kiilliyeyi olusturan kurumlarin tamamu icin tek bir vakfiye olusturulmakta
olunup imaretle ilgili kisim ise kiilliyeye ait vakfiye icinde yer almaktadir. Kiilliyenin tamamini icine alan vakfiyenin imaretle ilgili
kisminda vakif, imaretinin kurulus gayesini aciklamakla ise baslamaktadir. Daha sonra iméretinden kimlerin yararlanacagin
belirtmektedir ki -eger vakifin 6zel bir sarti yoksa- bu kimseler fakirler, kiilliye calisanlari, medrese &grencileri, yolcular ve
misafirlerdir. Boylelikle imaretler bulunduklar1 sehirlerde birer sosyal hizmet kurumu olarak faaliyet gosterirken dolayli olarak da
egitime katki saglamaktadirlar. Ayrica imaretlerde yolculara din, dil, wk ayirm yapilmaksizin hizmet verilmesi bu kurumlarin
tamamen hayir amagh olarak kuruldugunu gostermektedir.

Bu calismada imaretler ele alinirken Istanbul Sultan II. Bayezid Kiilliyesi, Siileymaniye Kiilliyesi, Konya Sultan II. Selim
Kiilliyesi, Sehzade Mehmed Kiilliyesi, Yenigehir Sinan Pasa Kiilliyesi, Uskiip Coban Mustafa Pasa Kiilliyesi ile Kara Ahmed Paga
Kiilliyesi vakfiyeleri esas alimustir.

Anahtar Kelimeler: imaret, Kiilliye, Vakif, Vakfiye, Yemek, Fakir, Yolcu, Misafir.

Abstract

The imarets founded inspired by the verses and hadiths of the Islamic religion that encourage social solidarity are the
Ottoman institutions which are important in socio-economical terms in the wagqf system. It is called imaret in the broad meaning of the
building communities that are a few or all of the buildings which are formed of school, madrasah, library, tomb, darii's-sifa, darii'z-
ziyafe, zaviye and fountain etc. In a narrow meaning, imarets are the institutions where madrasah students, poor people, passengers
and guests meet their food needs.

With the speeding up of the construction of the kulliye in the 16th century, the imarets, the mosque, school, madrasah,
tabhane, sifahane, caravanserai among the institutions. Imarets can be built separately as well as built in the kulliye. However, it is also
seen that the imarets built separately as a mosque and a madrasah, which are built around the time, become some kiilliye together with
the structures of wagqf.

One of the most important ways of attaining tangible informations about the functioning of imarets is the wagqfiyyas of these
institutions as well as about the other structures of waqfs belonging to the Ottoman period. Because there are informations in the
wagqfiyyas, that including the special circumstances of the charitable founder , especially about the the income of the wagqf the
characteristics sought for the employees, the salaries of the employees, and the people who will benefit from the foundation. Although
the separately founded imarets have a their own wagqfiyya, the imarets within the kulliyes do not have private wagqfiyya. Because it
constitutes a single wagqfiyya for all of the institutions within the kulliye and the part belonging the iméret also took place in the
wagqfiyya that belongs to the kulliye. In the part of the wagfiyya contains to the entire of kulliye, the charitable founder begins to explain
the purpose of establishing his own imaret. Then charitable founder indicates who will benefit from his own imaret - if there is no
special condition of the charitable founder- these people are the poor, the workers of the kulliye, the madrasah students, the passengers
and the guests. These social classes that benefiting from imarets have an important place in society in terms of numbers. In this way, the
imdrets in addition to performed activities as a social work institution in the cities where they are in, they have indirectly contributed to
the education. Moreover, that the imarets serve passengers, without discrimination of religion, language and race, is indicating that
these institutions are founded as purely for charity purposes.

In this study, the imarets are examined and waqfiyyas of The Bayezid Kulliye, The Suleymaniye Kulliye, The Konya Sultan II.
Selim Kulliye, The Sehzadde Mehmed Kulliye, The Yenisehir Sinan Pasha Kulliye, The Skopje Coban Mustafa Pasha Kulliye and The
Kara Ahmed Pasha Kulliye are taken as basis.
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Giris

Arapcada “bina, yap1” (Mutcali, 1995: 598) manasinda kullanilan imaret sozliikte “bir yeri mamur
etmek” (Semseddin Sami, 1317: 950), anlamina gelmektedir. Kavram olarak ise iki anlamda
kullanilmaktadir. Bunlardan birincisi “mektep, medrese, kiitiiphane, tiirbe, darii’s-sifa, darii’z-ziyafe, zaviye,
cesme, sebil, sadirvan vb. gibi yapilardan biri, birka¢t veya tamamindan olusan yap1 topluluguna verilen
isimdir. Ikincisi ise “medrese talebeleri, fakirler, dyende (gelen) ve revende (giden), cami ve diger hayratlarin
calisanlar1 igin yemek pisirilip yedirilen yerler icin kullanilan (Pakalin,1993: 61) kelimedir. Bu ikinci tanima
gore imaretleri gtiniimiizdeki asevinin es anlamlis olarak diistinmek miimkiindiir.

Islam tarihi boyunca fakirlerin veya daha genis anlamiyla ihtiyag sahibi kimselerin doyurulmasi
gayesiyle imaret benzeri kurumlar olusturulmustur. Ancak ihtiyag sahiplerine giinliik yemek dagitiminin
kurumsal hale gelmesi Osmanli doneminde gergeklesmistir. Nitekim konuyla ilgili olarak Evliya Celebi
(1611-1682) Istanbul’ daki imaretlerin isimlerini verdikten sonra “ben elli yilda on sekiz padisahlik ve krallik
yere seyahat ettim, hicbir yerde bu kadar hayrat géormedim” diyerek Osmanli topraklarindaki imaret ve
diger hayir miiesseselerinin ¢coklugundan iftiharla bahsetmektedir. (Kazici, 1994: 44)

XVI yiizyllda Osmanli topraklarini ziyaret eden ve bu miiesseselerden bizzat yararlanan seyyah
Schweigger, imaretlerin Osmanli devletine 6zgii bir kurum olduguna dikkat gekmekte ve “bu ¢esit bir vakif,
eski Romalilarin stitun, sivri siitun, biiytik heykel gibi anitlarindan ve Misirlilarin piramitlerinden daha
degerlidir. Ciinkii biitiin bu eski eserler, biiyiik bir sanat sergilemenin disinda higbir ise yaramazlar, Tanr1'ya
da insanlara da faydalari yoktur” diyerek mensubu oldugu Hiristiyan kiilttrt ile Islam kilttrtint
karsilastirmaktan da kendisini alamamaktadir. (Schweigger, 2004: 128)

1553'te Kral Ferdinand’in elgilik heyetine katilarak Istanbul’a gelen seyyah Hans Dernschwam da
imaretlerin insanlik icin oldukca 6nemli kuruluslar oldugu gercegini kabul etmekte ve “Hiristiyan
diinyasinin higbir yerinde Osmanl topraklarinda oldugu gibi fakirleri doyurmak maksadiyla kurulmus
biiyiik olgiide tesisler yoktur. Onlar bu yardimi seytanin serrinden kurtulmak maksadiyla bir hayir isi olarak
yapiyorlar” ifadeleriyle iméaretlerin hayir kazanmak amacryla kurulan, Osmanli devletine 6zgii birer kurum
olduguna dikkat ¢gekmektedir. (Dernschwam, 1992: 98)

Vakif sistemi icinde viicid bulan imAretler, vakifin, kadimin ve sahitlerin huzurunda bizzat kendisi
veya vekili vasitasiyla ikrarina dayali olarak hazirlanan ve vakfin nizamnamesi 6zelligi tasiyan vakfiyedeki
sartlara gore islemektedir. Osmanli devletinde imaretler ya miistakil olarak veya cami, kervansaray, hastane,
hamam, ¢esme vb. olusan kiilliye! icinde insa edilmektedir. Dolayisiyla imaretin miistakil bir vakfiyesi
olabilecegi gibi, kiilliye icinde insa edilen imaretle ilgili vakifin sartlar1 ve istekleri, kiilliyenin tamamu icin
hazirlanan vakfiyenin i¢inde yer alabilmektedir.

Miistakil olarak insa edilen imaretlerin vakfiyelerinde veya kiilliye vakfiyelerinin iméaretle ilgili
kisimlarinda vakfin  gelirlerinden: vakfin hangi amagla kuruldugundan vakiftan kimlerin
yararlanacagindan, vakifta hangi vazifelilerin bulunacagindan, bu gorevlilerin hangi 6zellikleri tasimalar:
gerektiginden, gorev ve yetkilerinin neler olacagindan, kendilerine ne kadar maas ddeneceginden hangi
yemeklerin pisirilecegine kadar bircok konu detayl bir sekilde kurallara baglanmakta ve bunlarin disina
cikilmamaktadir.

Osmanli devletinde bir imaretin kurulmas: ve isletilmesi zengin bir biitce gerektirdigi i¢cin imaret
kurucular1 basta padisahlar, hanedan tiyeleri ile ileri gelen bazi devlet adamlaridir. Vakifin maddi
imkanlaria bagli olarak idse miktarlari, idse gesitleri, calisan sayisi ve aldiklar: ticretler arasinda farklar
goriilmekle birlikte imaretin isleyisi bakimindan fark goriilmemektedir. Ancak hiikiimdar ve vezir imareti
arasinda fark olmas: kagiilmazdir. Ayrica imaretin sehir, kasaba ve gecit yerlerinde yapilmis olmasi da
onemli bir farklilik sebebidir.

Bu cahismada sosyo-kiiltiirel ve ekonomik anlamda bir biitiinliik olusturmas: agisindan 16. yiizyilda
yer alan bazi imaretlerin vakfiyelerine yer verilmistir. Vakfiyeler segilirken Istanbul, Bursa, Konya, Uskiip
gibi Osmanli devletinin farkli sehirlerde kurulan imaretlere ait vakfiyelerin secimine dikkat edilmistir. Bu
calismada;

1-Istanbul Sultan II. Bayezid Kiilliyesi H.911/ M.1505-1506

2- Stileymaniye Kiilliyesi, H.964 / M.1556-1557

! Degisik fonksiyonlardaki birkag yapmnin bir arada yer almasi ile olusan binalar topluluguna kiilliye denilmektedir. Bu 6nemli yap1
topluluklarma zaman icinde manzime, hey’et, imdret, site, imdret sitesi, kompleks gibi isimler de verilmistir. Genellikle bir cami etrafinda
gelisen kiilliyelerin bazen medrese, ticari bir yapi veya tiirbe cevresinde sekillendigi de goriilmektedir. (Cobanoglu, 2002: 542)
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3-Konya Sultan II. Selim Kiilliyesi, H.9962/ M.1587

4- Sehzade Mehmed Kiilliyesi, H.954 / M.1547-1548

5- Yenisehir Sinan Pasa Kiilliyesi H.966 / M.1558-1559

6- Uskiip Coban Mustafa Pasa Kiilliyesi H. 920 / M.1514-1515

7- Kara Ahmed Pasa Kiilliyesi H.962 / M. 1554-1555 vakfiyeleri esas alinmistir.

A. Imaretin Boliimleri

XVL ytizyll Osmanl devletinde kiilliyelerin en yaygimn oldugu bir donemdir. Bu donemde basta
padisah ve zengin devlet adamlar1 biiytik kiilliyeler insa ettirmislerdir. Insa edilen bu kiilliyelerin hemen
hepsinde imaretler yer almaktadir. Inceledigimiz vakfiyelerden sadece Sultan II. Selim’in vakfiyesi bagimsiz
bir iméaret vakfiyesi olup digerleri kiilliye vakfiyesidir. Bu da bize imaretlerin kiilliyenin bir parcas: olarak
insa edildigini gostermektedir.

Sultan II. Bayezid Kiilliyesi cami merkezde olmak tizere iméret, mektep ve c¢esmelerden
olusmaktadir. Siileymaniye vakfiyesine gore imaret; cami, medreseler, tip medresesi, darii’s-sifa, darii’'l-
hadis, kervansaray, tabhane, sibyan mektebi ve tiirbelerden olusan kiilliye icinde yer almaktadir. Sehzade
Mehmed Kiilliyesi; cami, tiirbe, semanin medresesi, sibyan mektebi, imaretin miistemilati durumundaki
kiler ve matbah (mutfak), 8 odali tabhdne, Haremeyn-i Serifeyn icin miistakil bir odali tabhéne, anbar, ahir,
kenif (tuvalet) ten olusmaktadir. Uskiip Coban Mustafa Pasa Kiilliyesi; cami, imareti olusturan me’kel
(yemekhane), matbah, levdzim-1 galle (levazim anbari), kervansaray, ahir ve kenifler ile vakfa gelir saglayan
diikkkanlarin olusturdugu kiilliye icinde yer almaktadir. Sinan Pasa Kiilliyesi cami, medrese, mektep ve
imaretten olusmaktadir. Kara Ahmed Pasa Kiilliyesi ise cami, mektep, 16 oda ve 1 dershaneden olusan
medrese, imaret ve 16 odali bir zaviyeden olusmaktadir. Vakfiyeye gore imaret; mutfak, taamhdine
(yemekhane), misafirlerin ikdmeti i¢in birka¢ odali tabhane, kiler, firm ahir, odunluk vb. ihtiva etmektedir.

Inceledigimiz vakfiyelerden anlasildigia gore imaretler genel olarak mutfak, firin, levazim anbar
gibi ti¢ ana unsurdan olugmaktadir.

Konya Sultan Selim imareti ise Mevlana dergahi, tiirbe, hamam ve bunlarin arasinda yer alan,
Kanuni Sultan Siileyman tarafindan yapilan ancak yanlislikla Sultan Selim’e izafe edilen camiin bitisigine
insa edilmistir. Daha sonra imaret bu yapilarla birlikte adeta bir kiilliye haline gelmistir. Fakat Sultan
Selim’in bina ettirip vakiflar tahsis ettigi kisstm sadece imarettir. Sultan Selim’e ait imaret vakfiyesi imaretin
boltimleri hakkinda bize oldukca detayl bilgiler vermektedir. Vakfiyeden anlasildigina gore imaret,
yemeklerin hazirlandig1 iki kubbeli mutfak; ekmegin pisirildigi bir kubbeli firm, mutfakta harcanacak
malzemelerin saklandig: iki kubbeli kiler, bugday, arpa gibi tahil cinsi yiyecegin konuldugu iki kemerli
bugday anbari; imaretin ihtiyac1 olan odunlarmn konuldugu odunluk, imérete disaridan gelen yolcularin
hayvanlarinin barindigi ahir, misafirlerin geceledikleri tabhdne, imaret ve buradan hizmet alanlar icin
gerekli olan suyu karsilamak {iizere insa edilen cesme ve sadirvandan meydana gelmektedir. (Kiigiikdag,
2004: 265-267)

B. Imaretten Yararlanacak Kimseler

Imaretlerden -eger Ozel bir sart konulmamissa- medrese talebeleri, vakfin ¢alisanlari, fakir kimseler
ve vakfiyelerde gecen tabiriyle dyende ve revende (yolcular-misafirler) olmak tizere dort simf kimse istifade
etmektedir. (Pakalin, 1993: 61)

Hadidi, Tdrih-i Al-i Osman adli eserinde imaretlerden kimlerin, kac 6giin, yolcuysa kag giin istifade
edecegini su sekilde dile getirmektedir (Kazici, 1994: 45):

“Yine emr etti bir dli imdret

Iméarindan kala sonra emaret

Ki bin kisiye her giin iki nevbet

Verilir as u et ekmek ziyifet

Yaya, ath misafir i hassu dnm
Konukluk eyleyiip ii¢ giin tamami
Nefiisten niam-1 vdfir ulfeler
Gece glindiiz ziydfetler ederler.”

2 Konya Sultan Selim imareti vakfiyesinin diizenlenme tarihi tam olarak bilinmemektedir. Degerlendirmeye esas alinan vakfiye
suretinin tarihi de dogru degildir. Zira bu tarih II. Selim’in 6lumiinden sonraya tesadiif etmektedir. Oysaki vakfiyede gecen bazi
ifadeler diizenlemenin Sultan II. Selim’in padisahlig1 sirasinda gergeklestirildigini gostermektedir. Ayrica vakfin tescilinde gorev alan
Sokullu Mehmed Pasa’nin 6liim tarihi olan H. 987 / M. 1579’ den 6ncesinde diizenlenmis olmasi gerekir. II. Selim’in vefat tarihi olan H.
982 / M.1574’ten nce muhtemelen 981 / 1573'te diizenlenmistir. (Kiigtikdag, 2004: 268)
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Inceledigimiz vakfiyelerde Imaretlerden yararlanacak kimseler olarak fakirler misafirler, vakif
personeli ile vakifin sartina gore ya kiilliye igindeki medrese, mektep 6grencileri veya imaretin yakinindaki
bir zaviyenin dervislerini gormekteyiz. Ancak vakiftan istifade edecekler listesi baz1 vakfiyelerde detayl bir
sekilde verilirken baz1 vakfiyelerde verilmemistir.

Sultan II. Bayezid'in Istanbul’'daki kiilliyesine ait vakfiyesinde imaretten fakir, dul ve yetimler ile
muhtag olan biitlin insanlarin yararlanabilecegi genel kaide olarak belirtilmis ayrica seyyidlerden, bilginlerden,
sdlih kisilerden, fukarddan ve diger ehl-i islamdan olan garipler ve misafirler imdrete ineler ve ti¢ giin3 kendilerine
glinde iki nevbet (6¢1in) yemek verile hayvanlarina da alaf verile ifadeleriyle kimlerin imaretten istifade edecegine
dikkat cekilmistir. (Akakus, 2011: 21) Aym vakfiyede kiilliye personelinin de imaretten yemek
yiyebilecekleri belirtilmis olup -fakirler icin pisirilen yemekten yiyebilirler misafirlerin yemeklerinden
yiyemezler- her birine ig¢inde bir parca et bulunan bir kase yemek ile iki fodla* verilmesi gerektigi
belirtilmistir. (Akakus, 2011: 36)

Stileymaniye vakfiyesine gore vakif, imaretini misafir, yolcu ve fakirler icin vakfetmis (Kurkctioglu,
1962: 26) imarette pisen yemeklerin basta ilim ehli ile sddatin fukarasi basta olmak tizere yoksullara
verilmesini istemistir. Vakfiyede bunun yan1 sira kimsesi bulunmayan sakat ve hasta olan fakirler disinda
hicbir kimseye bakracla yemek verilmemesine vurgu yapilmistir. Ayrica mektepte okuyan yetim 6grencilere
de gtinde iki kez pisen astan ve ekmekten hisse ayrilmustir. (Kuirkctioglu, 1962: 42)

Sehzade Mehmed imaretinden misafirler, yolcular, vakif ¢alisanlar1 ve fakirler yararlanmakta olup
vakif calisanlari ile medrese 6grencilerinin yiyecekleri yemek miktarlar: belirtilmemistir. (Bayram, 1996:
1031)

Sultan II. Selim vakfiyesinde vakif, imaretini civardaki fakirler ile imaretin yakinindaki Mevlana
Celaleddin Rami'nin tiirbesini ziyarete gelen kimseler igin vakfettigini belirtmektedir. Bu vakfiyede
imaretten yararlanacak kiilliye personelinin ne kadar yemek alabilecekleri kayit altina alinmistir ki miitevelli
sabah-aksam birer tas ¢orba, dorder ekmek; imaret seyhi ve katibi sabah-aksam birer tas ¢orba ticer ekmek
alirken diger calisanlarin her birine sabah-aksam birer kepce corba birer ekmek ve birer parca et
verilmektedir. Ayrica vakifin vakfiyesindeki 6zel sartina gore imaret yakimindaki Mevlana Celaleddin
Hazretleri tekkesinde mesktn 25 dervise de sabah-aksam birer kepge ¢orba, birer ekmek ve birer parca et
verilmesi kayit altina alinmistir. (Kiigtikdag, 2004: 272)

Z

Sinan Pasa kiilliyesi vakfiyesinde “...hdneyni kebireynin her ocagina bir tas sorba iginde bir kit'a yahni ve
iki nan verile yaz gtinlerinde hana konmayup digara konanlara her ii¢ kisiye yahnisi ve ndnlar: ile bir tas sorba verile.”
ifadelerinden imaretten yararlanacak kimseler olarak kiilliye icindeki kervansaraya inen yolculara dikkat
cekildigi goriilmektedir. Aymi vakfiyeye gore kiilliyedeki personel de imaretten ticretsiz yemek yemektedir.
Bunlarin yemegi sabah-aksam olmak tizere bir tas as, bir parca et ve iki ekmektir. Ayrica vakifin koydugu
ozel sarta gore sabah yemeginde kiilliye icindeki mektepte okuyan 10 6grenciye de 5 tas ¢orba ile 10 ekmek
verilmesi sarta baglandig1 gibi miiderris ve danismendlere de 1 tas as, bir parca et ve 2 ekmek verilmesi de
kayda ge¢mistir.>

Uskiip Coban Mustafa Pasa Kiilliyesinin vakfiyesinde, fakir ve misafirlerin yam sira kiilliye
calisanlarinin da istifade edecegi belirtilmis ve ¢alisanlarin her birine sabah-aksam 2 tas as, 2 yahni 2 ekmek
verilmesi sart kosulmustur.® Kara Ahmed Pasa vakfiyesinde ise iméaretten fakirlerin ve misafirlerin
yararlanacag acik olarak belirtilmekle birlikte vakif ¢alisanlarinin yemek miktarlarindan bahsedilmemistir.
Vakfiyede sadece medrese ¢grencilerine tahsis edilen yemekten bahsedilmekte olup buna gore medrese
odalarinda kalan 15 6grencinin her birine sabah-aksam birer tas yemek ile birer ekmek verilecegi
belirtilmistir. (Yaltkaya, 1962: 94)

C. Yemek Vakitleri

XVL ytizyila ait inceledigimiz vakfiyelerden imaretlerde giinde sabah ve aksam olmak tizere iki
ogiun yemek pisirilip ikram edildigini gérmekteyiz. Sabah yemegi kusluk vakti de denilen erken bir vakitte
dagitilmaktadir. Aksam yemegi ise ikindi namazindan sonraki vakitte aksama dogru verilmektedir.
Ramazan ayimnda ise sabah yemegi cikmaz sabah hissesi sahurda yenilsin diistincesiyle aksam yemegiyle
beraber verilmektedir. Bu sekilde iki 6giin yemek birden verilirdi.

3 fslam dininde, “Allal’a ve ahiret glintine iman eden kimse misafirine caizesini versin!” Ashab-1 kirAm: “Y4 Rastlallah misafirin
céizesi nedir?” diye sorunca Peygamber (s.a.v.) soyle cevap verdi: “Onu bir giin ve bir gece agirlamaktir. Misafirlik ti¢ giindiir. Misafiri
ti¢ gtinden fazla agirlamak ise sadakadir” (Buhari, Edeb 31; Miislim, Lukata 14; Eba Davad, Et'ime 5; Tirmizi, Birr 43; ibn Mace, Edeb 5)
hadisine dayal1 olarak misafirlik stiresi ti¢ giin ile stirlandirilmstir.

4Fodla: Yass1 pide seklinde pisirilen bir ekmek tiirtidiir. (Pakalmn, 1993: 634)

5 VGMA, Yemen Fatihi Sinan Pasa Vakfiyesi (Yenisehir), 629 / 523-383, s. 529-530.

¢ VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi (Uskijp), 632 / 462-203, s. 466.
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D. imaretlerde Pisirilecek Yiyecekler ve Kullanilacak Malzemeler

[maretlerde kullanilan gida maddeleri genel olarak ekmek yapiminda kullanilmak {izere un,
yemeklerin icinde veya ayr1 olarak pisirilen et, corbada kullanilan piring ve bugday, nohut, tereyag: (sade
yag), yogurt, tuz, sogan, ispanak, koruk, kabak, havug, salgam, maydanoz gibi sebzeler; tatlilarda
kullanilmak tizere bal, nisasta, badem, kayisi, incir, kirmizi erik, kus tizimi, kuruyemis vb. gida
maddeleridir. Vakfiyelerde bu sayilan temel gidalarin yaninda yemeklere ve tathlara lezzet katmak icin
kimyon, biber, safran, sakiz vb. baharatlarin kullanildig1 anlasilmaktadir.

Imaretlerde pisirilecek temel yiyeceklerin basinda etmek yani ekmek ve fodla gelmektedir.
Inceledigimiz vakfiyelerin tamaminda ekmek yapiminda halis un kullamlmasi sarti yer almaktadur.
Imaretlerin biitcelerine gore pisirilecek ekmekler igin un miktarlar1 da farklilik gosterirken ekmegin gramaiji
genellikle ayni olup her bir ekmegin gramaji 100 dirhem’dir. Nitekim Siileymaniye imareti vakfiyesinde
verilen olciilere gored her giin imarette yaklagik Istanbul keyli (kile) ile 30 keyl undan Sultan Bayezid’'in
Istanbul’daki imareti ile Sehzade Mehmed imaretinde giinde Istanbul kilesiyle 25 kile undan ekmek
pisirilmesi sart kosulmustur.® Kara Ahmed Pasa imaretinde ise 3.5 kile undan her biri 100’er dirhemlik 110
ekmek pisirilmesi sart kosulmustur. (Yaltkaya, 1962: 94) Sultan II. Selim imaretinde ise 2.5 Karaman
kilesinden ekmek pisirilecektir.l® Sinan Pasa imareti ile Uskiip’teki Coban Mustafa Paga imaretinde un
miktarmdan bahsedilmek yerine ekmek sayisindan bahsedilmektedir. $6yle ki Sinan Paga iméretinde her
biri 100’er dirhem olacak sekilde 700 tane ekmek pisirilecegi belirtilirken!! Uskiip’teki Coban Mustafa Pasa
imaretinde belde-i Uskiib azbiyla yevmi bir azbil eyii bugday etmek pisiiriile'? ifadeleri yer almaktadir.

Imaretlerdeki temel gida maddelerinden birisi de ettir. Vakfiyelerde etle ilgili olarak iki konuya
vurgu yapilmaktadir. Bunlardan birincisi yemeklerde kullanilacak etin koyun eti olmasi digeri ise etin her
zaman ayni kasaptan alinmayip nerede ve hangi kasapta daha iyi et varsa oradan alinmasidir. Vakiflar
koyduklar1 bu sartlarla imaretlerde pisirilecek etin her daim iyi ve lezzetli olmasini teminat altina almak
istemiglerdir.

Imaretlerin biitcelerine gore pisen et miktar1 su sekildedir: Stileymaniye imaretinde 320 okka
(Kiirkgiioglu, 1962: 43) Sultan Bayezid'in Istanbul’daki imareti ile Sehzdde Mehmed imaretinde giinde 260
okka; (Akakus, 2011: 34; Bayram, 1996: 1030) Sultan Selim imaretinde 36 okka (Karaman okkasiyla) et
pisirilmesi istenirken Ramazan ayinda bu etin tamami aksamleyin pisirilmesi diger giinlerde ise yarisi
sabahleyin yaris1 aksamleyin kullanilmasi gerektigi belirtilmistir. (Kiigtikdag, 2004: 271) Sinan Pasa
imaretinde giinde 50 okka'’; Kara Ahmed Pasa iméaretinde giinde 40 okka koyun eti pisirilmesi sart
kosulmus ancak Ramazan ayinda bu etin tamaminin aksam vaktinde pisirilecegi diger giinlerde ise bu etin
15 okkasinin sabahleyin 25 okkasinin ise aksamlar1 pisirilecegi belirtilmistir. (Yaltkaya, 1962: 93) Coban
Mustafa Paga'nin Uskiip’teki imaretinde ise giinde 37 okka et pisirilmektedir.14

Imaretlerde cuma geceleri’>, Regaib, Beraat, Mevliid kandilleri Ramazan ay1 boyunca ve
bayramlarmn disinda kalan giinlerde sabah yemeginde piring ¢orbasi, aksam yemeginde ise bugday corbasi
pismektedir. Vakfiyelerden piring ve bugday corbalarinin nasil hazirlandigi bilinmemekle birlikte, ayni
vakitlerdeki yemeklerde kullanilmak tizere et tadyin edilmesi bu c¢orbalara et konuldugunu
diisindiirmektedir. Ayrica Siileymaniye vakfiyesinden anlasildigina gore piring ¢corbasina mevsimine gore
yogurt, 1spanak, koruk, kabak, havu¢ ve maydanoz ilave edilmektedir. Ayni vakfiye bugday corbasinda ise
nohut sogan, biber, kimyon ve sakiz kullanildigini haber vermektedir. (Kiirkgtioglu, 2004: 43) Bu bilgiler
1s181nda piring ¢corbasinin tam anlamiyla gtintimiizdeki hangi ¢orbaya benzedigini soyleyememekle birlikte
bugday corbasinin keskek’e benzedigini sdylememiz mumkiindiir.

Sultan Bayezid'in Istanbul’daki imaretinde bugday ve piring gorbasi icin her sabah her kilesi 20
okka olmak sartiyla 6 kile bugday; her kilesi 10 okka olmak sartiyla 7 kile piring (Akakus, 2011: 34); Sehzade
Mehmed iméaretinde sabah corbasi i¢in her kilesi 10 okka olmak sartiyla 7 kile piring, aksam corbasi igin her

71 dirhem = 3.207 g (inalcik, 2004; 249)
8 “...Her giin Istanbul keyli ile otuz keyl ki her keyli yigirmi vukiyye ve her vukiyyesi 400 dirhemdiir gayet a’ld hdlis un etmegi ola ve her etmek
ba'det-tabh yiiz dithem ola...” (Kiirkgiioglu,1962; 43) 1 keyl / kile = 20 okka = 25.659 kg (Inalcik, 2004; 251)
9 Her iki vakfiyede de kile olarak Istanbul kilesiyle 25 kile olmasi her kilenin 20 okka olmas1 ve her okkanin da 400 dirhem olmas1 sart:
kosulmustur. (Akakus, 2011; 34; Bayram, 1996; 1031)
10 Vakfiyede 2.5 Karaman kilesi gecmektedir.
1 Karaman kilesi = 24 okka = 30.790 kg (inalcﬂ(, 2004; 251)
1'VGMA, Yemen Fatihi Sinan Pasa Vakfiyesi (Yenisehir), 629/523-383, s. 529.
12 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi (Uskﬁp), 632 / 462-203, s. 466.
13 VGMA, Yemen Fatihi Sinan Pasa Vakfiyesi (Yenisehir), 629 / 523-383, s. 529.
4 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi (Uskﬁp), 632 / 462-203, s. 466
15 Cuma gecesi: Persembe giiniinii cuma giiniine baglayan gece.
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kilesi 20 okka olmak sartiyla 6 kile bugday (Bayram, 1996: 1030); Sinan Pasa imaretinde sabah ¢orbasi icin 2
kile piring, aksam gorbasi icin 2 kile bugday®; Kara Ahmed Pasa iméretinde her sabah gorba icin 1 kile
piring her aksam corba icin 1 kile bugday kullanilmaktadir. (Yaltkaya, 1962: 94) Siileymaniye imaretinde
sabahlar1 her kilesi 10 okka olan 7 kile 2 sinik piring; aksamlar: ise her kilesi 10 okka olan 7 kile bugday
kullanilmaktadir. Ancak Siileymaniye vakfiyesinde gecen ifadelerden piring gorbasina mevsimine gore
yogurt, 1spanak, koruk, havu¢ ve maydanoz konulmakta oldugu anlasilmakta ancak miktarlarindan soz
edilmemektedir. Stileymaniye imaretinde aksamlar1 pisen bugday corbasina 1 kile 2 sinik tuz, 3 sinik nohut,
40 dirhem toz biber, 15 dirhem sakiz, 15 okka sogan, 100 dirhem kimyon kullamilmaktadir. (Kiirk¢tioglu,
1962: 43) Uskiip Coban Mustafa Pasa imaretinde her sabah yemeginde bir buguk kile piring pisirilmesi ve her
ikindi yemeginde rubu' azbil bugday pisirilmesi istenmektedir.’” Sultan Selim’in imaretinde ¢orba igin 15
okka piring, yarim kile (Karaman kilesi) bugday kullanilmaktadir. (Kiigtikdag, 2004: 271)

E. Ozel Giinlerde Yapilan Yemek ve Tatlilar

Normal giinlerin disinda cuma geceleri, Regaib, Beraat ve Mevliid kandilleri ile Ramazan ay1
boyunca ve bayramlarda iméaretlerin yemek programi degismekte bu giinlerin hiirmetine imaretlerin
genelinde dine® adi verilen etli piring pilavi, zerde ve zirba / zirbag 1° denilen 6zel yemekler pisirilmektedir.
Vakfiyelerin hemen hepsinde bu yemeklerin ismi ge¢mekle birlikte bu yemeklere ilave olarak Sultan II.
Selim’in iméaretinde eksi 51?0 denilen bir yemegin de ikram edildigi anlasilmaktadir.

Bu yemekler icin yapilan harcamalar vakfiyelerin genelinde yillik 6deme seklinde verilirken
Stileymaniye iméareti ve Sultan Selim imareti vakfiyelerinde giinliik harcama olarak verilmistir. Stileymaniye
imaretinde déane denilen etli piring pilavi igin 23 kile piring, 69 kile sade yag yani tereyags; Sultan Selim
imaretinde dane icin her giin 35 okka piring, 12 okka yag kullanilmaktadir. Stileymaniye imaretinde zerde
icin 7 kile piring, 10 okka tereyagi, 63 okka bal, 30 dirhem za’feran (safran); Sultan Selim imaretinde zerde icin
25 okka bal, 8 okka yag kullanilmaktadir. Stileymaniye iméretinde ise zirbag icin 90 okka bal, 20 dirhem
safran, 40 okka meviz-i surh (kirmizi kus {iztimii), 15 okka badem, 10 okka kayisi1, 10 okka dlu-y: siyih (siyah
erik), 40 okka nisasta; Sultan Selim iméaretinde zirbag i¢in 35 okka bal, 18 okka nisasta, 5 okka badem, 6 okka
kuru incir,15 okka kirmizi iiziim ve kesen¢ denilen kus tiziimii, 15 dirhem safran, 7’ser dirhemden 14 dirhem
erik ve zerdali kullamilmaktadir. (Kiirkctioglu, 1962: 43; Kuigiikdag, 2004: 271)

Coban Mustafa Pasa Uskiipteki imaretinde bayramlar, cuma, Regaib, Beraat geceleri ile Ramazanin
her giinii dane ve zerde pisirilmesini isterken bu yemeklere ayrica 5 kile piring, 15 kile tereyag ile yaklagik 45
okka iyi bal konulmasin sart kosmaktadir.?! Bunlardan baska yemekler igin ihtiya¢ duyulan tuz, nohut ve
sogan; dane igin sakiz; zerde i¢in safran ile mevsimlere gore pisirilecek yemeklerde kullanilmak tizere
yogurt, 1spanak, havug, salgam, kabak ve koruk gibi malzemelerin miktar1 miitevellinin tahminine
birakilmustir.

Sultan Selim imaretinde bu 6zel giinlerde pisirilen eksi as: icin her giin 18 okka piring, 28 okka
pekmez, 7 okka siyah kuru tiztim, 7 okka zerdali, 7 okka erik,1 okka tereyag: tayin edilmistir. (Kiictikdag,
2004: 271)

F. Misafirlere Yapilan ikramlar

Vakfiyelerin genelinde sadece misafir kelimesi gegcmekte olup misafirden maksadin kimler oldugu
konusunda detayl bir bilgi yoktur. Sadece Kara Ahmed Pasa vakfiyesinde; ulemidan, sulehddan, fukahidan
ve zuafidan olup imarette konaklayan kimseler misafir olarak kabul edilmistir. (Yaltkaya, 1962: 94)

Vakfiyelerden anlasildigina gore cuma geceleri, Regaib, Berdat ve Mevliid kandilleri ile Ramazan ay1
boyunca ve bayramlarda pisirilen yemeklerden misafir-fakir herkes miisterek yararlanabilirken bunlarin
disindaki giinlerde iméaretlerde misafirler i¢in ayr1 yemek programi uygulanmaktadir. (Akakus, 2011: 36)
Sultan Bayezid'in Istanbul’daki imareti ile Sehzade Mehmed imaretlerindeki sarta gore imaret icin alinan
260 okka koyun etinin bir kism1 misafirler i¢in ayrilip kazanlarda sicak olarak muhafaza edilmekte etin suyu
ile piring pilav1 pisirilmektedir. (Akakus, 2011: 349)

Vakfiyelerde misafirlere yapilacak ikramlarda kullanilacak et, piring, yag, bal, tursu vb. yiyecekler
i¢in ayr1 bir biitge olusturulmustur. Nitekim Sultan Bayezid'in Istanbul’ daki imaretinde déne icin her sene 18
miid piring ve zerde de kullanilmak {izere her sene 4900 okka bal ve 4700 dirhem zagferan (safran); piring,

16 VGMA, Yemen Fatihi Sinan Pasa Vakfiyesi (Yenisehir), 629 / 523-383, s. 529.

7 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi (Uskﬁp), 632 / 462-203, s. 466.

18 Dane (as1): Kavrulmus et, kuyruk yag: ve cesitli baharatlarla yapilan bir tiir piring pilavi. (Sirvani, 2005: 286)

19 Zirbac: Koyun eti, badem, kizil tiztim, bal, safran, hurma, kayisi, incir ve nisasta ile yapilan bir tiir yemek. (Sirvani, 2005: 354)

20 Zirbag’a benzer bir yemek olan eksi aksmin ana malzemeleri piring ve kuru meyvelerdir. Zirbagtan tek farki bu yemege et
konulmamasidir.

2 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi (Uskﬁp), 632 / 462-203, s. 466.
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yag ve balin disinda tursu, tath vb. yiyecekler igin 20.000 dirhem tahsis olunmustur. (Akakus, 2011: 34;
Bayram, 1996: 1031)

Sultan Selim imaretinde ti¢ giin hazirlanip verilmek tizere her giin on iki buguk okka piring senede
1175 okka sade yag, zerde igin senede 564 okka piring, 564 okka temiz stizme bal,188 okka sade yag, eksi ast
icin her giin 4 okka piring, 2 okka siyah kuru tiztim ve 3 okka zerdali 6 okka da pekmez tayin edilmistir.
(Kigiikdag, 2004: 271)

Sultan Selim imaretine eslafin yani bir memurluk veya hizmette daha 6nce bulunmus olanlarin
yolundan giden biri geldiginde ti¢ giin su sekilde ikramda bulunulmaktadir: ilk gtin bulgur corbasi, zerde,
biberli piring; ikinci giinii keza biberli piring, as, gorba verilir. Zirbag ancak cuma geceleri verilir. Ramazan
ay1 disinda senenin diger on bir ayinda misafir 6gleden veya ezandan 6nce gelirse bu gtin misafirliklerinin
ilk gtinti sayilacaktir. Bu misafirlere verilmek tizere 5 okka sitizme bal tdyin olmustur. Bundan her bir
misafire 150 dirhem bal verilmektedir. Sayet misafir ezandan sonra gelirse ona bir sey ayrilmayacak, ertesi
giin 150 dirhem bal verilecektir. Ayrica imarete gelen misafirler icin her sofrada iginde et bulunan bir sahan
biberli piring verilmektedir. (Kiigtikdag, 2004: 272)

G. Imarete Yapilan Miiteferrik Masraflar

[maretlerin gida ve yemek masraflarindan baska aydinlatma, 1sinma mutfaktaki kap-kacak alim-
bakimu vb. gesitli kalemlerden olusan masraflar1 da bulunmaktadir. Bu masraflara vakfiyelerde biiyiik 6nem
verilmis yapilacak harcama ve 6demeler kayit altina alinmistir.

Sultan Bayezid’in Istanbul’daki kiilliyesinin vakfiyesinde vakif; imaret ve misafirhane odalari ile
firindaki kandillerde kullanilacak zeytin yagi ve mumlar i¢in senede 1000 dirhem; yemek kaplari ve
kazanlari, sahan, tas ve ¢anaklar igin vakfin gelirinden gerektigi kadar harcama -buna muhtemelen miitevelli
karar verecek- yapilacak; mutfaktaki bakir kaplarin kalaylanmasi igin senede 1000 dirhem; yemek
malzemelerini mutfaga tasimak, kapan ve tart1 ticretini karsilamak icin senede 3600 dirhem; odun tasima ve
kirma masraflar1 i¢in senede 4000 dirhem, bayram giinlerinde ve 6zel gecelerde yapilacak harcamalar icin
senede 3000 dirhemin ayrilmasini istemektedir. (Akakus, 2011: 34) Siileymaniye vakfiyesinde miiteferrik
harcama kalemlerinden biri olarak imarete, mutfak ve firinda kullanilmak tizere her giin on vezne odunun
verilmesinden sz edilmektedir. (Kiirk¢tioglu, 2004: 43) Sehzade Mehmed Kiilliyesi vakfiyesinde miiteferrik
harcamalar olarak mutfak ve tabhane icin her yil 2900 ¢eki odun, cami ve imaretin aydinlatilmasinda
kullanilmak tizere zeytinyagi i¢in her yil 4000 akge; mutfak, imaret, tabhanede yanacak ¢erag icin her yil 1000
akce, cami ve imaret i¢in gerekli olacak hasir igin her yil 1.400 akce, kandil levazimat: igin her yil 1000 akge,
odun hammaliyesi icin yilda 4000 akge, kaplarin kalaylanmasi igin yilda 1000 akce, imaret levdzimati icin
hammaliye ticreti olarak yillik 3000 akge, bayram giinleri ile Ramazan geceleri ve diger miibarek gecelerde
yapilan harcamalar igin yillik 3000 akce 6denmektedir. (Bayram, 1996: 1031) Sultan Selim imaretinde sogan,
tuz, kirmizi biber ve nohut almak icin her giin 4 dirhem, imarette kullanilacak odun icin giinde 20 dirhem,
imarettin zaman iginde duvarlarinda gerceklesecek siva icin, kaplar1 kalaylatmak ve degirmen ticreti icin
glinde 3 dirhem ve diger ihtiyaclar icin de giinde 3 dirhem vakfedildigi gortilmektedir. (Kugtikdag, 2004:
271)

Kara Ahmed Pasa vakfiyesinde vakif, normal giin ve ozel giinlerde pisirilecek yemek ve tathilara
yapilacak masraflardan bahsettikten sonra bunlardan baska liizumlu nesneler igin her giin 20 dirhem ile
icdsiye i¢in bir kile piring ve diger zartri havayic icin giinlik 20 dirhem tayin etmistir. Ayrica yemek
pisirilirken kullanilacak tuz, sogan, biber, mubhtelif eksilikler vb. icin giinde 25 dirhem, mutfak ve diger
mahallerde kullanilan kaplarin kalaylanmasi igin ise giinde 1.5 dirhem tayin edilmistir. (Yaltkaya, 1962: 94)
Coban Mustafa Pasa, imareti igin her gece mutfakta yemek pisirilirken aydinlatmada kullanilmak tizere
gunlik bucukluk yag mumu, firin ve mutfakta kullanilacak odun icin giinliik 8 akge tayin ederken mutfakta
kullanilmak tizere iki kazan, 25 pare tas, sini -vakfiyede say1 kismi bos birakilmis- 2 kepge, iki kevgir, su
almak i¢in biiyiik bir kepge; habbaz icin buiytik bir kazan, bir tas ve bir kepce vakfeyledigini belirtmektedir.
Ayrica vakif adi gecen kap-kacaklarmn kalaylatilma ve tamiri i¢in harcanak paranin da miitevellinin
tasarrufunda oldugunu da ilave etmektedir.?2 Sinan Pasa vakfiyesinde ise miiteferrik harcamalardan
bahsedilmemektedir. Konuyla ilgili olarak “...Bursa ve tevabiinde ve Yenisehir'de olan akardt ve Darende'de
hamam mahsulatindan Sayri her sene iki yiiz bin akge irsal oluna mebldg-1 mezkiire mahsulat ciimlesinden vazayif-i
mezkilre thrdc olunup dahi sem'u rugan ve hasir emsali mithimmat harci ihrdc olunup...” ifadeleri gegmekte ama
masraf kalemlerinden detayl bir sekilde s6z edilmemektedir.?

2 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi (Uskﬁp), 632 / 462-203, s. 466-467.
2 VGMA, Yemen Fatihi Sinan Pasa Vakfiyesi (Yenisehir), 629 / 523-383, s. 530.
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H. Imaret Calisanlar1

Imaretlerin vakfiyelerinde imarette istihdam edilecek personelin sayisi, alacag: iicret ve gorev
tanimlar1 kesin ifadelerle belirtilmistir. Imaret calisanlarinin sayist ve aldiklar1 ticret vakfin kurucusuna,
vakfin bulundugu bolgeye ve vakfin gelirlerine gore farklilik gostermektedir.

Vakfiyelerde imaret ¢alisanlarmin belirlenen hizmetleri hakkiyla eda eylemeleri sartiyla nesilleri
boyunca gorevlerini devam ettirebilecekleri belirtilmektedir. Ancak bu kimselerin de goérevlerini ser’an bir
oztirleri olmadikea yerlerine vekil ve naib tayin etmeyip bizzat kendilerinin yapmasi gerekmektedir. Vakifin
sartina gore gorevini ihmal eden veya terk eden kimse imaretin yonetici durumunda olan imaret seyhi
tarafindan 6nce uyarilacak ve kendisine nasihat edilecek, o kimse ihmal ve kusurunu devam ettirirse itdb
edilecek yani azarlanacak, tictincii defa ayni kusur ve ihmali goriildigiinde ise vakfin miitevellisi o kimseyi
azledip yerine baskasini tayin edecektir. (Akakus, 2011: 30; Kiirkctioglu, 1962: 38; Kiiciikdag, 2004: 273)

Inceledigimiz vakfiyelerde imaret calisanlariin, yaptiklari isler ve aldiklar1 ticretler su sekildedir:

1. Imaret Seyhi

Her imarette, imaretin yonetimiyle gorevlendirilmesinin yami sira imarete ugrayan fakirleri ve
yolcular1 karsilayan, onlara ikramda bulunan seyh-i imdret de denilen bir imaret seyhi bulunmaktadir.
(Pakalin, 1993: 347; Yediyildiz, 1983: 60) Imaret seyhinde bulunmasi gereken 6zelliklerin basinda salil, emin,
dindar ve ahldk-1 hamide sahibi olmasi gelmektedir. (Akakus, 2011: 33; Bayram, 1996: 1030; Yaltkaya, 1962: 95)

Imaret seyhinin, yemeklik malzemelerin en iyisini aldirtip kottistinden imtina etmesi, Kiirkctioglu,
1962: 38) yemeklerin pisirilmesi konusunda bilgi sahibi olup iyiyi kotiiden ayirt edecek kadar damak
zevkinde hassas olmasi, (Yaltkaya, 1962: 94) yiyeceklerin pismeden once olgiilerine, pistikten sonra da
yemeklerin tatlarina bakarak kontrol etmesi gibi gorevleri bulunmaktadir. (Akakus, 2011: 30)

[maret seyhinin, her giin iki defa yemek dagitim vakitleri basta olmak iizere cuma Ramazan ve
bayram giinlerinde tim giin imarette fiillen hazir bulunmasi gerekmektedir. Imaret seyhinin yemek
dagitimina nezaret etmesi ve her sinif igin verilmesi gereken yemegin miktarlarina dikkat etmesi de 6nemli
gorevleri arasindadir. (Akakus, 2011: 30)

Imaret seyhi, imaretin yoneticisi olmasi hasebiyle imaret calisanlarini denetleme ve kontrol etme
hakkina da sahiptir. Zira imaret caligsanlari, imaret seyhinin emirlerine uyup onun ¢izdigi yol ve oneriler
dogrultusunda hareket etmek zorundadir. imaret seyhi, eger yemeklerin pisirilmesinde, dagitilmasinda bir
noksanlik, kusur veya islerde bir aksama goriirse bu durumun giderilmesi icin ilgili personeli uyaracak ayni
hatanin ikinci kez gerceklesmesi durumunda azarlayacak biitiin uyarilara ragmen hatasini diizeltmeyen
imaret galisanlarinin degistirilmesi icin miitevelliye teklifte bulunacaktir. (Akakus, 2011: 30; Kirkctioglu,
1962: 38; Kiigiikdag, 2004: 273)

[maret seyhinin 6nemli gorevlerinden biri de imarete gelen misafirleri giiler yiizle karsilamak,
onlara sosyal konumlarina gore itibar gostermektir. (Akakus, 2011: 30; Kiirkctioglu, 1962: 38; Yaltkaya, 1962:
94; Kiciikdag, 2004: 273) Sultan II. Bayezid vakfiyesine gore imaret seyhi, imarete gelen misafirlere ilk tnce
hazir olan yemeklerden ikram edecek daha sonra misafirin istek ve arzularini da dikkate alarak onlara layik
yemekler sunacak (Akakus, 2011: 30) ferrdsa imaretin tabhanesinde kalacak olan misafirlerin hal ve sanina
uygun yataklar hazirlatacak (Kurkctioglu, 1962: 38) misafirleri ti¢ glin boyunca agirlayan imaret seyhi, tig
gliniin sonunda misafirleri yine giiler ytizle izzet ve ikramla ugurlayacaktir. (Akakus, 2011: 30; Kiirk¢tioglu,
1962: 38; Yaltkaya, 1962: 94)

Vakfiyede nitelikleri, yetki ve gorevleri bildirilen imaret seyhlerinin maaslar1 vakfin gelir durumuna
gore farklilik gostermektedir. Sultan II. Bayezid'in Istanbul’daki kiilliyesi icinde yer alan imaretin seyhine 20
dirhem (Akakus, 2011: 30), Istanbul’daki Siileymaniye imaretinin seyhine giinliik 20 akge (Kiirkgiioglu,1962:
37-38), Sultan II. Selim’in Konya’daki imaretinin seyhine 6 dirhem (Kiictikdag, 2004: 274), Sehzade Mehmed
imaretinde gorevli seyhe giinliik 25 akce (Bayram, 1996: 1029), Coban Mustafa Pasa'min Uskiip’teki
imaretinin seyhine 4 akge,? Sinan Pasa’nin imaretinin seyhine giinlitk 5 akce ve bir tas as,®® Kara Ahmed
Pasa imaretinin seyhine ise giinliik 8 dirhem (Yaltkaya, 1962: 94) verilecegi kayitlarda gegmektedir.

2. Imaret Nakibi

Imaret seyhinin yardimcisina, nakib veya nakib-i imdret denilmektedir. (Pakalm, 1993: 647)
Vakfiyelerde gectigi sekliyle nakibin gorevi, imaretten yararlanan kimselere yemek ve ekmeklerin kusursuz,
noksansiz ve ihmalsiz bir sekilde dagitilmasidir. (Akakus, 2011: 30; Kiirkctioglu, 1962: 38)

2 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi (Uskﬁp), 632 / 462-203, s. 466.
2% VGMA, Yemen Fatihi Sinan Pasa Vakfiyesi (Yenisehir), 629 / 523-383, s. 529.
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Nakiblerde hizmete kadir, emin ve salih (Akakus, 2011: 30) olmalarinin yan: sira aranan en énemli
ozellik, yemek dagitiminda haksizlig1 onleyebilmeleri icin, adaletli birer kimse olmalaridir. (Yaltkaya, 1962:
94)

Sultan II. Bayezid'in Istanbul’daki kiilliyesi icinde yer alan imaretin 4 nakibi bulunmakta ve her
birine guinliik tiger dirhem 6denmektedir. (Akakus, 2011: 31) Stileymaniye imaretinde ikisi ekmek
dagitimindan ikisi de et dagitimindan sorumlu 4 nakib bulunmakta ve her birine giinliik ticer akge
(Kurkctioglu, 1962: 38), Sultan II. Selim’in imaretindeki nakibe gitinliik 2 dirhem (Kiiciikdag, 2004: 274),
Sehzade Mehmed’in imaretindeki 4 nakibin her birine giinliik ticer akce (Bayram, 1996: 1029), Coban
Mustafa Paga’nin Uskiip’teki imaretinin nakibine giinliik 2 akge,2 Kara Ahmed Pasa’nin vakfiyesine gore
imaretteki miinavebe usulii ile calisacak iki nakibinin her birine giinliik ikiser dirhem ticret 6denmektedir.
(Yaltkaya, 1962: 94) Sinan Pasa’nin imaretinde ise birisi ekmek dagitimindan digeri et dagitimindan
sorumlu iki nakib bulunmakta ve her biri giinliik birer ak¢e maas ile giinliik birer tas as almaktadir.?

3. Asc1 (Tabbah)

Baz1 vakfiyelerde ds-pez (Kiirkgtioglu, 1962: 38), olarak da gecen ascilarda hizmete kadir, emin ve
salih (Akakus, 2011: 31) kimseler olma sart1 aranmaktadir. Ayrica yemek pisirmede mahir olmalari, yemek
pisirirken malzemelerin olgiistine dikkat etmeleri, imaret seyhinin marifetiyle mevsimine gore leziz ve nefis
yemekler pisirmeleri (Kiirkctioglu, 1962: 38), ascilarda aranan diger ozelliklerdendir.

Imaretlerde asgilara hem yardim etmek, hem de yemek pisirmeyi 6grenmek tizere yamaklar olurdu.
Imaretlerin biyiikligiine ve imkanlarma gore ascilarm, yamaklarmin sayist da aldiklari iicretler de
degismektedir. Sultan Bayezid'in Istanbul’daki imareti ile Stileymaniye Kiilliyesindeki imarette 6 asc1 gorev
yapmakta olup bunlardan bir tanesi as¢ilarin reisi konumundadir. (Akakus, 2011: 31; Kiirkgtioglu, 1962: 38),
Sultan II. Bayezid Kiilliyesindeki 6 asc1 tiger kisi olarak nobetlese calismaktadir. Ascibasi olan reisin
giindeligi 6 dirhem iken digerlerinin giindeligi 5 dirhemdir. (Akakus, 2011: 31) Siileymaniye vakfiyesine
gore de imaretteki reisin giinliigti 7 akce iken digerlerinin gunliigi 5 akgedir. (Kiirkgtioglu, 1962: 38),
Sehzdde Mehmed imaretinde bir ascibast 5 tane de as¢1 bulunmakta olup, ascibasina giinlik 6 akge
odenirken diger ascilarin her birine giinliik doérder akce 6denmektedir. (Bayram, 1996: 1029), Sultan Selim
imaretinde iki as¢1 calismakta ve her birine giinliik olarak tiger dirhem yamagina ise 1 dirhem 6denmektedir.
(Kugtikdag, 2004: 275), Sinan Pasa’nin imaretinde iki as¢1 bulunmaktadir ve her birine giinliik ikiser akge
ticret ile bir tas as verilirken, buradaki iki yamagin her birine giinliik birer akge {icret ile birer tas as
verilmektedir.28 Coban Mustafa Pasa’nin Uskiip’teki imaretinde 1 asc1 ile 1 yamak olup, asciya giinliik 4 akge
yamagma ise giinlitk 1 akge verilmektedir.?? Kara Ahmed Pasa imaretinde giizel yemek pisirmeyi
bilenlerden miinavebe yani nobetlese calisan iki asc1 olup bunla giinde ticer dirhem maas almaktadirlar.
Bunlarin yine miinavebe ile calisan iki de yamag1 bulunup, bunlara da giinde birer dirhem verilmektedir.”
(Yaltkaya, 1962: 94)

4. Habbaz (Ekmekci)

Arapca ekmek anlamindaki hubz kelimesinden tiiretilen habbdz, “ekmekgi”, “ekmek yapan”, “ekmek
satan” anlamlarina gelmektedir. (Pakalin, 1993: 692) Vakfiyelerde ekmek pisiren kimseye genellikle habbaz
denilmekle birlikte etmek¢i denildigi de goriilmektedir.3® Habbazlarda hizmete kadir, emin ve salih kimse
(Akakus, 2011: 31) olmalarmin yani sira meslekleri geregi bir takim sartlar aranmaktadir. Leziz ve nefis
ekmek pisirmeleri bu sartlarin en basta gelenidir. Habbazlarda bulunmasi gereken 6zellikler Siileymaniye
vakfiyesinde su sekilde ge¢mektedir: Habbaz vakifin tayin ettigi ekmegin gramajina ve sayisina imaret
seyhinin de marifetiyle dikkat edecek, israftan kacinacaktir. Ekmegin hamurunun ve tuzunun olgiistiinde
itidalli olacak, ekmegi firina verirken ve firindan ¢ikarirken stiratli olup buna ihtimam gosterecektir. Ayrica
habbaz elbisesini her daim temiz tuttugu gibi hazirladig1 ekmegin hamuruna toz, toprak vb. gibi seylerin
karismamasina da oldukga dikkat edecektir. (Kiirkciioglu, 1962: 38)

Sultan Bayezid'in Istanbul’daki imaretine 6 ekmekgi tayin edilmis olup her birine giinliik dorder
dirhem ticret ddenmektedir. (Akakus, 2011: 31) Stileymaniye imaretinde ise 6 tane habbaz bulunmakta olup
bunlardan san’atinda a’lem ve tarikde akdem olanlardan yani iclerinde en bilgili ve tecriibeli olan birisi refs
yani ekmekgibasi olarak tayin edilecektir. Bu imarette reise 5 akge, diger habbazlara ise dorder akce
odenmektedir. (Kiirk¢tioglu, 1962: 38) Sultan Selim’im iméretinde ise 2 habbaz bulunmakta her birine
gunliik ikiser dirhem odenmektedir. Bu imarette ayrica habbéazlara yardim etmesi sartiyla bir de yamak

26 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi (Uskiip), 632 / 462-203, s. 466.
2 VGMA, Yemen Fatihi Sinan Pasa Vakfiyesi (Yenisehir), 629 / 523-383, s. 529.
28 VGMA, Yemen Fatihi Sinan Pasa Vakfiyesi (Yenisehir), 629 / 523-383, s. 529.
2 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi (Uskﬁp), 632 / 462-203, s. 466.
30 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi (Uskﬁp), 632 / 462-203, s. 466.
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bulunmakta ve ona da giinliik 1 dirhem ticret verilmektedir. (Kiiciikdag, 2004: 275) Sehzade Mehmed
imaretinde 6 ekmek¢i bulunmakta ve her biri giinlitk dorder akge (Bayram, 1996: 1029), Sultan Selim
imaretinde 2 habbaz 1 yamak bulunmakta ve habbazlarin her birine giinde ikiser dirhem, yamaga ise giinliik
1 dirhem 6denmektedir. (Kiictikdag, 2004: 275) Bunlardan baska Kara Ahmed Pasa Kiilliyesindeki imarette
2 habbaz calismakta ve bunlarin da birer yamag: bulunmaktadir. Ucret olarak da habbazlarin her biri giinliik
olarak 3.5 dirhem maas alirken, yamaklarinin her birine giinliik olarak birer dirhem 6denmektedir.
(Yaltkaya, 1962: 94) Sinan Pasa’nin vakfiyesine gore, imarette 2 ekmekgi gorev yapmakta, her birine giinltik 2
akee ile birer tas as verilmekte; bunlarin birer tane ¢iraklar: olup onlar da gtinliik birer akge ile birer tas as
alabilmektedirler.?! Uskiip’'teki Coban Mustafa Pasa imaretinde ise bir ekmekgci gorev yapmaktadir. Bu
ekmekgi giinliik 3 akce maas alirken, ¢irag: da giinliik bir akce maas almaktadir.32

5. Gendiim-Kiab (Bugday Dégiicii), Nakkad-1 Gendiim (Bugday Ayiklayici) ve Piring Ayiklayici

Imaretlerde pisirilecek bugdaylari doéverek kabugunu kavlatan yani kabugundan cikaran kimseye
gendiim-kiib veya gendiim-kes denilmektedir. (Pakalin, 1993: 241)

Diger calisanlarda da oldugu gibi hizmete kadir, emin ve salih kimse olmalar1 gendiim-ktib’ta da
basta aranan o6zelliklerdir. Bunlara ilaveten Stileymaniye vakfiyesinde gendtim-ktb"un hidmetinde miicidd ve
ehl-i riisd, kavi biinyad, sahihu’l-itikdd olmasi sartt konulmustur.

Pigirilecek bugdayr ayiklayarak, yemek yapilmaya hazir hale getiren kimseye nakkid-1 gendiim;
mutfakta kullanilacak pirinci igindeki o6zellikle tas vb. gibi seylerden ayiklayip pisiriimeye hazir hale
getirmekle gorevli kimseye de tenkiye-i erz denilmektedir. (Velikahyaoglu, 1999: 145)

Inceledigimiz vakfiyelerin bazilarinda bu ti¢ gorev icin ayri calisanlar tayin edilirken bazilarinda bu
birinden bahsedildigi de goriilmektedir. Sultan Selim imaretinde ise bu vazifeler baska bir gorevliye
verilmistir.

Stileymaniye vakfiyesinde nakkad-1 gendiimiin temiz, titiz olmasinin yan sira yaptig1 isin geregi iyi
bir goze ve iyi bir goriise sahip olmasi istenirken piring ayiklayicinin ayiklama isinde gayet latif olup
pisirilecek piringleri pak etmeleri istenmektedir. (Kiirkctioglu, 1962: 39)

Sultan Bayezid'in Istanbul’daki imaretinde bir gendiim-kib bulunmakta ve gtinliik 4 dirhem
almakta -buradaki gendiim-ktbun, nakkad-1 gendiimliik gorevi de vardir- ayni imarette 4 piring ayiklayici
bulunmakta olup bunlarin her birine giinliik birer dirhem 6denmektedir. (Akakus, 2011: 31) Siileymaniye
imaretinde bir gendim-kib bulunmakta olup kendisine giinliik 5 akce ddenmektedir. Ayni imarette 3
nakkad-1 gendiim olup her biri giinliik ikiser akce almakta iken 2 piring ayiklayiciya da giinliik ikiser akge
odenmektedir. (Kiirkctioglu, 1962: 39) Sehzade Mehmed’in imaretinde 4 piring ayiklayict bulunmakta ve her
birine giinliik birer akce ddenmektedir. (Bayram, 1996: 1029) Sultan Selim imaretinde 1 piring ayiklayic
bulunmakta ve giinde 2 dirhem {icret almakta, gendiim-ktbluk gorevi ise iméretin odun kiricisi tarafindan
yerine getirilmektedir. (Kiictikdag, 2004: 274) Kara Ahmed Pasa vakfiyesinde 1 gendiim-ktb olup kendisine
giinde bir buguk dirhem, nakkad-1 gendiim ve piring ayiklayiciya ise giinde bir dirhem 6denecegi kayithdir.
(Yaltkaya, 1962: 94) Sinan Paga’nin imaretinde gorevli gendiim-kib giinliik bir ak¢e maas almasinin yani sira
bir tas as alma hakkina sahipken, nakkad-1 gendiim olarak ¢alisan kimseye de gtinliik bir akce ve bir tas as
verilmektedir. 33

6. Kase-kes (Garson) ve Kase-stiy (Bulasikgi)

Kaselerle yemek servisi yapan, yemek bittikten sonra da bulasik kaplar1 toplayan kimseye kase-kes
denilmektedir. Kase-stiy ise kase-keslerin topladiklar1 bulasik kaplar: yikayip daha sonra mutfak esyalarinin
konuldugu yerde muhafaza eden gorevlilerdir. Bu kimseler yemek servisi sirasinda kaplari, kase-keslere
verip yemekten sonra da yine onlardan teslim aldiklar1 kaplar1 yikayarak muhafaza etmektedirler.
(Velikahyaoglu, 1999: 146)

Sultan Bayezid’in Istanbul’daki vakfiyesinde kéase-keglerin vazifeleri; diizenli ve giivenli bir sekilde
yemek dagitimini yapmak, yemek tabaklarini ve kaselerini yemekten sonra toplayip kase-stiylara teslim
etmek olarak belirlenmistir. (Akakus, 2011: 32) Siileymaniye vakfiyesine gore ise kase-keslerin gorevi
yemekleri misafirlere tabhanelerde ve yemekhanede ise suhtelere nakledip yemekten sonra kaplar:
toplayarak kase-stiylara teslim etmektir. (Kiirk¢tioglu,1962: 38) Hizmete kadir, emin, sélih ve dindar olma
(Akakus, 2011: 32) gibi aranan temel 6zelliklerin yaninda kéase-kes, meslegi geregi kavi-nihid yani giiclii
yaratilisli olmalidir. (Kiirkgtioglu, 1962: 38)

31 VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-383, s. 529.
32 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi, 632 / 462-203, s. 466.
33 VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-383, s. 529.
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Kase-stiylarin vazifeleri ise yemek tabak ve késelerini giizelce yikayip temizlemek, dolaplarda kilit
altinda tutarak muhafaza etmek, gerektiginde oradan cikararak kése-keslere teslim etmek, yemekten sonra
kaplar1 ve kaseleri toplayip saymak, yikamak ve daha sonra tekrar kilit altina alarak muhafaza etmektir.
(Akakus, 2011: 32)

Hizmete kadir, emin, salih ve dindar olma (Akakus, 2011: 32) gibi aranan temel 6zelliklerin yaninda
kase-stiylar, meslekleri geregi nezéhet ve nezéfetiyle bilinen bir kimse olmalidir. (Kiirkgtioglu, 1962: 38)

Sultan II. Bayezid'in Istanbul’daki imaretinde 4 kase-kes olup her biri giinliik birer dirhem (Akakus,
2011: 32), Siileymaniye imaretinde 4 kase-kes olup her biri giinliik birer ak¢e (Kiurkctioglu, 1962: 38),
Sehzade Mehmed imaretinde 4 kéase-kes bulunmakta her biri giinliik ikiser akge (Bayram, 1996: 1029), Sultan
Selim imaretinde ise 5 tane kéase-kes olup her biri giinliik birer dirhem maas almaktadir. (Kiigtikdag, 2004:
275)

Sultan II. Bayezid'in Istanbul’daki imaretinde 2 kase-siy bulunmakta ve her biri giinliik olarak 4
dirhem (Akakus, 2011: 32), Siileymaniye imaretinde 2 kase-stity bulunmakta ve her biri gtnlik 2 akge
(Kurkctioglu, 1962: 38), Sehzade Mehmed imaretinde 2 kase-stiy bulunup her biri giinliik 2 akge (Bayram,
1996: 1030), Sultan Selim imaretinde ise 1 kase-stiy bulunup giinliik 1 dirhem maas almaktadir. (Kiiciikdag,
2004: 275) Sinan Pasa’nin vakfiyesine gore imarette gasl-i evdni edecek yani kapkacaklari yikayacak bir
bulasik¢1 bulunup giinliik bir akce maas ile bir tas as almaktadir.3* Kara Ahmed Pasa’nin imaretinde ise iki
bulasik¢1 bulunmakta ve her biri giinliik bir buguk dirhem maas almaktadir. (Yaltkaya, 1962: 94)

7.Vekil-i harg

Imaret icin gerekli erzak ve esyay: almakla gorevli kimseye vekil-i har¢ denilmektedir. (Yediyildiz,
1983: 60) Oldukga onemli bir gorev iistlenen bu kimselerde emanet ve istikdmetle mevsuf, basiret sahibi, alig-
veriste yetenekli ve tecriibeli, dindar, iyi niyetli, caliskan, maslahat-gtizar olma ozellikleri aranmaktadir.
(Akakus, 2011: 25; Kirkctioglu, 1962: 39) Imaret seyhinin idaresinde ¢alisan vekil-i harg, miitevelli ve imaret
seyhinin marifetinde olmak tizere, imdretin ascibasisi tarafindan istenen malzeme ve levazimi almakla
sorumludur. Ancak ihtiya¢ duyulan bu malzemeleri alirken yag, piring bal vb. ihtiya¢ duyulan malzemelerin
en iyisini almali, piyasay1 dolasarak alinacak malzemenin en kalitelisini ve hesaplisin1 bulmali, malzemeleri
alirken asla tek bir sahsa ve kaynaga bagli kalmamalidir. (Akakus, 2011: 25; Kiirkctioglu, 1962: 39)

Imaret icin en iyi ve en hesapli malzemeleri satin almakla sorumlu olan vekil-i har¢ bu malzemeleri
imaret seyhine arz etmek ve imaret seyhinin begenmediklerini yenileriyle degistirmek zorunda olup
(Velikahyaoglu, 1999: 143) imaret seyhinin onayindan gecen malzemeleri defterine kaydederek imaretin
kilerine teslim etmektedir. (Kiirkgtioglu, 1962: 39)

Sultan Bayezid'in Istanbul’daki imaretinde vekil-i harca ginlik 5 dirhem, (Akakus, 2011: 25)
Stileymaniye imaretinin vekil-i harcina 5 akge, (Kiirkctioglu, 1962: 39) Sehzade Mehmed iméretinin vekil-i
harcina 5 akge (Bayram, 1996: 1029), Sultan Selim imaretinin vekil-i harcina giinliik 2 dirhem 6denmektedir.
(Kugtikdag, 2004: 274) Kara Ahmed Pasa’nin imaretininin vekil-i harc gtinltik 4 dirhem (Yaltkaya, 1962: 94),
Sinan Pasa imaretinin vekil-i harci ise giinliik 2 akce maas ile bir tas ag almaktadir.®> Coban Mustafa Pasa’nin
Uskiip’teki imaretinin vekil-i harc gorevini miitevelli yiiriitmektedir.3¢

8. Kilerdar ve Kiler katibi

Imarette kullanilacak yiyecek-icecek gibi gidalari muhafaza eden kimseye kilerci veya kilerddr
denilmektedir. (Pakalin, 1993: 382)

Sultan II. Bayezid'in Istanbul’daki imaretinin kilercisinin gorevleri, imarette kullanilmak {izere
alan ve kendisine teslim edilen biitiin malzemeleri belirlenen yerde muhafaza etmek, hem muhafaza icin
kendisine teslim edilen malzeme ve yiyecekleri hem de kendisinin ascilara ve imaret gorevlilerine teslim
ettizgi malzemeleri ve yiyecekleri usuliine gore deftere yazmak, teslim aldiklar1 ve teslim ettikleri
malzemeleri Olctip tartarak alip vermek, kilere malzeme girdi-giktisin1i miitevelli ve imaret seyhinin
marifetiyle yapmaktir. Ayrica kilerdar malzemeleri teslim alirkenolciilerine miktarlara bakip 6yle almali
eger malzemelerin 6lcii, miktar ve keyfiyetlerinde sorun varsa bu sekildeki malzemeleri geri cevirmeli, kilere
aldig1 ve kilerden verdigi malzemeleri katibine yazdirarak deftere kaydettirmelidir. (Akakus, 2011: 30;
Kiurkctioglu, 1962: 39) Vakfiyelerde gectigi tizere kilerci emin, sélih, dindar ve istikamet sahibi bir kimse
olmalidir. (Yaltkaya, 1962: 94; Kiirk¢tioglu, 1962: 39)

Sultan Bayezid’'in [stanbul’daki imaretindeki kilerciye gtinlik 5 dirhem, (Akakus, 2011: 30)
Stileymaniye imaretindeki kilerciye guinlitk 5 akce (Kurkctioglu, 1962: 39), Sehzade Mehmed iméaretinin

3 VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-383, s. 529.
3% VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-383, 529.
3 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi, 632 / 462-203, 466.
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kilercisine gtinliik 5 akge (Bayram, 1996: 1029), Sultan Selim imaretindeki kilerciye giinlitk 2 dirhem
odenmektedir. (Kiiciikdag, 2004: 274) Sinan Pasa’nin imaretinin kilercisi giinliik 2 akge maas ile giinde bir tas
as almaktadir.”” Coban Mustafa Pasa'min Uskiip’teki imaretinin kilercisine ise giinliikk 3 akce maas
6denmektedir.3

Stileymaniye vakfiyesine gore kiler katibinin gorevi ise vekil-i harcla birlikte alis verise gitmek ve
vekil-i harc ne alirsa onlar1 ayrintili bir sekilde deftere kaydetmektir. Kiler katibinin alis veriste vekil-i harca
miidahale etme hakki yoktur. Kiler katibinde aranan en énemli 6zellik hi¢ stiphesiz hesap ve yazi islerinde
oldukca iyi olmasidir. (Kiirkgtioglu, 1962: 39) Kara Ahmed Pasa imareti katibinin gorevi biraz genis
tutulmus olup, hem kilere hem de anbara giren ve anbardan cikan yiyecek-icecek vb. gerekli diger levazimi
defterine yazmaktir. (Yaltkaya, 1962: 94)

Inceledigimiz vakfiyelerin sadece bazilarinda kiler katibinden s6z edilmektedir. Muhtemelen diger
imaretlerde bu gorev kilercinin vazifesi arasindadir. Buna gore Siileymaniye imaretinin kiler katibi
vazifesinin karsilig1 olarak giinliik 6 akce (Kiirkgtioglu, 1962: 39), Sinan Pasa imaretindeki katip 2 akce maas
ile bir tas as almaktadir.3 Coban Mustafa Pasa'nin Uskiip’teki imaretindeki katip giinliik 3 akge,% Kara
Ahmed Pasa iméaretinin kiler katibi ise gtinliik 3 dirhem almaktadir. (Yaltkaya, 1962: 94)

9. Anbarc1

Sultan Bayezid’in Istanbul’daki imaretinde anbarcinin gorevi, bakim ve onarim malzemelerini
muhafaza altina almak, miitevellinin verecegi onaya dayali olarak imarette yapilacak bakim ve onarim igin
gerekli tim malzemeyi satin alip anbarda muhafaza etmek, ihtiyaca gore gerekli yapt malzemelerini ve
aletlerini meremmetciye vermek, is tamamlandiktan sonra da artan malzemeleri, geri teslim almak olarak
gecmektedir. Bunlardan bagka anbérci satin aldigi malzemeleri, meremmetciye verdigi malzemeleri ve
meremmetciden tekrar muhafaza icin teslim aldig1 malzemeleri usuliine uygun olarak bir deftere kaydetme
zorundadir. Anbarcinin zayi olan malzemelerden sorumlu olan kisilere hesap sorma hakki da vardir.
(Akakus, 2011: 31) Siileymaniye vakfiyesinde ise anbarci, meremmet alat ve edevatini muhafaza etmenin
yanu sira misafirlerin hayvanlar1 i¢in ayrilan arpa ve alafin konuldugu anbarin kilidi onun elinde ve
muhafazasinda olmasi, misafirlerin hayvanlarina verilecek arpa ve alafin miktarini kontrol edip miktarin az
ya da fazla olmamasina dikkat etmektir. (Kiirk¢tioglu, 1962: 40)

Anbarcida aranan temel 6zellikler ise hesap bilir, emin, dogru-diiriist, salih bir kimse olmasidir.
(Akakus, 2011: 31)

Anbarciya vazifesi karsihginda Sultan Bayezid'in Istanbul’daki imaretinde giinliik 4 dirhem
(Akakus, 2011: 31), Siileymaniye iméretindeki anbarciya giinliik 2 akge (Kiirkciioglu, 1962: 40), Sehzade
Mehmed’in iméaretindeki anbérciya giinliik 4 ak¢e (Bayram, 1996: 1029), Sultan Selim iméaretindeki anbérciya
gtinliik 2 dirhem (Kiigtikdag, 2004: 274), Sinan Paga imaretindeki anbarciya giinliik 1 akce maas ve bir tas
as,*! Kara Ahmed Paga imaretindeki anbarciya giinliik 4 dirhem (Yaltkaya, 1962: 94) maas 6denmektedir.

10. Hammal

Sozliikte “para karsiigi sirtinda ve elinde yiik tasiyan kimse” (Devellioglu, 1993: 322) olarak
tanimlanan hammal da aranan 6zellikler diger calisanlarda da oldugu gibi, giivenilir, diirtist, dindar insan
olmasinin yani sira meslekleri geregi bedenen giiclii kimseler olmalaridir. (Kiirkgtioglu, 1962: 39)

Bazi iméaretlerde bir tane hammal bulunurken imaretin biiytikliigiine ve ihtiyacina gore bu say1
artmakla birlikte tasidiklar1 malzemeye gore isimleri de farklihik gostermektedir. Mesela un tastyan hammala
hammal-1 dakik, et tastyan hammala hammal-1 giist, odun tastyan hammala hammadl-1 hatab denilmektedir.

Stileymaniye imareti vakfiyesinde odun hammalinin gorevi mutfaga ve firina anbardan odun
tasimaktir. (Kiirkgtioglu, 1962: 39) Un hammalinin gorevi hakkinda bilgi olmamakla birlikte un hammalinin,
unu pazardan kilere, kilerden de firina tasimakla sorumlu oldugu soylenebilir.

Sultan Bayezid’in Istanbul’daki imaretinde et hammalinin gorevi su sekilde gegmektedir: Et
hammali imaret i¢in gerekli olan eti alip imarete kadar tasiyacak, getirdigi eti imaret seyhine, o yok ise
ascibasina o da yok ise nobetgi olan asgilara tam ve noksansiz olarak teslim edecektir. Seyh, asgibasi veya
as¢l hammalin getirdigi bu eti mutfak yaninda yer alan kapanda veya kantarda mutlaka tartacak, getirilen
etin vakfiyedeki 6l¢ii ve miktara uyup uymadigma dikkat edecek fazla gelirse fazla olan miktar1 hammala
geri verecek, eksik ise hammala tamamlattirarak teslim alacaktir. (Akakus, 2011: 32) Vakfiyelerin hemen

%7 VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-383, 529.

3 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi, 632 / 462-203, 466.
% VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-383, s. 529.

40 VGMA, Mustafa Pasa Vakfiyesi, 632 / 462-203, s. 466.
4 VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-38, s. 529.
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hepsinde et hammalinin, eti alirken tek bir kasaba bagli kalmayip, nerede iyi et bulursa oradan almasi sartt
yer almaktadir.

Stileymaniye imaretinin vakfiyesinde ise et hammali, seyh marifetiyle imAretin ihtiyaci olan eti
kasap ve sellahhineden satin alip imarete getirecek, etin iyi olmasina miintin ve miiteaffin yani kokmus
olmamasina dikkat edecek bu konuda ihmalkar olmayacak, ayrica koyun etine kegi eti karistirmaktan
siddetle kacinacaktir. (Kiirkgtioglu, 1962: 39)

Sultan Bayezid’in Istanbul’daki imaretinde 1 et hammali bulunmakta ve giinliik 3 dirhem ticret
almaktadir. (Akakus, 2011: 32) Siileymaniyedeki imarette ise un hammal giinliik 1 akge, et hammal giinliik
3 akce, odun hammal giinliik 2 akce maas almaktayken (Kiirkctioglu, 1962: 39) Sinan Pasa imaretindeki
odun hammal giinliik 1 akce maas ile 1 tas as satin almaktadir.*? Sultan Selim imaretinde un tasimanin odun
kiricisinin goérevleri arasinda oldugu goriilmektedir. (Kuigtikdag, 2004: 274)

11. Odun Kiric1 (Anbéri-i Hatab)

Anbiri-i hatab da denilen odun kiricisinin gorevi, mutfakta ve firinda yakilacak odunlar: kirip /
yarip kullanima hazir hale getirmektir. (Kiirkctioglu, 1962: 39)

Stileymaniye vakfiyesine gore imaretin odun kiricis1 sadece mutfak i¢in lazim olan odunu
hazirlamakla sorumluyken vakfiyedeki “...amma etmekgiler sayir amdyirde vaki olan kanun iizre odunlarn
kendiiler ve sagirdleri yara” ifadelerinden de anlasildig1 tizere firmin odunlarmi ekmekgiler ile onlarin
ciraklari hazirlayacaklardir. (Kiirkgtioglu, 1962: 39) Sultan Bayezid'in Istanbul’daki imaretinde de firin ve
imaretin oduncular ayr1 iken (Akakus, 2011: 32) inceledigimiz diger vakfiyelerdeki imaretlerin oduncular:
tek olup hem firinin hem de mutfagin odunlari bu gorevli tarafindan hazirlanmaktadir.

Vakfiyelerde odun kiricilarin emin, salih olma gibi temel tzellikler aranmasinin yaninda bedenen
giiclii ve kuvvetli bir kimse olmasina 6zellikle vurgu yapilmaktadir.

Sultan Bayezid'in Istanbul’ daki imaretinde firinda calisan odun kiriciya giinliik 2 dirhem 6denirken
mutfagin odun kiricisina 1 dirhem (Akakus, 2011: 32), Siileymaniye imaretindeki mutfagin odun kiricisina
gunliik 2 akge (Kurkctioglu, 1962: 39), Sehzade Mehmed’in iméretindeki odun kiriciya giinltik 2 akge
(Bayram, 1996: 1029), Sultan II. Selim iméaretindeki odun kiriciya giinliik 1 dirhem (Kiigtikdag, 2004: 274) ile
Kara Ahmed Pasa imaretindeki hem firin hem mutfak i¢in odun hazirlayan gorevliye giinlitk 1 dirhem
(Yaltkaya, 1962: 95) 6denmektedir.

12. Bevvab (Kap1 Bekgisi)

Arapca bir kelime olan bevvdbin ltigat manast kapr bekgisidir. (Pakalin, 1993: 212) Vakfa ait mektep,
hastahane, kervansaray vb. miiesseselerde oldugu gibi imaretlerde de bir bevvab bulunmaktadir.

Imaretlerde mutfak bevvabi, me’kel (yemekhane) bevvabi ve imarete ait ahirn kapisini korumakla
gorevli ahir bevvab olmak tizere ti¢ bevvab bulunmaktadir.

Mutfak bevvabinin gorevi mutfaktaki levdzimi muhafaza etmektir. Me’kel (yemekhane) bevvabinin
gorevi gadiden (6glen) ve asden (aksam) yemekhane kapisinda bekleyip imarete girip ¢ikanlar: kontrol etmek;
yemek dagitimi sirasinda ¢ikabilecek tartisma ve kavgalari onlemektir. (Akakus, 2011: 31) Yemekhane
bevvablarinin bir gorevi de yemekhanedeki eviniyi (kap-kacak) korumak, (Kiirkg¢tioglu, 1962: 40) olasi
hirsizhiga kars1 dikkatli olmaktir. Ahir bevvabmin gorevi ise ahirdaki hayvanlart muhafaza etmek ve vakitli
vakitsiz ahirin kapisinin agilmasina engel olmak vb. vazifeleri yerine getirmektir. Vakfiyeye gore ahir
bevvabi, ahir kapisini aksam namazindan once Kkilitleyip sabah namazindan sonra agacaktir. Ayrica
misafirlerin hayvanlarina verilecek yem miktar1 da ahir bevvabinin bilgisi dahilinde -vakfiyedeki miktar
kadar- olmasi1 gerekmektedir. (Kuirkctioglu, 1962: 40)

Sultan Selim’in imaretinde bulunan 2 bevvabin gorevleri digerlerinden biraz farkli olmakla soyledir:
Bunlardan biri mutfak bevvabi olup gorevi mutfak kapisini beklemek ve kasaptan et getirmektir. Diger
bevvab ise imaretin biiyiik kapisini acip kapamakla goérevlidir. Ayrica bu bevvabin gorevleri arasinda

imaretin oniinii ve cevresini temizlemek ile tuvaletlerin temizlenmesi de yer almaktadir. (Kiiciikdag, 2004:
274)

Vakfiyelerde emin, salih, basiret sahibi, dogru-diiriist, dindar ve o¢zellikle tuvin (giigli-kuvvetli)
olma gibi ozelliklerin arandig1 bevvablarin ticretleri su sekildedir: Sultan Bayezid’in Istanbul’daki imaretinin
yemekhanesinde gorevli 2 bevvabin her birine giinliik ikiser dirhem (Akakus, 2011: 31), Stleymaniye
imaretindeki mutfak bevvabina giinlitk 3 akce, yemekhane bevvéabina giinliik 3 akge, ahir bevvab: olarak
calisan 2 kisinin her birine giinliik ikiser ak¢e 6denmektedir. (Kiirkgtioglu, 1962: 40) Sehzade Mehmed
imaretindeki yemekhane bevvabi ve ahir bevvab giinliik ikiser akge maas almaktadir. (Bayram, 1996: 1029-

2 VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-383, s. 529.
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1030), Sultan Selim imaretindeki 2 bevvabin her birine birer dirhem (Kugitikdag, 2004: 274), Sinan Pasa
imaretindeki matbah bevvabina giinlitk 1 akge maas ile bir tas as verilmektedir.#® Kara Ahmed Pasa
imaretinin hem mutfagimmin hem de ahir kapisinin bekgiliginden sorumlu bir bevvab bulunmakta olup bu
bevvab giinliik 4 dirhem maas almaktadir. (Yaltkaya, 1962: 94-95)

13. Ferras

Arapca’da “yayicl”, “doseyici” ve “hizmet¢i” anlamlarma gelen ferrds terim olarak “cami, mescid,
imaret ve kervansaray gibi vakif miiesseselerinin temizligini yapma; hali, kilim ve hasir gibi mefrusatin
yayma hizmetleriyle vazifeli kimse” anlamina gelmektedir. (Pakalin, 1993: 608)

Vakfiyelerden anlasildigina gore imaretlerde imaretin tabhanelerine yani misafirlerin kaldiklar1
odalara hizmet veren tabhéne ferraslari ile imaretin mutfaginda ve yemekhanesinde hizmet veren ferraglar
bulunmaktadir.

Vakfiyelerde imaretin tabhanesinde gorev yapan ferraslarin gorevleri; misafirleri saygiyla
karsilamak, misafirlerin kaldiklar1 odalar1 stiptirmek, misafirlerin yataklarini hazirlamak, misafirlerin
geldigini geciktirmeden imaret seyhine haber vermek, imaret seyhinin misafirler icin uygun gordiugii
yiyecek-icecek vb. levazimat: kilerciye emir olarak bildirmek seklinde ge¢mektedir. Misafiri imaret seyhi
karsilamigsa yemek ikramindan sonra imaret seyhi, misafirlerin kalacaklar1 yerlerin hazirlanmas: ve
kaldiklar1 yerlerde iyi sekilde agirlanmalarini emrinde calisan ferrdslara tevdi etmektedir. Ferrdslarin
misafirlere kars giiler giizlii tath dilli olmalar sert séz ve soguk yiizden kaginmalar1 gerekmektedir. Ug
gunlik misafirlik stiresinde ferraslar tarafindan hosnut edilen misafirler yine giiler yiiz ve tath dille
ugurlanmaktadir. (Akakus, 2011: 31; Kiirkgtioglu, 1962: 39)

Imaretlerin mutfaginda ve yemekhanesinde gorev yapan ferraslarin gorevi ise bu yerleri stiptirmek
ve temiz tutmaktir.

Imaret ferraslarmimn aldiklar: ticretler su sekildedir: Sultan II. Bayezid'in Istanbul’daki imaretinde
calisan 4 tabhéne ferras: giinliik dorder dirhem. (Akakus, 2011: 31) Sehzadde Mehmed imaretindeki ferras#
giinliik 3 akce maas almaktadir. (Bayram, 1996: 1029) Siileymaniye imaretinde 2 tabhane ferras: olup her biri
giinliik tiger akce maas alirken mutfak ve yemekhanenin temizliginden sorumlu 1 ferras giinlitk 3 akce maas
almaktadir. (Kurkctioglu, 1962: 40) Sultan Selim iméaretinde biri misafirlerle ilgilenen digeri mutfagin
temizliginden sorumlu olan iki ferrds bulunmakta olup her biri gunliik ikiser dirhem almaktayken
(Kiictikdag, 2004: 274) Sinan Pasa’nin imaretinde gorev yapan ferrds genel olarak temizlikten sorumlu olup
giinliik 2 akge maas ve 1 tas as almaktadir.*5

14. Meremmetgi (Tamirci)

Sozlitk anlami1 “tamir, onarma” gibi anlamlara gelen (Devellioglu, 1993: 621) meremmet kelimesinden
tireyen meremmetcinin vazifesi imaretin veya imaretin de iginde bulundugu killiyenin tamire muhtag
yerlerini miitevellinin onay1 ve nazirin bilgisi dahilinde tamir etmektir. (Akakus, 2011: 32)

Sultan II. Bayezid’in Istanbul’daki imaretinde gorev yapan 3 meremmetcinin her biri giinliik dorder
dirhem maas almaktadir. (Akakus, 2011: 32) Siileymaniye kiilliyesi vakfiyesinde imaret i¢in meremmetci,
suyolcu ve kursuncu lazim oldugunda bu durum viizera-i izdmin goriisiine basvurulduktan sonra kag
kisinin kagar lira {ticretle istihdam edilecegine karar verilmesi sarti konulmustur. (Kiirkgtioglu, 1962: 42)
Sehzade Mehmed imaretinde meremmetci olarak 2 kisi calismakta ve her biri gtinlitk dorder ak¢e maas
almaktadir. (Bayram, 1996: 1030) Ayrica bu ustalarin 2 yardimcisinin her birine dorder akge maas
verilmektedir. Sultan Selim’in iméretindeki meremmetci giinlitk 1 dirhem, (Kugiikdag, 2004: 275) Kara
Ahmed Pasa imaretindeki meremmetci giinliik 4 dirhem, (Yaltkaya, 1962: 95) Sinan Pasa imaretindeki
meremmetci ise giinliik 1 akce maas ile bir tas as almaktadir.4®

15. Suyolcu

Vazifeleri imaretin veya imaretin de dahil oldugu kiilliyenin diger binalarma gelen su yollarmin
bakim ve onarimini yapmaktir. (Akakus, 2011: 33)

Suyolcularinin  aldiklar1 maaslar vakfiyelerde su sekilde geg¢mektedir: Sultan Bayezid'in
Istanbul’daki imaret ve camiinin su yollarinin bakim ve onariminda gorevli 6 su yolcusu bulunmakta ve
bunlar giinlitk dorder dirhem maas almaktadir. Ayrica bu suyolcularin 4 de ¢iraklari bulunmakta ve her
birine gtinlitk birer dirhem maas 6denmektedir. (Akakus, 2011: 33) Sehzdde Mehmed’in imaretinde 6
suyolcu bulunmakta ve her biri giinliik dérder akge maas almaktadir. Ayrica bu suyolculara yardim eden 4

43 VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-383, s. 529.
4 Vakfiyede kennas olarak gegmektedir. Kennas, ferras yerine de kullanilmaktadir. (Pakalm, II, 242)
45 VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-383, s. 529.
4 VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-383, s. 529.
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yardimct bulunmakta ve onlarin her birine de giinliik olarak birer ak¢ce maas 6denmektedir. (Bayram, 1996:
1030) Sinan Pasa vakfindaki suyolcu ise giinliik bir akce maas ve 1 tas as almaktadir.4”

Inceledigimiz vakfiyelerden sadece Sultan II. Bayezid'in Istanbul’daki imaretinde gordiigtimiiz
suyolcudan farkli bir meslek grubu da su miitemedidir. Vakfiyeden anlasildigina gore bu kimsenin gorevi,
caminin ve imdretin su islerine bakmak icap eden yerleri tamir etmek, kullanacaklar1 aletleri muhafaza
etmektir. Su mitemedine bu vazifesinin karsiliginda 4 dirhem maas ddenmektedir. (Akakus, 2011: 32)

16. Kursuncu

Imaretin ve imaretin de icinde bulundugu kiilliyedeki diger binalarin akan cati kursunlarini,
patlayan kursun su borular1 ve oluklarmi tamir etmekle gorevli kimselere kursuncu denilmektedir. Sultan
Bayezid'in Istanbul’daki imaretinde 1 kursuncu bulunmakta ve gtnliik 3 dirhem maas almaktadir. (Akakus,
2011: 32) Sehzade Mehmed’'in iméaretinde gorev yapan kursuncuya ise giinlitk 3 akce maas 6denmektedir.
(Bayram, 1996: 1030)

17. Hela Temizleyicisi

Sultan Bayezid'in Istanbul’daki kiilliyesi icindeki caminin arkasinda yer alan helalar ile yemekhane
ve mutfak helalarini temizlemekle gorevli 2 hela temizlikcisi bulunmakta ve bunlar bu is karsiiginda giinliik
tiger dirhem maas almaktadir. (Akakus, 2011: 30) Ayrica baz1 vakiflarda bu isi ferrds ya da bevvablar da
yapabilmektedir. Nitekim Sinan Pasa vakfinda hela temizligini ferras yaparken* Sultan Selim imaretinde bu
is bevvabin gorevleri arasindadir. (Kiigiikdag, 2004: 275)

SONUC

Islam dininin ihtiyag sahiplerini doyurmayi tesvik etmesi, Islam devletlerinde imaret benzeri
kurumlarin ortaya ¢ikmasina vesile olmustur. Ancak bu yapilarin vakif sistemi icinde kurumsallasmasi ve
birer asevi kimligi kazanarak 6zgtin hale gelmesi Osmanli devletinde gerceklesmistir.

Osmanli devletinde imaretler miistakil olarak insa edildigi gibi 6zellikle 15. yiizyildan itibaren cami,
mektep, medrese, kervansaray, hamam, vb. kurumlardan miitesekkil kiilliye icinde yer almaya
baslamislardir. 16. yiizyila gelindiginde ise imaretlerin de icinde bulundugu kiilliye yapimi hiz kazanmis ve
imaretler en parlak dénemini yasamistir.

Bu kurumlardan istifade eden seyyahlarin ifadelerinden de anlasildig tizere 16. yiizyilda iméaret
benzeri kurumlar Bat1 diinyasinda goriilmemektedir. Aym donemde Osmanli padisahlar: ve devlet adamlari
kiilliye galisanlari, medrese ve mektep 6grencileri, misafirler, civarda yasayan fakir kimseler ile din, dil
ayirimi yapmaksizin yolculara ticretsiz olarak tamamen hayir amach yemek hizmeti vermekte ve bunun icin
sahsi gelirlerinden biiyiik bir biitce ayirmaktadirlar. Boylelikle zengin-fakir arasinda bir bag kurulmaktaydi.
Bu baglamda imaretleri sosyal-sorumluk projelerinin ilk 6rnekleri arasinda gostermek miimkiindiir.

Vakfiyelerde vékif imaretten yararlanacaklarin kaliteli hizmet almasina ozellikle dikkat etmistir.
Imaretlerde ekmegin halis undan olmas, etin koyun eti olup her zaman ayni kasaptan alinmamast ve en
iyisi nerede satiliyorsa oradan alinmasi, ikram edilecek ekmege ve yemege belli 6lgiiler konulmast bunun
gostergesidir. Boylelikle imaretlerden yararlanacaklara da bir nevi hak taminmis olup bu haklar gesitli
sartlarla koruma altina almmustir. Ayrica vakiflarin, imdretin galisanindan mutfakta kullanilacak
malzemenin miktarma kadar biitiin incelikleri dustintip vakfiyede kayit altina almasi olasi keyfi
uygulamalarin 6niine ge¢mek istediklerini gostermektedir.

Medrese ve mektep oOgrencileri ile bu oOgrencilerin hocalar1 da imaretlerde ticretsiz yemek
yiyebilmektedir. Boylelikle imaretler nispeten de olsa egitimin daha saglikli sekilde yiiriitiilmesine katkida
bulunmaktadir.

Imaretler misafir ve yolcular icin yolculuk mesakkatinden sonra ii¢ giin boyunca yemek yiyip
dinlenebildikleri huzur ortamlaridir. Aynmi zamanda bu kurumlar 6zellikle yabanci milletlerden olan
kimselere Tiirk yemek kiilttirtiniin aktarildigi ve ikramlariin sergilendigi yerlerdir.

Imaretler Osmanli donemi beslenme, yemek ogiinleri, yemekleri, tatlilar1 ve ikram kiiltiirti hakkinda
bir takim temel bilgilere ulasmamaiza katk: saglamaktadir. Giintimiizde unutulan zirbag, eksi as1 gibi yemek
ve tatlilara imaretlere ait vakfiyelerden ulasmak mtimkuindiir

Vakfiyelerde asci, ekmekci, kase-stiy, kase-kes, ferrds, bevvab vb. bircok imaret calisani
bulunmaktadir. Bu calisanlar genis kadrosuyla devletin istihdam alanlarindan birini olusturmaktadir.
Vakfiyelerde bu galisanlar hakkinda verilen bilgiler bu kurumlarda calisan meslek gruplari hakkinda

4 VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-383, s. 529.
48 VGMA, Sinan Pasa Vakfiyesi, 629 / 523-383, s. 529.
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kapsaml bilgiler edinmemizi saglamaktadir. Boylece bu vakfiyeler sayesinde giintimiizde o donemin sosyo-
ekonomik durumu hakkinda ipugclar: elde etmek miimkiindiir.
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EK:1iMARET CALISANLARI VE ALDIKLARI UCRETLER
Tablo: 1 istanbul Sultan II. Bayezid imareti Caliganlar1 ve Aldiklar1 Ucretler

Gorevi Personel Sayis1 Aldig1 Ucret Aciklama

Imaret Seyhi 1 20 dirhem

Imaret Nakibi 4 3 dirhem Her birine tiger dirhem verilecektir.
1 Reis . L " .

Asc1 (Tabbah) (Ascibast) ?jgiiii?gf dirhem, diger ascilara dérder dirhem
5 asc1

Habbaz (Ekmekci) 6 4 dirhem Her birine dorder dirhem verilecektir.

Gendiim-Kab 1 4 dirh Bu kimse ayn1 zamanda nakkad-1 gendiim olarak

(BugdayDaégiicii) trhem calisacaktir.

Piring Ayiklayic1 4 1 dirhem Her birine birer dirhem verilecektir.
Kase-kes (Garson) 4 1 dirhem Her birine birer dirhem verilecektir.
Kase-siiy (Bulasike1) 2 2 dirhem Her birine ikiser dirhem verilecektir.

Vekil-i harg¢ 1 5 dirhem
Kilerdar 1 5 dirhem
Anbarci 1 4 dirhem
Hammal-1 Gast 1 3 dirhem
Anbari-i Hatab 2 Firin odun kiricisina 1 dirhem verilecektir.

(Odun Kiric1) Mutfak odun kiricisina 2 dirhem verilecektir.
Yemekhane Bevvabi 2 2 dirhem Her birine ikiser dirhem verilecektir.

Ferras 4 4 dirhem Her birine dorder dirhem verilecektir.
Meremmetgi 3 5 dirhem Her birine beser dirhem verilecektir.

Su Yolcu 6 5 dirhem Her birine beger dirhem verilecektir.

Suyolcu Cirag: 4 1 dirhem Her birine birer dirhem verilecektir.

Su Mitemedi 1 4 dirhem
Kursuncu 1 3 dirhem
Hela Temizleyici 2 3 dirhem Her birine tiger dirhem verilecektir.
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Tablo: 2 Siileymaniye imareti Calisanlar1 ve Aldiklar1 Ucretler

Gorevi Personel Sayis1 Aldigs Ucret Aciklama
Imaret Seyhi 1 20 akge
Her birine ticer akge verilecek, 2’si ekmek
Imaret Nakibi 4 3 akgce dagitiminda, 2’si et dagitiminda gorevli
olacaktir.
Asc1 (Tabbah) 1 Reis (Ascibasi) é§glba§ma} 7 akge, diger ascilara altisar akge
5 asq1 odenecektir.
1 Reis Ekmekcibasina 5 akge diger ekmekgilere
Habbaz( Ekmekgi) (Ekmekgibas1) dorder akce 6d Kb
. order akge ddenecektir.
5 ekmekgi
Gendiim-Kiab
(Bugday Dogiicii) ! 5 akge
gﬂgﬁiﬁ:ﬁgi) 3 2 akge Her birine ikiger akge verilecektir.
Piring Ayiklayici 2 2 akge Her birine ikiser akge verilecektir.
Kase-kes (Garson) 4 1 akge Her birine birer akge verilecektir.
Kase-stty 2 2 akge Her birine ikiser akge verilecektir.
(Bulasikei)
Vekil-i harg 1 5 akge
Kilerdar 1 5 akge
Kiler Katibi 1 6 akge
Anbarc 1 2 akge
Hammal-1 Gast 1 3 akge
Hammal-1 Dakik 1 1 akge
Hammal-1 Hatab 1 2 akge
Anbari-i Hatab 1 2 akee Bu kimse mutfak odun kiricisi olup, firin
(Odun kirici) igin gerekli odunu ekmekgiler kiracaktir.
Yemekhane Bevvabi 1 3 akge Her birine ticer akge verilecektir.
Mutfak Bevvabi 1 3 akge Her birine ticer akge verilecektir.
Ahir Bevvabi 2 2 akge Her birine ikiser akge verilecektir.
Tabhane Ferras1 2 3 akge Her birine ticer akge verilecektir.
\]\{/E::al;(h;zz;; 1 3 akge Her birine tiger akge verilecektir.
];[:rsll? :lnﬁgl Ihtiyag duyuldugunda vakiftan sorumlu
K 4 viizera-i izamin uygun gordugii sayida kisi
ursuncu - s B . .
istihdam edilip ona gore maas verilecektir.
Tablo: 3 Sehzide Mehmed imareti Calisanlar1 ve Aldiklar1 Ucretler
Gorevi Personel Sayis1 Aldig1 Ucret Aciklama
Imaret Seyhi 1 25 akge
Imaret Nakibi 4 3 akge Her birine iicer akge verilecektir.
Asc1 (Tabbah) 1 Reis (Asgibasi) fi‘x§g1ba§ma} 6 akce, diger ascilara beser akce
5 asc1 odenecektir.
Habbiz (Ekmekgci) 6 4 akge Her birine dorder akge 6denecektir.
Piring Ayiklayici 4 1 akge Her birine birer akge verilecektir.
Kase-kes (Garson) 4 2 akge Her birine ikiser akge verilecektir.
Kase-sty (Bulasikg1) 2 2 akge Her birine ikiser akge verilecektir.
Vekil-i harg 1 5 akge
Kilerdar 1 5 akge
Anbara 1 4 akge
Hammal-1 Gagt 1 2 akge
Hammal-1 Hatab 1 2 akge
Anbari-i Hatab
(Odun kirici) 1 2 akge
Yemekhane Bevvab: 1 2 akge 2 akge verilecektir.
Ahir Bevvabi 2 2 akge Her birine ikiser akge verilecektir.
Ferras 1 3 akge
Meremmetci 2 5 akge Her birine dorder akge verilecektir.
Meremmetci 2 4 akge Her birine dérder akge verilecektir.
yardimcisi
Su Yolcu 6 5 akge Her birine beser akce verilecektir.
Kursuncu 1 3 akge
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Tablo: 4 Sultan II Selim imareti Calisanlar1 ve Aldiklar1 Ucretler

Gorevi Personel Aldig1 Ucret Aciklama
Sayisi
Imaret Seyhi 1 6 dirhem
Imaret Nakibi 1 2 dirhem
As¢1 (Tabbah) 2 3 dirhem Her birine tiger dirhem 6denmektedir.
Sakird (Cirak) 1 1 dirhem
Habbaz (Ekmekgci) 2 2 dirhem Her birine ikiser dirhem verilecektir.
Sakird-i Habbaz .
(Cirak) 1 1 dirhem
Piring Ayiklayici 1 2 dirhem
Kase-kes (Garson) 5 1 dirhem Her birine birer dirhem verilecektir.
Kase-stiy (Bulasikg1) 1 1 dirhem
Vekil-i harg 1 2 dirhem
Kilerdar 1 2 dirhem
Anbara 1 2 dirhem
Anbari-i Hatab .
(Odun kirici) 1 1 dirhem
N . Imaretin kapisini agip kapamak, etrafi ve
Bevvab 1 1 dirhem helalar1 temizlemekle sorumlu olacaktir.
Mutfak Bevvabi 1 1 dirhem
Tabhéne Ferras1 1 2 dirhem
Ten}lzhkten sorumlu 1 2 dirhem
ferras
Meremmetci 1 1 dirhem
Tablo: 5 Sinan Pasa imareti Calisanlar1 ve Aldiklar: Ucretler
Gorevi Personel Aldig1 Ucret Agiklama
Sayis1
S . 5 akge
Iméret Seyhi 1 1 tas as
1 akee Her birine 1 akge + 1 tas as verilecek. Biri
Imaret Nakibi 2 ¢ ekmek dagitimindan digeri et dagitimindan
1 tas as
sorumlu olacaktir.
. 2 akge .. . .
Asc1 (Tabbah) 2 1 tas as Her birine 2 akge+ 1 tas as verilecektir.
O 1 akce .. . .
Sakird (Cirak) 2 1 tas as Her birine 1 akge+1 tas as verilecektir.
N . 2 akge .. . .
Habbaz (Ekmekgci) 2 1 tas as Her birine 2 akge+1 tas as verilecektir.
Sakird-i Habbaz 1 akge .. . .
(Cirak) 2 1 tas as Her birine 1 akge+1 tas as verilecektir.
Gendiim-Kab (Bugday 1 1 akge
Dogiicii) 1 tas as
A N 1 akge
Kase-stiy (Bulasikgr) 1 1 tas as
s 2 akge
Vekil-i harg 1 1 tas as
Kilerdar 1 2 akge
1 tas as
Kiler Katibi 1 Lakee
1 tas as
Anbarca 1 Lakge
1 tas as
Hammal-1 Hatab 1 Lakge
1 tas as
Bevvab 1 Lakge
1 tas as
R 1 akce Yemekhane, firin ve hel temizliginden
Ferras 1
1 tas as sorumlu olacaktr.
. 1 akge
Meremmetci 1 1 tas as
Su Yolcu 1 Lakge
1 tas as
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Tablo: 6 Uskiip Coban Mustafa Paga imareti Calisanlar1 ve Aldiklar1 Ucretler

Gorevi Personel Aldig1 Ucret Aciklama
Sayis1
4 akge
Imaret Seyhi 1 2 ekmek
2 yahni
2 akce
Imaret Nakibi 1 2 ekmek
2 yahni
4 akge
Asc1 (Tabbah) 1 2 ekmek
2 yahni
1 akce
Sakird (Cirak) 1 2 ekmek
2 yahni
3 akce
Habbaz ( Ekmekgi) 1 2 ekmek
2 yahni
Sakird-i Habbaz 1 akge
(Cirak) 1 2 ekme.k
2 yahni
3 akce
Kilerdar 1 2 ekmek
2 yahni
1 akce
Kiler Katibi 1 2 ekmek
2 yahni
Tablo: 7 Kara Ahmed Pasa imareti Calisanlar1 ve Aldiklar1 Ucretler
Gorevi Personel Aldigr Ucret Aciklama
Sayis1
Imaret Seyhi 1 8 dirhem
Imaret Nakibi 1 2 dirhem
Asc1 (Tabbah) 2 3 dirhem Her birine tiger dirhem verilecektir.
Sakird (Crrak) 1 1 dirhem Her birine birer dirhem verilecektir.
Habbiz (Ekmekgci) 2 3.5 dirhem
akird-i Habbaz .
(Sglrak) 2 1 dirhem
Gendiim-Kab .
(Bugday Désiicii) 1 1.5 dirhem
Nakkad-1 Gendiim . B}1 .kimse hem nak}(éd-l g'er'1d1"1r¥1 hem de
(Bugday Ayiklayicr) 1 1 dirhem piring aylkla.y1c1 gorevlerini yerine
getirmektedir.
Pirin¢ Ayiklayici 1 1 dirhem
Kase-sty (Bulasikg1) 2 1.5 dirhem Her birine 1.5 dirhem verilecektir.
Vekil-i harg 1 4 dirhem
Kilerdar 1 4 dirhem I"<ilerdér, anbércmm gorevini de
tistlenmektedir.
Kiler Katibi 1 3 dirhem
Anbérc 1 4 dirhem
Anbari-i Hatab 1 1 dirhem Hem mutfak hem de firin igin gerekli
(Odun Kirici) odunlar kiracaktir.
Bevvib 1 4 dirhem Hem mutfak hem yemekhane bevvabi
olarak calisacaktir.
Meremmetci 1 4 dirhem
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