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UNESCO GASTRONOMI ALANINDA REHBER KRITERLERIN GAZIANTEP GASTRONOMISI
ACISINDAN DEGERLENDIRILMESI

EVALUATION OF GUIDANCE CRITERIA IN THE FIELD OF UNESCO GASTRONOMY IN TERMS OF
GAZIANTEP GASTRONOMY

Hiilya MUTLU"

Oz

Gaziantep, Yaratic1 Sehirler Aginda yer alan ilk Tiirk sehri olarak gastronomi alaninda diinyadaki gastronomi sehirlerinden
biri olmay1 basarmustir. Bu ¢alismada Gaziantep’in Yaratic1 Sehirler Agina basvuru ve kabul edilme siireci incelenmis olup, rehber
kriterler esliginde Gaziantep gastronomisi degerlendirilmistir. Yaratic1 Sehirler Agma basvuru ve kabul edilme stireci hakkinda bilgi
edinmek amaciyla Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi Dis Iliskiler Daire Bagkanligi personellerinden AB ve Projeler Uzmani Sylvie
Fontana Yilmaz ile yiiz yiize goriisme gerceklestirilmistir. Ayrica Gaziantep Gastronomisi hakkinda bilgi edinmek amaciyla Gaziantep
Biiyiiksehir Belediyesi Mutfak Isleri Daire Bagkanligi ve Mutfak Sanatlari Egitim Merkezi personeli ile yiiz yiize goriisme
gerceklestirilmistir. Gaziantep gastronomisi ile ilgili rehber kriterler incelendiginde, tamitim konusuna onem verildigi dikkat
cekmektedir. Gaziantep mutfak kiiltiirtinii tanitmak amaciyla her tiirlii etkinlikler diizenlenmekte, ulusal ve uluslararas: etkinliklere
katilim saglanmakta ve konuyla ilgili projeler gelistirmek amaciyla ¢alistay, panel veya sempozyum diizenlenmektedir.

Anahtar Kelimeler: UNESCO, Gastronomi, Gaziantep

Abstract

Gaziantep, as the first Turkish city in the Creative Cities Network, has succeeded in one of the world's gastronomy cities in
the field of Gastronomy. The admission process of Gaziantep to the Creative Cities Network has been examined and Gaziantep
gastronomy has been evaluated with guidance criteria. He met with EU and Projects Expert Sylvie Fontana Yilmaz, a member of
Gaziantep Metropolitan Municipality Department of Foreign Relations, face to face. Be informed about Gaziantep Gastronomy
Gaziantep Metropolitan Municipality Kitchen Affairs Department and Culinary Arts Training Center staff were interviewed face to
face. When the guide criteria related to Gaziantep gastronomy are examined, it is noteworthy that promotion is given importance. All
kinds of events are organized in order to introduce Gaziantep cuisine culture, participation in national and international events is
provided and workshops, panels or symposiums are organized in order to develop related projects.
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1. GIRIS

Yaratic1 Sehirler Ag1 (Creative Cities Network) 2004 yilinda kurulmus bir Birlesmis Milletler Egitim,
Bilim ve Kilttir Kurumu (UNESCO) programi olup, kiiltiirel gesitlilik ve stirdiiriilebilir kentsel kalkinma
misyonuyla calisan yaratict sehirlerden olusan bir agdir. Cesitli bolgelerden, farkli gelir seviyeleri, kapasite
ve niifusa sahip sehirleri yaratici endiistriler alaninda ¢alismak tizere bir araya getiren bir girisimdir. Agin
hedefi kentsel kalkinma, sosyal kapsayicilik ve kiiltiirel etkilesim igin 6ncti olarak yaraticiliga yatirim yapan
sehirler icinde ve arasinda uluslararasi isbirligini giiclendirmektir. Sehirler aga katilarak yaraticilik ve
kilttirel endstrileri gelistirmek, en iyi uygulamalar1 paylasmak, kiiltiirel yasama katilimlari giiglendirmek,
ekonomik ve sosyal kalkinma strateji ve planlarina kiiltiirii entegre etmek amaciyla igbirliklerini gelistirmeyi
ve ortak calismay: taahhiit etmektedirler (Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve Kiltiir Kurumu [UNESCO],
2019a).

Sehirler, tarihi ve kiiltiirel ge¢cmisleri ve cesitli kulttir aktorlerini bir arada bulunduran dinamik
yapilariyla yaraticiigin yeni boyutlarini {iretmesi gerekmektedir. Program, yerel aktorler tarafindan
yurtttilen kilttirel enddistrilerin yaratici, ekonomik, sosyal potansiyelini gelistirmeyi amaglamakta ve bu
sebeple UNESCO'nun kiiltiirel cesitlilik ideallerini desteklemektedir. Yaratici Sehirler Agi, sehirler
tarafindan kendi yetenek ve enerjilerini yonlendirecekleri yaratici endiistri sektodrii tercihlerine gore
secilebilecek yedi tema etrafinda sekillendirilmistir. Bu temalar: edebiyat, film/sinema, miizik, zanaat ve
halk sanatlari, tasarim, gastronomi ve medya sanatlar1 olarak belirlenmistir. Halihazirda, Yaratic1 Sehirler
Aginin 72 tlkeden 180 tiyesi bulunmaktadir (UNESCO, 2019b). Temalara gore sehirlerin dagilimi su

sekildedir:
B Gastronomi
28 ’
B Tasarim

31 ‘
(1 Zanaat ve Halk

37 Sanatlari

Sekil 1: Temalara Gore Yaratici Sehirler Kaynak: en.unesco.org

2015 yilma kadar UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 gastronomi temasinda Cin’den iki kent, Brezilya,
Giiney Kore, Isvec, Kolombiya, Japonya ve Liibnan’dan birer sehir gastronomi kenti unvanina sahip olup,
2015 yilinda Gaziantep ile birlikte 9 kent daha bu listeye d4hil edilmistir (Gaziantep Belediyesi, 2019c).

Gaziantep, Avrupali Seckin Destinasyonlar Projesi'nin (EDEN) 2015 y1l1 Ulusal Destinasyonu “Yerel
Gastronomi ve Turizm” temasi1 6diltini almistir. Gaziantep Mutfagi, UNESCO Ydiiriitme Kurulunun aldig:
karar dogrultusunda Yaratici Sehirler Agi listesine 11.12.2015 tarihinde girmistir (Gaziantep Valiligi, 2016;
Gaziantep Belediyesi, 2019c).

Gastronomi Sehri i¢in rehber kriterler ise sunlardair:

¢ Kent merkezi ve/veya bolgenin karakteristigi olan iyi gelismis gastronomi

e (Cok sayida geleneksel restoran ve/veya sefi biinyesinde barindiran canli bir gastronomi
toplulugunun bulunmasi

e  Geleneksel mutfakta kullanilan i¢ kaynakli malzeme

e Endistriyel/teknolojik gelismeler karsisinda ayakta kalabilmis yerel bilgi, geleneksel
mutfak uygulamalar1 ve metotlar:

o  Geleneksel gida marketleri ve geleneksel gida endiistrisi

e Gastronomi festivaller, 6diiller, yarismalar ve diger genis kapsamli taninurlik faaliyetlerine
ev sahipligi yapma gelenegi

e Dogaya saygi ve siirdiiriilebilir yerel tirtinlerin tesvik edilmesi
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e Kamuoyunun takdirine galismak, egitim kuruluslarinda beslenmenin tesvik edilmesi,
biyocesitliligi koruma programlarinin ascilik okullar1 miifredatina dahil edilmesi olarak
siralanabilir (UNESCO, 2019d).

UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 programi basvurusu incelendiginde; bagvurmak isteyen sehirlerin
basvuru alanlarindaki rehber kriterlere sahip olmalarmin 6n sart oldugu goriilmektedir. Basvurularda
rehber kriterler disinda stirdiiriilebilir projeler de yer almaktadir. Bagvuruda belirtilen projelerin 4 yil iginde
hayata gecirilmesi gerekli olup, stirdiiriilebilirligi saglanmalidir. UNESCO Yaratic1 Sehirler Agina dahil olan
kentler her 6 ayda bir faaliyet raporu géondermekle ytikiimlii olup, 4 yilda bir kapsamli rapor sunmaktadirlar
(Sylvie Fontana Yilmaz, kisisel gortisme, 22 Subat 2017).

Basvuru stireci, ilgili paydaslar ile devamh iletisim ve yakin iligkiler igerisinde stirdiiriilmeli ve
basvurular biitiin paydaslarla isbirligi halinde yazilmalidir. Basvurularda kentin zenginliklerinden (kiilttirel
yapisy, insan kaynaklari/yaratict yetenegi, egitim ve 6gretim tesisleri) aga katkilarina kadar pek ¢ok konuda
bilgi verilmekte ve yapilacak yaratici projelerden bahsedilmektedir. Yaratici Sehirler Ag1 programinda yedi
alandan (Edebiyat, Film/Sinema, Miizik, Zanaat ve Halk Sanatlari, Tasarim, Gastronomi ve Medya
Sanatlar1) sadece bir alana basvuru yapimakta olup, alan tercihi basvuru yapan sehir tarafindan
yapilmaktadir. UNESCO'nun calisma dilleri Ingilizce ve Fransizca oldugu icin basvurularin Ingilizce veya
Fransizca ile yazilmasi gerekmektedir (UNESCO, 201%).

2. DUNYA GASTRONOMI SEHRI GAZIANTEP

Gaziantep, Yaratict Sehirler Aginda yer alan ilk Tiirk sehri olarak “Gastronomi” alaninda
diinyadaki 18 sehirden biri olmay1 basarmustir. Gaziantep ilk kez 2013 yilinda UNESCO’ya basvuru yapmis
ancak veriler ve yaratici projeler yetersiz bulundugu igin basvuru kabul edilmemistir. Bu tarihten itibaren
gastronomi alaninda ¢alismalar hizlandirilarak 2015 yilinda ikinci kez basvuru yapilmistir (Sylvie Fontana
Yilmaz, kisisel goriisme, 22 Subat 2017).

UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 basvurusu igin 2015 yilinda ¢alismalar yogunlastirilarak Paris’te
bulunan UNESCO'nun merkez binasinda yaklagik 350 kisinin katildigr “Culinary Discovery Day” konulu
etkinlige 2015 yilimin Mart aymnda kalabalik bir heyetle katilim saglanmistir. 2015 yilinin Nisan ayinda
UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 icin bagsvuru formu yayimlanmis olup c¢alismalar daha teknik bir boyut
kazanmustir. Gaziantep Biiytiksehir Belediye Bagskani Fatma Sahin ve Ahmet Erttirk liderligindeki Dis
fliskiler Daire Bagkanligi'mn yiiriittiigii calismalara kentin diger kurum ve kuruluslar1 (Gaziantep Valiligi,
Gaziantep Ticaret Odasi, Gaziantep Sanayi Odasi, Ipekyolu Kalkinma Ajansi), gurmeler, restoran sahipleri
ve baklavacilar da destek vermistir. Basvuru formunun hazirlanmasi, yazilmasi ve terciimesinde Biiyiiksehir
Belediyesi Dis liskiler Daire Bagkanligi personellerinden Sylvie Fontana Yilmaz ve Muhammed Sitki
Bayram, Trakya Universitesi Miras Yonetim Uzmanu Yasagiil Ekinci ve Tarihi Kentler Birligi Damismanu
Namik Kemal Déleneken yogun emek harcamislardir. Biiytik bir 6zveri ve titizlikle hazirlanan 15 sayfalik
basvuru formu 14 Temmuz 2015 tarihinde, 6nce UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu'na sunulmus olup,
gerekli resmi izinler ve kontrollerinin ardindan UNESCO’ya gonderilmistir. Eylil ayinda Gaziantep
yemeklerinin ve baharatlarinin yer aldig1 bir web sitesi (www.gastroantep.com.tr) olusturulmustur. 2015
yilinin Aralik aymmda UNESCO Yaratict Sehirler Agr basvuru sonuglari agiklanmis olup, Gaziantep
gastronomi dalinda Yaratici Sehirler Agina girerek diinyadaki 18 gastronomi kentinden birisi olmustur.
Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi bu basarimin ulusal ve uluslararasi alanda tanitimi1 amaciyla 20 Subat 2016
tarihinde Ciragan Sarayr’nda Lansman toreni diizenlemistir (Sylvie Fontana Yilmaz, kisisel goriisme, 22
Subat 2017).

Basvuruda taahhiit edilen stirdiirtilebilir projeler asagida yer almaktadir. S6z konusu projelerin 4 yil
igerisinde yapilmasi ve stirdiiriilebilirligi saglanmasi gerekmektedir. Taahhiit edilen projeler:

e Mabhalle Mutfaklar1
e  Mirasi Tescillemek: Otlar
e Engelsiz Atolye
. 1pek Yolu Kentleri ile Kiiltiir Aligverisi
e Uluslararasi1 Gastronomi Festivali
e Baharatlarin Saklama-Pazarlama Kosullarinin iyile@tirilmesi’dir (Sylvie Fontana Yilmaz,
kisisel goriisme, 22 Subat 2017).
2.1. Mahalle Mutfaklar1
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Bu projede paydaslar; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi, Gaziantep Universitesi, Kiigiik ve Orta
Olcekli Isletmeleri Gelistirme ve Destekleme Idaresi Baskanligir (KOSGEB) ve Gaziantep Ticaret Odast'dir.
Proje kapsaminda pilot olarak secilen 2 mahallede tam donarnumli mutfak kurulacak ve bu mutfaklarda
calismak isteyen kisilerin istatistiki bilgileri derlenecektir. Derleme asamasinda kisilerin mevcut firmalara
uriin satma istekleri belirlenecektir. Calismaya goniillii kisilerin tespit edilmesinden sonra kooperatifler veya
ortakliklar kurarak kisilerin Mahalle Mutfaklarini kullanarak is hayatina daha diistik yatirim maliyetleri ile
girmeleri saglanacaktir. Mutfaklar1 kullanan kisileri yeme-igme servis saglayicilar1 ile bulusturan, karsilikli
taraflarin birbirlerini anlamalarmi ve ihtiyaclarin birlikte tespit etmelerini saglayan “Mutfak Bulusmalar1”
organize edilecektir. Bu sayede Mahalle Mutfaklar’'nin uzun vadede yeme-icme sektoriindeki arz-talep
taraflarini bir araya getiren bir dongii yaratmasi saglanacaktir. Genel kullanima acitk bu mutfaklarin diizenli
kullanicilar1 yaninda, gegici kullanmak isteyenler ve ziyaretci kullanicilar igin de kullanim saglanacaktir
(Gaziantep Belediyesi, 2019d).

2.2. Gaziantep Baharatlarinin Saklama-Pazarlama Kosullarinin Tyilestirilmesi

Bu projede paydaslar; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi, Gaziantep Valiligi, Gaziantep Universitesi
ve Gaziantep Ticaret Odasi’dir. Bolgesel ve ulusal bazda insan saghgini tehdit edebilecek unsurlarin
azaltilmas:t ve yiyeceklerin {iretimden pazarlamaya kadar gecen biitiin siireglerdeki sihhi sartlarin
saglanmas1 konusunda farkindaligin artmasi hedeflenmektedir. Proje kapsaminda 6ncelikle kentte baharat
treticilerinin, toptancilarinin, saticilarmin tiimiine yonelik bilgilendirme toplantilar1 diizenlenerek sihhi
sartlar hakkinda farkindalik seviyesi ytikseltilecek, ardindan depolama, saklama, pazarlama ortamlar1 ve
paketleme yontemleri hakkinda ikinci bir bilgilendirme ve farkindalik egitimleri yapilacaktir. Uretici,
toptanci veya pazarlamacilarin standard: yakalamak icin yapmasi gereken calismalar ve yatirimlar hakkinda
istatistiki veriler toplanacaktir. Son asamada ise gerekli yatirimlarin yapilmasi ve uygulamalara gegis
saglanacaktir. Ilgili bilimsel egitimi alnmus farkli mesleklerden uzmanlar1 bir araya getirerek yeme-igme
servisi sunan biittin kurumlar ile baharat saglayicilarin: siirekli denetleyecek, sorularina cevap verebilecek

ve olusacak sorunlara hizli sekilde miidahale ederek engelleyecek “Saglik Zabitalar1i” goérev alacaktir
(Gaziantep Belediyesi, 2019d).

2.3. Engelsiz Atolye

Bu projede paydaslar; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi, Engelsiz Gaziantep, Gaziantep Iskur
Mudurliigt, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birligi, KOSGEB, Gaziantep Hizmet Merkezi
Miudurligi ve Halk Egitim Merkezi'dir. Alt sosyo-kiiltiirel gruplarin ve engelli vatandaslarmn sosyo-kiiltiirel
hayata daha fazla katilmalarim ve kentin sahip oldugu kiiltiirel degerlerden daha fazla yararlanmalarini
saglamak amaclanmaktadir. Isteyen engellilerin geleneksel zanaat dallarinda meslek edinmeleri
saglanacaktir. Egitime katillanlarin Gaziantep bakircilig, giimiis islemeciligi, sedef kakmaciligi, yemenicilik
gibi zanaatlarin uygulayicilar1 olarak yetismeleri saglanacaktir. Egitim alan kisilerin kendi isyerlerini
acabilmeleri, mevcut isyerlerinde kolayca calisabilmeleri veya sadece pazarlama teknigi ile tirtinlerini nihai
tiiketicilere ulastirabilmeleri icin geleneksel zanaatlar egitimi siiresince ayrica girisimcilik, isletme, halkla
iliskiler ve pazarlama konularinda da pratik bilgileri edinmeleri saglanacaktir (Gaziantep Belediyesi, 2019d).

2.4. Ipek Yolu Kentleri ile Kiiltiir Aligverisi Projesi

Bu projede paydaslar; Gaziantep Biiytiksehir Belediyesi, World Citizens Organizations- Silk Road
Global Alliance, Eurasian Silk Road Universities Consortium, Tirk Isbirligi ve Koordinasyon Ajansi
Bagkanlig1 (TIKA), Tiirkiye Tarihi Kentler Birligi ve Gaziantep Universitesi’dir. Gaziantep sehrinin de i¢inde
oldugu ipek yolu tilkelerinde sosyo-kiiltiirel isbirliklerini yeme-igme konusunu da ekleyerek
zenginlestirmek amaglanmaktadir. Ipek yolu giizergahinda ticarete konu olan yiyecek ve igeceklerin tarihi
seriivenini ortaya koymak ve bu sertiveni yayina dontistiirmek igin arastirmalar yapilacak olup, ipek yolu
tilkeleri ile daha sonra yapilacak arastirmalar ve isbirlikleri icin temel teskil edecektir. Proje iki asamali
olarak yiirtitiilecek olup, ilk asama arastirma ve panel boliimlerinden olusmaktadir. Proje ortaklarinin tarihi
arastirmalar1 destekleyen farkli olceklerdeki projeleri kendi tilkelerinde, kendi ¢alisma alanlarinda
stirdtrirken bir taraftan da elde ettikleri sonuglar1 birbirleri ile paylasmalarini saglayacak bir iletisim
merkezi kurulmasi projenin ilk asamasini olusturmaktadir. Panel boltimtinde ise proje ortaklarmin kendi
arastirma calismalarmi sunduklari-tanittiklart bir panel-sempozyum diizenlenecektir. Projenin ikinci
asamasinda panelden cikan sonuglar gercevesinde arastirmalarin hangi alanlarda derinlestirilmesine karar
verilerek bu alanlarda arastirmalar yapilacaktir (Gaziantep Belediyesi, 2019d).

2.5. Miras1 Tescillemek: Otlar
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Bu projede paydaslar; Gaziantep Universitesi, Biiyiiksehir Belediyesi, UNESCO Creative Cities
Network (UCCN) Sehir Kenti ve il Tarim Miudiirligi’diir. Yerel niifus tarafindan mirasin belirlenmesi bu
projenin basarisinda gok onemlidir. Yabani yesilliklerin bolgedeki kullanimi igin bir ag olusturulmasi bu
projenin ana hattidir. Bir eylem planinin olusturulmasi ve ilgili saha ¢alismasi organizasyonu kurulmas:
gerekmektedir. Gelecek nesillere bir kiiltiir mirasi iletilmesine ek olarak, bu proje stirdiirtilebilir kalkinmaya
katkida bulunmaktadir (Gaziantep Belediyesi, 2019d).

2.6. Uluslararasi1 Gastronomi Festivali

Bu projede paydaslar; Valilik, Ticaret ve Sanayi Odalari, [l Kiltir ve Turizm Mudirligi,
Universiteler, Uluslararas1 Yemek Organizasyonlari ve Davetli kentlerdir. Proje gelismekte olan {ilkelerin
yogunlastig1 farkli bolgeleri ayr1 ayri ele alan ve bu bolgelerdeki yeme-igme profesyonellerini bir araya
getiren bir seri panel-calistay icermektedir. Ortadogu, Orta Asya, Balkanlar, Latin Amerika, Kuzey Afrika
gibi gelismekte olan tilkelerin yogunlastig1 bolgelerin geleneksel ve yoresel yeme-igme kiiltiirlerinin, degisen
yasam sartlarindan nasil etkilendigi, olumsuz etkilerin giderilmesi icin neler yapilabilecegi, bu amagla
yuritiilen iyi deneyimlerin paylasimi gibi konular panel ve calistay ile irdelenecektir. Her bir panelin
sonuglar1 ve ¢ikan oneriler yayinlastirilirken, panel serilerinin en sonunda (Besinci yilda) biitiin 6nerileri
birlestiren bir manifesto ortaya konulacaktir. Bu son etkinlikte ayrica geleneksel ve yoresel yemeklerde
ozginliigiin korunmasi i¢in alinacak onlemler ile ilgili bir rehber de hazirlanacaktir. Diinyanin farklh
yerlerinde gelismekte olan bolgelerde yoresel yeme-icme profesyonellerinin karsilastiklar: sorunlarin ortaya
konulmasi, ¢oztim yollarinin belirlenmesinde ortakliklar gelistirilmesi, saghkli ve yavas beslenmenin
desteklenmesi, yeme-igme kaynaklarinin elde edilmesinde iyi tarim uygulamalarinin korunmast ve
yayginlastirilmasi icin biling olusturulmasi amaglanmaktadir. Ag igerisinde yer alan ve yer almayan
kentlerin yoresel yeme-igme kiilttirlerini koruma konusunda isbirliklerine girmeleri icin temel teskil edecek
farkindalig1 yaratacagy icin ve farkli kentlerin bir araya gelip birbirlerini tanumalarmi saglayacag: icin bu
kentlerin ortak sorunlari karsisinda ortak c¢oziimler gelistirebilme yeteneklerini artiracaktir (Gaziantep
Belediyesi, 2017d).

3. YONTEM

Bu calismada Gaziantep’in Yaratici Sehirler Agina basvuru ve kabul edilme stireci incelenmis olup,
rehber kriterler esliginde Gaziantep gastronomisi degerlendirilmistir. Konu hakkinda bilgi edinmek
amactyla Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi Dis Iligkiler Daire Baskanligi personellerinden AB ve Projeler
Uzman Sylvie Fontana Yilmaz ile yiiz ytize goriisme gerceklestirilmistir. Ayrica Gaziantep Gastronomisi
hakkinda bilgi edinmek amaciyla Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi Mutfak Isleri Daire Bagkanligi ve Mutfak
Sanatlar1 Egitim Merkezi personeli ile yuiz yiize goriisme gerceklestirilmistir.

4. GASTRONOMI ALANINDA REHBER KRITERLERIN GAZIANTEP GASTRONOMISI
ACISINDAN DEGERLENDIRILMESi

Gaziantep’in Diinya Gastronomi Kenti olarak secilmesinde etkili olan faktorler rehber kriterler
tizerinden degerlendirilmistir. Degerlendirmede Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi Mutfak Isleri Daire
Baskanligt ve Mutfak Sanatlar1 Egitim Merkezi personellerinin goriislerine yer verilmis olup, ayrica
biiytiksehir belediyesine ait internet kaynaklar: da kullanilmigtir.

41. KENT MERKEZI VE/VEYA BOLGENIN KARAKTERISTIGIi OLAN iYi GELISMIiS

GASTRONOMI

“Yerel halkin giinliik hayatinda tiikettigi yoreye 6zgii yiyecekler gastronomi agisindan oldukca onemlidir.
Ancak sadece ydreye 6zgii olmast yeterli dedildir. Yéresel tirtinler giinliik hayatta tiiketilmedigi stirece gereken dnemi
kazanamaz. Gaziantep ilinde iyi gelismis bir gastronominin bulunmasin sebebi, yerel yiyecekler olduk¢a yaygin
tiiketilmektedir. Ozgiin yiyeceklerin halen tiiketilmesi Gaziantep'in gastronomi kenti olmasimi olumlu etkilemistir.
Ornegin; Gaziantep'te sabahlar katmer yenmektedir. Soguk kis aylarinda sabahleyin beyran corbast igilmektedir.
Gaziantep kendi kiiltiiriinii ve kendi yiyeceklerini benimsemis bir sehirdir” (Ttirkan Agik, kisisel goriisme, 22 Subat
2017).

“Baharat, sebze, meyve her sey Gaziantep Mutfagi'nda cok zengindir. Savas zamanmnda bile Antepliler achkla
miicadele etmisler, kayisi gekirdegi ve fistigr un yaparak kullanmglardir” (Asiye Yildirim, kisisel goriisme, 22 Subat
2017).
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4.2. COK SAYIDA GELENEKSEL RESTORAN VE/VEYA SEFi BUNYESINDE BARINDIRAN
CANLI BiR GASTRONOMIi TOPLULUGUNUN BULUNMASI

UNESCO basvuru siirecinin temellerinden olan Mutfak Sanatlar1 Egitim Merkezi (MUSEM),
Gaziantep Biiytiksehir Belediyesi tarafindan 2013 yilinin Nisan ayinda kurulmustur. Burada yoresel
Gaziantep mutfag: egitimleri verilmektedir. Mutfak Sanatlar1 Egitim Merkezi egitimci ve idari kadro ile
toplamda 12 kisi ile hizmet vermektedir. Kurslar ticretli olup, hafta ici sabah ve aksam programlari ile hafta
sonu programlari bulunmaktadir. Kurs stiresi 90 giindiir. Kursu basari ile bitiren kursiyerlere Halk Egitim
Merkezi ve Milli Egitim Mudirliigti onaylh sertifika verilmektedir. Gaziantep mutfagin bildiklerine dair bir
belgeye sahip olmak, yerel halk ve mutfak sefleri icin oldukca 6nemli bir konudur. Ayrica Gaziantep’te
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar: ile Beslenme ve Diyetetik boliimlerinde okuyan tiniversite 6grencileri de
sertifika almak amaciyla kurslara kayit yaptirmaktadir. Ayrica Gaziantep mutfagini 6gretmek amaciyla
farkli kategorilerde workshop ve hobi kurslar1 diizenlenmektedir. Bu anlamda hem sefler, hem yerel halk,
hem de ogrenciler kurslardan yararlanarak Gaziantep mutfagimi 6grenmektedir (Tirkan Acik, kisisel
goriisme, 22 Subat 2017; Mutfak Sanatlar1 Egitim Merkezi [MUSEM], 2017).

Mutfak kiilttirtinti ayakta tutabilmek icin Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi Sanat ve Meslek Egitim
Kurslar1 (GASMEK) belediye catis1 altinda ticretsiz egitim veren kurslar da bulunmaktadir. Gaziantep’te
ilgelerle birlikte toplam 25 GASMEK egitim merkezi bulunmaktadir. 20'ye yakin yiyecek icecek hizmetleri ile
ilgili kurslar bulunmakta olup, hem Tiurk Mutfagi hem de Diinya Mutfaklarma yonelik kurslar
bulunmaktadir. Mutfak Sanatlar1 Egitim Merkezi (MUSEM) ve Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi Sanat ve
Meslek Egitim Kurslar1 (GASMEK) ile toplum genelinde profesyonel olmayan kisilerinde seflik egitimi
almast mumkiindiir (Ttirkan Acik, kisisel goriisme, 22 Subat 2017; Gaziantep Biiytiksehir Belediyesi Sanat ve
Meslek Egitim Kurslar1 [GASMEK], 2019).

Seflerin orgiitlendigi ana yap: ise Tiirkiye Sefler Federasyonu Gaziantep subesidir. Gaziantep
Gastronomi ve Ascilar Dernegi (GASDER) seflerin sosyal haklar1 ve mesleki bilgilerinin desteklenmesi
konusunda calisan kurumlardandir. Profesyonel calisan sefler ayni zamanda MUSEM ve Gaziantep
Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii iginde farkli kurslar ile bilimsel ve uygulama
bilgilerini gelistirmektedirler. Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi Emine Gogiis Mutfak Miizesi ve Antepfistit
Arastirma Enstitiisti Mudurliigii ise bir taraftan Gaziantep gastronomi kiiltiriniin temel 6gelerinin
arastirilmasi, diger taraftan yasatilmasi i¢in faaliyetler ytirtitmektedir (Gaziantep Belediyesi, 2019d).

“Gaziantep yemekleri ¢ok mesakkatli oldugu icin her zaman Antep yemeklerini sunan restoranlar yoktu.
UNESCO siireci ile birlikte hedefimiz tiim restoranlara Antep yemeklerini dahil etmektir” (Asiye Yildirim, kisisel
goriisme, 22 Subat 2017).

“Gaziantep’te mekan isimleri yemekleri cagristinir. Ornegin Metanet Lokantast Beyrant cagrigtinir.
UNESCO’dan sonra merak artti ve restoranlar sehir disinda taminmaya bagladi” (Asiye Yildirim, kisisel goriisme,
22 Subat 2017).

Gaziantep Gastronomi ve Turizm Dernegi (GASTURDER) ve Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi isbirliginde
Mutfak Sanatlar1 Egitim Merkezi'nde “Siirdiiriilebilir Profesyonel Gastronomi Egitimi” programlar:
baslatilmis olup, Gaziantep Mutfagi'nin uluslararast standartlara ulastirilmas: ve altyapisimin
gliclendirilmesi hedeflenmektedir. Programa ¢ncelikle yiyecek icecek sektoriinde galisan personeller dahil
edilmis olup, ilerleyen siiregte kalifiye eleman ac¢iginin kapatilmas: amacglanmaktadir (Gaziantep Belediyesi,
2019c¢).

4.3. GELENEKSEL MUTFAKTA KULLANILAN iC KAYNAKLI MALZEME

“Gaziantep mutfaginda oldukca fazla arag gere¢ ve yoreye 6zgii malzeme bulunmaktadir. Sunum ve pisirme
araglar genellikle bakirdan yapilmistir. Ornegin, beyran corbast bakir sahanda servis edilmek zorundadir. Ciinkii
ocaktan kerpetenle tutulup kaynar bir sekilde servis yapilmaktadir. Gaziantep mutfak kiiltiiriine ait arac gerecler Emine
Gogiis Mutfak Miizesi'nde sergilenmektedir. Ayrica Gaziantep’te yemeklerde kullamilan malzemeler (baharat,
kurutmalik, yaglar ve salcalar vb.) genellikle evlerde iiretilmektedir” (Turkan Acik, kisisel goriisme, 22 Subat 2017).
“I¢ kaynakli malzemeler, baharat, salca, kurutmalik ve yaglardir. Gaziantepliler baharat ve salcalarini kendileri evde
hazirlar. Antep insam giinesi kullanmay iyi bilir” (Asiye Yildirim, kisisel goriisme, 22 Subat 2017).

4.4. ENDUSTRIYEL/TEKNOLOJIK GELISMELER KARSISINDA AYAKTA KALABILMIS

YEREL BiLGI, GELENEKSEL MUTFAK UYGULAMALARI VE METOTLARI

“Mutfak Sanatlart Egitim Merkezi'nde (MUSEM) Liseleraras: Yemek Yarnigmalar: diizenlenmektedir. Farkli
gruplara farkli konularda workshoplar yapiimaktadir” (Asiye Yildirim, kisisel gortisme, 22 Subat 2017).
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“Mutfak kiiltiiriinii ayakta tutabilmek icin Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi Sanat ve Meslek Egitim Kurslari'nda
(GASMEK) yiyecek icecek hizmetleri alaminda egitimler verilmektedir” (Ttirkan Agik, kisisel goriisme, 22 Subat
2017).

4.5. GELENEKSEL GIDA MARKETLERI VE GELENEKSEL GIDA ENDUSTRISI

“Elmact pazar1 geleneksel iiriinler satan bir carsidir. Kurutulmug tiriinler, salca cesitleri, sirinlik (ikramlik) ve
baharatlar bol miktarda satilmaktadir. Sehir disindan gelen misafirler kesinlikle bakircilar ¢arsisi ve elmaci pazarim
ziyaret ederek gida iiriinleri ve bakir ara¢ geregler satin almaktadir. Ayrica Zeytin Han, zeytinyagindan baharat
cesitlerine kadar yoresel tiviinler satan bir isletmedir” (Tlirkan Acik, kisisel gortisme, 22 Subat 2017).
“Zeytin Ham, Elmaci pazar1 Ornekleri verilebilir” (Asiye Yildirim, kisisel gortisme, 22 Subat 2017).

4.6. GASTRONOMI ‘FESTiVALLER, C")DI'JLLE‘RV, YARISMALAR VEvl')i(u}ER GENIS KAPSAMLI

TANINIRLIK FAALIYETLERINE EV SAHIPLIGI YAPMA GELENEGI

4.6.1. Nar ve Kiiltiir Festivali

Nar ve Kiiltiir Festivali, eyliil ayinda Oguzeli ilgesinde yapilmaktadir. Festival boyunca nardan
yapilan trtinler sergilenip tadilmaktadir. Bu {irtinler igerisinde, Gaziantep’te biitiin y1l boyunca tiiketilen
nardan yapilmis suruplar ve nar sulari, bir sos gesidi olan ve genellikle salata igin kullanilan nar eksisi
soslar1 bulunmaktadir (Gaziantep Belediyesi, 2019d).

4.6.2. Uluslararas1 Antep fist1g1 Festivali

2005 yilindan itibaren diizenlenen Antepfistigi Kiiltiir ve Sanat Festivali, Gaziantep Biiytiksehir
Belediyesi tarafindan organize edilmektedir. Farkli tilkelerden gelen delegasyonlarin katilimiyla
organizasyon gerceklestirilmektedir. Festivalde fotograf sergileri, miizik konserleri gibi etkinlikler
diizenlenmektedir. Festival kapsaminda baklava yeme yarismasi, en iyi geleneksel yemek yarismasi ve en iyi
Antep fistig1 yarismasi seklinde gastronomi ile ilgili bazi yarismalarda diizenlenmektedir. Festival bes giin
strmektedir (Gaziantep Belediyesi, 2019d).

4.6.3. Sire Festivali

Gaziantep Sirehan Yemek ve Icecek Festivali otel ve restorana cevrilmis bir kervansarayin igerisinde
diizenlenmektedir. Bu festivalin amaci, tarihi sire tizim festivali zamanlarmni tekrardan yasamak ve
hatirlamaktir. Gaziantep insani tiziimii sadece sarap yapimi icin kullanmamakta ayrica tiziimden birgok
tath ve pekmez tiretmektedir. Bu tirtin, biitiin yore insan tarafindan kis mevsiminden 6nce, tiziimiin bol
oldugu zamanlarda yapilir. Sire festivalinin amacy, sire kiiltiirtiniin tekrar hatirlanmasini saglamaktir. Son tig
glinde bag mahsulii kursu ile baslanilir ve sire yapiminin, sunumunun ve yemeklerinin farkl tilkelerden
gelmis olan sefler tarafindan yapilmasiyla devam eder. Festival spesifik bir program etrafinda sekillenir ve
diger kiiltiirlerden gelen davetlilerin arkeolojik alanlar1 ve miizeleri de gezmelerine vesile olur (Gaziantep
Belediyesi, 2019d).

4.6.4. Bulgur Festivali

2016 yili Mayis ayinda diizenlenmeye baglanmustir. Bulgur Festivalinde 101 Bulgur Yemegi Sergisi ve sef
Yunus Emre Akkor’un, Bulgur Yemekleri sunumu da etkinlikler arasindadir. Bulgurun yiikselen bir deger
olarak diinyada pazarlanmasi konulu panel diizenlenmistir. Festival kapsaminda ayrica gesitli yarigmalar,
eglence programlari ve konserler de diizenlenmektedir (Gaziantep Belediyesi, 2019d).

4.6.5. Uluslararas1 Gastronomi Festivali

Gaziantep’in egsiz mutfagimi diinyaca tnlti Michelin yildizli restoran sefleri, gastronomi
profesyonelleri, akademisyenler, 6grenciler ve tiim halkin katilimi ile Gaziantep’i Gelistirme Vakfi ve
Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi'nin koordinasyonuyla gerceklestirilen bir festivaldir. Festivalde alaninda

deneyimli sef, gurme ve isletmecilerin panelleri ile Gaziantep gastronomisine yon verilmektedir (Anonim,
2019).

4.7. DOGAYA SAYGI VE SURDURULEBILIR YEREL URUNLERIN TESViK EDILMESI,
KAMUOYUNUN TAKDIRINE CALISMAK, EGITIiM KURULUSLARINDA BESLENMENIN
TESVIK EDILMESI, BiYOCESITLILIGi KORUMA PROGRAMLARININ ASCILIK OKULLARI
MUFREDATINA DAHIL EDILMESI

“Belediye’nin Tarim Hizmetleri Daire Baskanligi'nin bu konuda calismalar: vardir. Antep biberi ve Antep
domatesi ile ilgili fidan dagitimlar: yapilmaktadir. Yerel tiriinlerin siirdiiriilebilirligi ve ciftcileri desteklemek adina
yapilyor. Yurt ici ve yurt disi etkinliklere katilp Gaziantep Mutfagi tamitilmaktadir. Hem Gaziantep Mutfagi'm
tamitmak, bilinirligini artirmak hem de insanlarin buraya gQelip tanumak istemeleri ve ihtiya¢ uyandirmak icin
tamtimlar yapilmaktadir. Egitim kuruluslarmda egitimler veriliyor. Universitede gastronomi béliimiinde okuyan
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ogrenciler Gaziantep Mutfagi’ni 6grenmek amacryla kurslara kayit yaptirmaktadir” (Tuirkan Agik, kisisel goriisme,
22 Subat 2017).

“Tarum Hizmetleri Daire Baskanligi tesvik amach ticretsiz tohum, fidan vb. dagitiyor, ciftcilere destek cikiyor” (Asiye
Yildirim, kisisel gortisme, 22 Subat 2017).

SONUC

Bu calismada Gaziantep’in Yaratici Sehirler Agina basvuru ve kabul edilme stireci incelenmis olup,
rehber kriterler esliginde Gaziantep gastronomisi degerlendirilmistir. Gaziantep gastronomi alaninda
basarisini tescillemis ve gastronomi alaninda UNESCO Yaratici Sehirlerden biri olmayr basarmustir.
Gaziantep gastronomisinin basarisinda yore insanin etkisi oldukga fazladir. Ciinkii yore insaninin mutfak
geleneklerini stirdtirme konusunda bilingli olduklar1 goriilmektedir. Bu ytizden Gaziantep’te mutfak
kiiltiirtine ait eski yontemler ve gelenekler bilinmekte ve uygulanmakta, gelecek nesillere aktarmaya
calisilmaktadir. Gaziantep gastronomisi ile ilgili etkinlikler ve galismalar incelendiginde, tanitim konusuna
onem verildigi dikkat ¢ekmektedir. Gaziantep mutfak kiltiiriinti tanitmak amaciyla her tiirlii etkinlikler
diizenlenmekte, ulusal ve uluslararasi etkinliklere katilim saglanmakta ve konuyla ilgili projeler gelistirmek
amacityla calistay, panel veya sempozyum diizenlenmektedir. Bu dogrultuda Gaziantep gastronomi
uygulamalarinin basarili oldugu gortilmektedir.

Gaziantep gastronomi alaninda UNESCO Yaratici Sehirlerden biri olmasiyla birlikte, mutfak
kaltirtnti daha da iyi tamitmayi basarmis ve ziyaretcileri gastronomi amach seyahatlere yoneltmistir.
Tiirkiye’de gastronomi amagh seyahatlerin gelisiminde, yaygimlasmasinda ve gastro turistlerin sayismin
artmasinda Gaziantep’in katkisinin 6nemli oldugu goriilmektedir. Gaziantep’te gastronomi sunumu; tarihi
ve kiilttirel alanlarda daha fazla yapilmakta olup, isletmeler eski donemlere ait mutfak arag gereglerini dekor
olarak kullanmaktadir. Bolgenin kiiltiirtinii yansitan en o6nemli 6ge olan gastronomi ile ziyaretciler,
Gaziantep kiilttirtinti, hem tarihi hem de kiiltiirel degerlerle i¢ ice 6grenmektedir. Gaziantep’e hangi amagla
gidilirse gidilsin, turizm amagcli bir seyahat olmasa bile ziyaretcilerin cogunlugu Gaziantep gastronomisi,
tarihi ve kiiltiirt hakkinda bilgi edinerek sehirden ayrilmaktadir. Bu durum, Gaziantep’in tamitim ve
pazarlama gabalarinin ne kadar etkin ve basarili oldugunu, Gaziantep turizminin gastronomi, tarih ve kiiltiir
ile i¢ ice sunuldugunun bir gostergesidir.
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