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Oz

Bu arastirmanin amaci, gastronomi miizelerinin sunum farklhiliklarinin ortaya konulmasidir. Bu baglamda, gezi gozlem
teknigi ile Tiirkiye'de yer alan gastronomi miizeleri ziyaret edilerek veriler toplanmistir ve miize yetkilileri ile gortismeler yapilmistir.
Gergeklestirilen calisma ile segilen gastronomi miizelerinin sunum farkhiliklar: ortaya konulmustur. Ek olarak, miize yetkilileri ile
gortisiilerek miizede sergilenen objelerin nasil toplandig1, miizede karsilasilan sorunlar hakkinda bilgi alinmustir.

Gastronomi miizelerinin sergileme sekilleri miize ziyaretci sayisi, miize ziyaret istegi ve miizede vakit gecirmek icin onemli
bir husus olmakla birlikte mutfak kiiltiiriiniin aktarilmasi anlaminda énem arz etmektedir. Kadinlarin is hayatina katilimimdan sonra
geleneksel olarak aktarillan mutfak kiiltiiriintin kusaklar arasinda aktarilmas: zorlasmistir. Bu kapsamda hizmet veren gastronomi
miizeleri bir ekipmanin kullanimindan, yemegin hazirlanmasi veya bir yemek ritiielinin yansitilmas1 anlaminda 6nem arz etmektedir.
Gastronomi alaninda olusturulan miizelerin sayis1 artis gostermekle birlikte, proje baslangic tarihinde belirlenen 20 gastronomi miizesi
icerisinden 11 adet miize ziyaret edilmistir.

Yapilan arastirma sonucunda Gastronomi miizelerinde genellikle duragan sergileme sekillerinin kullanildigi, dinamik
sergileme sekillerine daha az yer verildigi goriilmustiir. Duragan sergileme sekillerinden vitrin, manken ve bilgi panolar1 kullanilmistir.
Vitrinlerde genel olarak mutfakta kullanilan arag geregler yer alirken, bilgi panolar1 ve mankenler aracilig1 ile yemek kiiltiirti hakkinda
bilgi verildigi tespit edilmistir. Ayrica, ziyaret edilen miizelerin bir kisminda satis alani, kafeterya, etkinlik salonu gibi alanlar
bulunmasina ragmen genel olarak sunulan imkéanlarin yetersiz oldugu tespit edilmistir.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi, Gastronomi Miizesi, Sergileme Sekli.

Abstract

The aim of this study is to reveal the differences in presentation of gastronomy museums. In this context, data about the area
by visiting the museum gastronomy museums in Turkey are gathered and were interviewed by museum officials. Differences in
presentation of gastronomy museums were revealed by the study. In addition, information was obtained from the museum officials
about how the objects exhibited in the museum were collected and the problems encountered in the museum.

Although gastronomy museums exhibit forms are important for the number of museum visitors, the desire to visit the
museum and spending time in the museum, they are important in terms of transferring the culinary culture. With the participation of
women in business life, it has become difficult to transfer the traditionally culinary culture between generations. The gastronomic
museums serving in this context are important in terms of the use of an equipment, the preparation of the food or the reflection of a
food ritual. Although the number of museums established in the field of gastronomy has increased, 11 museums have been visited
among 20 gastronomy museums determined at the project start date.

As a result of the research, it is seen that gastronomy museums generally use static display forms and dynamic display forms
are used less. Display models, mannequins and information boards are used as static display forms. It was found out that the tools used
in the kitchen were generally displayed in the showcases and information about food culture was provided through information boards
and mannequins. In addition, although some of the visited museums had areas such as sales areas, cafeterias and event halls, the
facilities offered in general were insufficient.

Keywords: Gastronomy, Gastronomy Museum, Exhibition Type.
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1. Giris

Beslenme ya da mutfak kultiirti sadece yemeklerden ya da genel anlamda besinlerden ibaret
olmayip cok daha fazla konuyu icermektedir (Nahya, 2012, 11). Mutfak kiiltiirti yiyecek-icecek
hammaddelerinden, kullamilan ara¢ gereclere, pisirme yontemlerinden yemek yeme aligkanliklarina,
agirlama usullerinden sofra adabina, yiyecek igecek ile ilgili gelenek ve inamslardan saklama yontemlerine
kadar, mutfak ile ilgili biitiin degerleri icinde barindiran, gelecek nesillere aktarmada ve bélgenin kiiltiiriinti
yansitmada en 6nemli kiiltiirel miraslardan biri olarak degerlendirilmektedir (Gokgoz, 2017, 10-11). Kiilttrtin
en onemli gostergelerinden biri olan mutfak kiiltiirtintin olusmasinda; toplumlarin yasam bicimi, kiilttirel
degerleri, ekonomik yapilari, mutfaga ilgileri, yasanilan cografyanin fiziksel ¢zellikleri, flora-fauna ve iklim
kosullarinin etkili olmasinin yam sira, sosyal sinflar, ticaret yollari, din ve inanislar, savas, cografi kesif ve
gocler de etkili olmustur (Sanlier, 2004; Besirli, 2010; Ozgen, 2015; Yazgan Serinkaya, 2017).

Bu unsurlara bagh olarak mutfak kiiltiirti toplumdan topluma, yoreden yoreye farklilik gostermekte,
toplumlar arasmnda farkli yemek kiiltiirlerinin olusmasma neden olmakta, uzun yillar sonucunda
sekillenmesi itibariyle bir toplumun kendisini ifade etmesinin 6nemli bir arac1 haline gelmektedir (Sanlier
vd., 2012; Tiirkay ve Geng, 2017: 220). Bir iilkenin ya da bolgenin yoresel yiyecek ve icecekleri tanitilirken
mutfak kiilttirtine ait unsurlarin bir biitiin olarak 6zgin bir sekilde sergilenme gerekliligi ortaya
¢ikmaktadir. Miizeler ise bu amaca en gtizel hizmet edecek mekénlardan biridir.

2. Miize ve Sergileme Sekilleri

Insanoglu dogal yapist geregi, daima farkli ve degerli olan1 toplama ve saklama egiliminde
oldugundan objeleri sergileme de dogal yapisinin bir sonucudur. Dogal bir egilim olarak toplama,
biriktirme, saklama ya da sergileme gibi davranislarin bir sonucu olarak zamanla miize anlayis1 dogmustur
(Poroy, 2014, 11). Uluslararast Miizecilik Konseyi'ne (International Council of Museums- ICOM) gore miize;
“Uygarlik tarihine ait her tiirlii objenin, bilimsel kurallar altinda sergilenerek, halkin begeni ve kiiltiirel
birikimini zenginlestiren, arastirmacilarin ¢alismalarim kolaylastiric1 ve gelistirici tarihi verilerin gelecek
kusaklara aktarildig1 mekanlar” olarak tanimlanmaktadir (ICOM, 2018a). Miizeler, 6ncelikle zengin tarihi ve
kiiltiirel miras1 korumayi hedefleyen, gecmisi giintimiize tasiyarak toplumu bilinglendiren ve kiiltiir
seviyesini ytiikselten, doga ve insanlik gecmisine dayali deger ve eserleri sergileyen, kiiltiirel mirasin bir
sistem iginde sunuldugu yer olarak da tanimlanabilir (Ashley, 2005; Ozkasim ve Hegel, 2005; Yilmaz ve
Senel, 2014: 500). Ozel miizeler ise kamu kurum ve kuruluslari, gercek ve tiizel kisiler ile vakiflarin kendi
hizmet konular1 veya amaglarini gerceklestirmek amaciyla kurulan Kiltiir ve Turizm Mudurlugii
denetimindeki miizelerdir (ICOM, 2018b). Kiiltiir ve Turizm Bakanligi'na bagl miizeler ve dzel miizelerin
2015-2018 yillar1 arasinda miize sayisi, eser sayisi ve ziyaretci sayisi Tablo 1'de gosterilmektedir.

Tablo 1: Miize Istatistikleri

Kiiltiir ve Turizm Bakanligi’na Bagli Miizeler

Yillar Miize Sayisi Eser Sayis1 Ziyaretgi Say1s1*
2015 193 3.235.113 28.122.934
2016 193 3.311.359 17.247.440
2017 199 3.306.073 20.509.746
2018 202 3.734.223 28.145.550
Ozel Miizeler
Yillar Miize Sayis1 Eser Sayisi Ziyaretci Sayis1
2015 216 393.602 8.925.132
2016 224 374.250 8.040.090
2017 239 386.842 10.151.930
2018 260 396.457 12.478.229

Kaynalk:http:/ /www kulturvarliklari.gov.tr/ TR,43336 / muze-istatistikleri.html (Erisim Tarihi: 07.06.2018).

*Yillara gore ziyaretci sayisi, 6ren yeri ve miize ziyaretgileri sayisinin toplanmudir.

Miizeler son yillarda belirgin derecede degisim gecirmekte olup koleksiyon/sergi biciminde (iirtine
yonelik) sunumlarin yamn sira ziyaretgilerin beklentilerine de odaklanmaktadir. Giintimtizde ise miizeler
sadece objelerin sergilenmesi ile kalmayip egitim ve kiiltiir konularinda aktif bir aract kurum olmaktadir.
Miizecilikte ziyaretcilerin aktif sanat faaliyetleriyle ziyaret etmekte oldugu objelerle birebir baglar kurarak
bilim ve tarih bilgisinin bireye kazandirdig1 bir doneme gelinmistir (Poroy, 2014:16). Toplumsal, ekonomik
ve egitsel degisimlerin sekillendirdigi miize artik cocuklara, yaslilara, kadinlara, etnik gruplara, engellilere,
suglulara vb topluluklara 6grenme ve sosyallesme olanagi taniyan, yasayan bir kurumdur (Karadeniz,
2018:68).Bu  baglamda miizeler, ziyaretcilerin deneyim yasayacaklar1 ve bos zamanlarm
degerlendirebilecekleri, egitim ve eglencenin bir arada oldugu mekanlara donustiirtilmektedir (Sezgin vd.,
2011: 202). Ulkemizdeki miizeler ise koleksiyon anlaminda gesitlilik, yeni sergileme ve anlatim yéntemleri ve
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ozellikle toplumsal paylasim gibi cagdas miizecilik anlayisinin geregi olan amaglarini uygulamaya
yansitmakta yetersiz kalmaktadir (Ozkasim ve Ogel, 2005, 97).Tiirkiye’de cok sayida farkli miize
bulunmasma ragmen koleksiyonlarin sergilenme sekillerinde ¢ogunlukla geleneksel metotlar
kullanilmaktadir. Oysa ¢agdas miizecilik kavrami icinde, koleksiyonlarin daha etkili tarzda sergilenmesi
i¢in, geleneksel metotlar yaninda teknolojik araglardan da yararlanmak gereklidir. Miizeler sergileme
teknikleri bakimindan duragan sergileme teknikleri ve dinamik sergileme teknikleri olmak tizere ikiye
ayrilmaktadir (Erbay, 1998, 18-19).

2.1. Duragan Sergileme Teknikleri (Geleneksel Metot)

Vitrin i¢i sergileme veya stant tizeri sergilemeler olup, modeller, diaromali odalar (6n planda
modeller, arka planda dev boyutlu duvar resmi yer alan odalar), maketler (cesitli yerlesim yeri, bina ve
araclarin gercek boyutlarimin kiigtiltiilerek kopyalariin yapilmasi), mankenler, cizimler, fotograflar ve bilgi
panolar gibi duragan unsurlarla desteklenmektedir.

2.2. Dinamik Sergileme Teknikleri

Sesli yonlendiriciler, film, video ve slayt gosterileri, hareketli modeller, canli yorumcular, bilgisayar
destekli sergiler, similatorler (goriintti ve ses efektlerinin olusturdugu teknik diizenek), interaktif
gosterimler, video diskleri ve dramalar dinamik sergileme teknikleri olarak adlandirilmaktadir. Yardimci
gorsel ve isitsel tekniklerin kullanilmast ile ziyaretgilerin daha kolay 6grendigi diistincesinden yola ¢ikarak
dinamik sergileme teknikleri gelistirilmistir. Dinamik sergileme teknikleri 6zel hazirlanmis diizeneklere
ihtiya¢ duymakta olup, tek bagsma kullanildig: gibi geleneksel metotlar ile de kullanilabilmektedir.

Basaran (1996, 17) calismasinda miizenin bir tek kurulus olarak degil; kiitiiphane ve toplanti
salonlar;, laboratuar ve egitim bolimleriyle bir “kiltiir unitesi” olarak distintilmesi gerektigini
vurgulamaktadir. Sezgin ve arkadaslar1 (2011) ¢alismalarinda miizelerde pazarlama ve musteri iliskisi
konularmi incelemis ve Konya Mevlana Miizesi'nde bir arastirma yapmislardir. Kasim ve arkadaslar: (2014)
Malezya ve Eskisehir'de genclerin miizeleri ziyaret etme durumunu saptamak amaciyla yaptiklari
arastrmada gencler arasinda miize ziyaretlerinin diistik oldugu belirlenmistir. Altundz Stirticii ve
arkadaslarinin (2017) yapmis oldugu calismada, Sinop ili 6rneklem segilerek arkeoloji miizelerinin turizm
acisindan 6nemi ziyaret eden kisi sayis1 ve elde edilen gelirler dogrultusunda degerlendirilmistir. Tezgel ve
Akova (2017) miize ziyaretgileri {izerine yapilmis ¢alismalari incelemis olup, yapilan ¢alismalarin 6nemli bir
kisminin nitel arastirma yonteminden yararlandiklar: tespit edilmistir. Kéroglu ve arkadaslar1 (2017)
TripAdvisor sitesinde yer alan miizelere yonelik tiretilen olumsuz kullanic1 giidiimli igerik ¢oziimlemesi
yapmis olup, analiz sonucunda miizelerle ilgili 673 olumsuz tema tespit edilmistir. Giil ve Gul (2017) ise
Balikesir’deki 6zel miizelerin kiiltiir turizmi agisindan potansiyelini degerlendirmistir.

Miizeler ile ilgili literatlir incelendiginde, miize ziyaretcilerine yotnelik ve miizelerin turizm
acisindan 6nemine deginen ¢alismalarin agirlikta oldugu gortilmektedir. Miize sergileme sekillerine yonelik
calismalar sinurli olmakla birlikte, gastronomi temali miizelerin sergilenme sekilleri ile ilgili herhangi bir
calismaya rastlanilmamistir. Bu agidan projenin ilgili alana katk: saglayacag diistintilmektedir. Gastronomi
temali miizelerde sergileme sekillerinin tespit edilmesi, ziyaretcilerin deneyimleri agisindan 6nemlilik arz
etmektedir. Ctnkii bir miizenin basaris1 ziyaretcilerin zihninde yarattigi biling diizeyine ve hatirlama
glicine baghdir (Gil ve Giil, 2017, 63). Kullanilan sergileme teknikleri de ziyaretgilerin miizedeki
gecirdikleri stire ile dogrudan iligkili olup, farkl1 deneyimler edinmesini saglayacak niteliktedir. Bu nedenle
calismada sergileme teknikleri arastirma konusu olarak belirlenmistir.

3. Gastronomi Temal1 Miizeler

Miizeler tarihi ve kiiltiirii yasayan ve yasatan mekanlar olup, toplumun gelisimine katkida bulunan
en onemli aracilardir. Gastronomi miizeleri ise mutfak kiiltiirti ve tarihinin tanitilabilmesi i¢in en iyi aracilar
olup, tarih ve kiiltiirti icinde barindirdigindan mutfak kilttirtintiin gelecek nesillere aktarilmasinda énemli
bir unsur olarak karsimiza gkmaktadir. Gastronomi miizeleri mutfak kiiltiiriinii tamtmak, turizmi
canlandirmak, yorenin gastronomik kimlik kazanmasini saglamak, destinasyon pazarlamasinda yoreyi on
plana cikartmak gibi amagclarla kurulabilmektedir. Diinyada gastronomi temali pek ¢ok farkli miize
bulunmasina ragmen Tiirkiye’de gastronomi miizelerinin sayilar1 ve sunum sekilleri yetersiz olup, baz1 6zel
miizeler ise tanitim yetersizliginden dolay: bilinmemektedir.

Gastronomi miizeleri mutfaklarin, gastronomi tarihi ve kiltiirtintin tanitilabilmesi i¢in en iyi
aracilardir (Mankan,2017a:173). Diinyada farkli gastronomi temali miizeler bulunmasina ragmen, Tiirkiye’'de
sayilar1 oldukga az oldugu bilinmektedir. Gastronomi temal1 miizelerin bazilar1 tek bir tirtinii (sarap, zeytin,
zeytinyag1) sergilemeyi tercih ederken bazilar1 da mutfak kiiltiirtiniin tamamin yansitacak koleksiyonlara
yer vermektedir. Ornegin Gaziantep Emine Gogiis Mutfak Miizesi bulundugu sehrin mutfak kiiltiiriinii
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somut hale getirerek ziyaretcilere aktaran miizelerden biridir (Istanbullu Dinger ve Sahinoglu, 2015, 147).
Gastronomi miizeleri gastronomi turizmine duyulan ilgiyi arttirmada da 6nemli bir yere sahip olmaktadir
ve Dbolgeye gastronomi turizmi igin gelen turistlere biiyiik bir ¢ekicilik sunmaktadir (Cetin ve
Kiugtikkomiirler, 2019, 5). Gastronomi miizelerinin gekicilik unsuru olmasi sonucu gastronomi mdtizeleri
tizerine Yilmaz ve Senel (2014), Mankan (2017a, 2017b), Bekar ve ark. (2017), Atif (2018), Sandikc1 ve ark.
(2018), Cetin ve Kiictikkomdirler (2019) tarafindan gesitli calismalar yapilmistir.

Tablo 2’de arastirma yapildig1 déonemde Tiirkiye’de yer alan gastronomi miizelerine yer verilmistir.
S6z konusu miizeler arasinda Miirefte Feyzi Kutman Sarap Miizesi, Zavot Peynir Koyti Miizesi, Oleatrium
Zeytin ve Zeytinyag1 Tarihi Miizesi, Késtem Zeytinyag1 Miizesi ve Marmaris Bal Evi Miizesi ulasilabilirligin
zor olmasi veya ayni konsepte fazlaca miize olmasi ve tekrar etmesinden dolay1 ziyaret edilememistir.
Antakya Mutfak Miizesi gidilen tarihte bazi nedenlerden dolay1 ziyarete kapatilmis oldugundan gozlem
yapilamamustir. Geriye kalan 11 miize ise ziyaret edilmis, gozlem gerceklestirilmistir.

Tablo 2: Gastronomi Temali1 Miizeler

Miize Ad1 Bulundugu il Tema Bagli Oldugu Kurum/Kisi

Miirefte Feyzi Kutman Sarap Miizesi Tekirdag Sarap Adnan Kutman

Zavot Peynir Koyt Miizesi Kars Peynir Bogatepe Cevre ve Yasam Dernegi
Emine Gogiis Mutfak Miizesi Gaziantep Yoresel Mutfak Kiiltiirii Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi
Atatiirk Orman Ciftligi Sarap Miizesi Ankara Sarap, Tursu, Sirke Atatiirk Orman Ciftligi

Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi Sanliurfa Yoresel Mutfak Kiiltiirii Sanlurfa Biiyiiksehir Belediyesi
Adatepe Zeytinyag: Miizesi Canakkale Zeytinyag1, Sabun Ada Ciftlik Gida Ur. San. Tic. A. S.
ﬁzg:slz Sanatlar: Akademisi Gastronomi Istanbul Mutfak Geregleri Mehmet Aksel

Zeytin ve Zeytinyag: Tarihi Miizesi Aydin Zeytin ve Zeytinyag1 ?:ll(lzﬁzzlenderes Universitesi-Ziraat
l?/llii;::ium Zeytin Ve Zeytinyagy Tarihi Aydm Zeytin ve Zeytinyag1 Hasan ve Giirsel Tonbul
icilsgziitﬁ\i/;eer;i&tﬁr Tarihi Zeytinyagt Balikesir Zeytinyag1 Sabit Ertiir

Cine Aricilik Miizesi Aydin Aricilik Adnan Menderes Universitesi

Ozel Mugla Aricihik Miizesi Mugla Aricilik Mugla ili A Yetistiricileri Birligi
Antakya Tibbi ve Aromatik Bitkiler Miizesi Hatay ;ﬁt:r/a-\é:lr-natik Bitkiler ve Hatay Valiligi

Antakya Mutfak Miizesi Hatay Yoresel Mutfak Kiiltiirii Antakya Ticaret ve Sanayi Odast
Kostem Zeytinyag1 Miizesi Izmir Zeytinyagt Kostem Kiiltiir, Egitim ve Miizecilik Vakfi
Tematik Mutfak Miizesi Kahramanmaras  Yoresel Mutfak Kiiltiirii Kahramanmaras Dulkadiroglu Belediyesi
Baklava Miizesi Gaziantep Baklava Oguzhan Saygil

Cikolata Miizesi Istanbul Cikolata Pelit Cikolata

Bicak Miizesi Bursa Bicak Bursa Biiyiiksehir Belediyesi
Marmaris Bal Evi Miizesi Mugla Bal Marmaris Ticaret Odas1 Baskanlig1

Tablo incelendiginde gastronomi temali 20 miize oldugu goriilmekte ve bu miizeler 14 farkl ilde yer
almaktadir. illere gore miize sayilari incelendiginde Aydin ilinde tic adet, Hatay, Gaziantep ve Istanbul
illerinde iki adet gastronomi temali miize yer aldifi goriilmektedir. Miizelerin tema dagilimlarina
bakildiginda en fazla bes miize ile zeytinyag1 miizesi, dort adet yoresel mutfak kiiltiirti miizesi, iki adet
aracilik ve sarap temali miize bulunmaktadir. Baklava, ¢ikolata, bal, bicak, mutfak gerecleri ve tibbi aromatik
bitki ve peynir temalarindan birer adet gastronomi miizesi bulunmaktadir. Zeytinyagr miizelerinin fazla
olmasinin sebebi zeytinyagi {iiretiminde kullanilan eski tip ara¢ gereglerin fabrika yakinlarinda
sergilenmesinden kaynaklanmaktadir. Miizelerin bagh oldugu kurum ve kuruluslar incelendiginde, kamu
kurumlarinin miizelerin yarisim kurdugu, sahislar tarafindan kurulan miize sayisinin yedi adet ve sivil
toplum kuruluslar: tarafindan kurulan miize sayisinin ti¢ adet oldugu goriilmektedir.

4. Arastirmanin Yontemi

Proje kapsaminda oncelikle literatiir taramasi ile 6n arastirma yapilmis olup, yiyecek-igecek ve
mutfak temali miizeler belirlenmistir. Daha sonra gezi-g6zlem teknigi ile belirlenen miizeler biitge dahilinde
ziyaret edilmis, bilgi ve belgeler toplanmis, miize ve objeler fotograflanmistir. Gézlem teknigi ile miizelerin
sunum farkliliklar1 tespit edilmeye calisilmistir. Ayrica miize sorumlular ile goriisme gerceklestirilerek
miize hakkinda detayl: bilgiler de elde edilmistir.

- 1213 -



Uluslararasi Sosyal Arastirmalar Dergisi i The Journal of International Social Research
Cilt: 12 Say:: 68 Yil: 2019 Volume: 12 Issue: 68 Year: 2019

4.1. Arastirmanin Amaci

Projenin amaci Tirkiye’deki gastronomi miizelerini tespit etmek, tasnif etmek ve s6z konusu
miizelerin sunum farkliliklarini ortaya koymaktir. Literatiir taramasinda gastronomi miizeleri ile ilgili yeterli
bilgiye ulasilamamis olup, mevcut kaynaklar gastronomi miizelerini siurh sayida almistir. Oysa yiyecek
icecek ve mutfak temali farkli sehirlerde 6zel miizeler bulunmaktadir. Gastronomi miizesinin yeni bir
kavram olmasi, tilkemizde bu konu ile ilgili cok fazla kaynak ve giincel bilginin olmamas: ve gastronomi
miizelerinin biitiintiyle tespit edilememis olmasi nedeniyle bu c¢alismaya ihtiyag¢ duyulmustur. Bu
dogrultuda bu alanda yapilacak diger calismalara kaynak olacak niteliksel bir calisma oldugu
diuisuntilmektedir. Proje kapsaminda Tiirkiye’deki gastronomi miizelerinin tespit edilmesi ve sunum
farkliliklarmin ortaya cikarilmasi bu calismanin 6zgitin degerleri olarak belirlenmistir.

4.2. Aragtirmanin Onemi

Yapilan calisma ile Tiirkiye'deki gastronomi miizelerinin sunum farkhiliklar1 belirlenmistir.
Sehirlerin mutfak kiiltiirlerini yansitan gastronomi miizelerinin tespit edilmesi ile turizm faaliyetlerinde
gastronomi miizelerinin kullaniminin artacagy, kiilttir turistleri ve gastro turistler agisindan 6nemli gekicilik
unsuru olarak degerlendirilmesinde farkindalik yaratacag planlanmaktadir.

4.3. Arastirmanin Kapsam

Arastirma kapsaminda Tiirkiye'deki gastronomi miizeleri ziyaret edilip yiyecek-igecek ve mutfak
temali miizeler sunum farkliliklar1 agisindan degerlendirilmistir. Ayrica ziyaret edilen miizeler
fotograflanmistir. Miize ile alakali bilgi ve brostirler toplanmis, miize sorumlulari ile goriismeler yapilmistir.
Miizelerin tamamen gastronomi temal: faaliyet gostermesi gerekmekte olup, farkli miize tiirleri icerisinde
mutfak boltimii olarak yer alan miizeler degerlendirmeye alinmamustir.

5.Bulgular

5.1. Emine Go6giis Mutfak Miizesi

Gaziantep Kalesi'nin giineyinde bulunan tarihi Goglis Konagi, 1905 yilinda yapilmis olup,
Tiirkiye'nin ilk Turizm ve Tamtma Bakanlarindan olan Ali fhsan Gogts'in dogdugu ev olarak
bilinmektedir. Konagmn sahibi Ali Thsan Gogiis miizeye annesinin isminin verilmesi sartiyla konagi 2005
yilinda Gaziantep Biiytiksehir Belediyesine tahsis etmistir. 2008 yilinda konagin restorasyon islemlerinin
sona ermesiyle miize hizmete acilmis ve tilkemizin ilk mutfak miizesi unvanini almistir. Gaziantep mutfak
kultirtinti tanitmay1 amaclayan Emine Goglis Mutfak Miizesinde unutulmaya yiliz tutmus yoresel
yemeklerin gorselleri sergilenmekte olup, o6zel vitrinlerde sergilenen cesitli mutfak esyalar;;, gegmis
donemlerdeki mutfak kiltiirti hakkinda bilgiler vermektedir. Miizede Gaziantep yemek malzemelerinden
mutfak arag gereglerine, yoresel yemeklerden igeceklere, pisirme yontemlerinden hazirlanisina ve erzaklarin
saklanmasina kadar mutfak kiiltiirti detayl bir sekilde anlatilmaktadir. Miizede meyvelerden ve sebzelerden
yapilan cgesitli yemeklerin gorselleri sergilenmektedir. Gaziantep Mutfak Miizesini ziyaret edenler igin
hediyelik esya boliimiinde; yoresel bakir mutfak esyalar1 ve yemeklerde kullanilan gesitli baharatlarin satisi
yapilmaktadir. Miize pazartesi hari¢ haftanin her giinti mesai saatlerinde hizmet vermektedir (Gaziantep
Valiligi, 2016, Gokgoz, 2017, 56).

Miizeye gozlem yapmak amaciyla 22.05.2018 tarihinde gidilmis, yaklasik iki saat miizede gozlem
yapilmis, objeler ve miize arastirmaci tarafindan fotograflanmistir. Emine Gogtis Mutfak Miizesinde yapilan
gozlem ve goriisme tekniginden elde edilen bulgulara yer verilmis olup, bulgular gorsellerle desteklenerek
sunulmustur. Miizenin sergilenme teknikleri ise bilgi panolari, mankenler, vitrinler olarak ayri1 bashklar
altinda sunulmustur.

Emine Gogtis Mutfak Miizesinin hem tarihi bir konak igerisinde yer almasi hem de tarihi mekanlarin
yakininda bulunmasi konum olarak uygunlugunu ve ulasilabilirligini gostermektedir. Miize girisinde
turnikeler bulunmakta ve giris {icreti 6denip bilet alindiktan sonra miizeye giris yapilmaktadir. Arastirma
yapildig: tarih itibariyle giris ticretleri yetiskin iki lira iken 6grenciler icin ticretsizdir. Miizede teshir salonu
konagin odalar1 olup, her odada ayr1 bir tema islenmistir. Alt katta ocaklik, saklama-depolama adetleri,
Gaziantep yemekleri, Gaziantep geleneksel mutfak kiiltiirti, Gaziantep Mutfag bilesenleri, ikram-
prodiiksiyon odasi ve igecek kiiltiirii salonlar1 bulunmaktadir. Ust katta mutfak ve sofra esyalari, 6zel giin
yemekleri, sahre (piknik) gelenegi, misafir agirlama ve Gogtis salonu bulunmaktadir. Miizenin duvarlarina
her salonun konusuna gore gorsel iceren bilgi panolar1 hazirlanmistir.

Konak icerisinde Biiytiksehir Belediyesi'ne bagli Mehmet Resit Goglis Mutfak Sanatlar1 Egitim
Merkezi bulunmaktadir. Miizenin giris bahgesinde (hayat) tokmak, dibek gibi arag-gerecler
sergilenmektedir. Misafir agirlamada kullanilan tabaklar, fincanlar ayr bir alanda sergilenmektedir. Mutfak
malzemeleri ve sofra diizeni yoreye 6zgii kullanim sekilleri ve yoresel adlar ile sergilenmektedir. Miizedeki
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eserleri bagislayan kisilerin isimleri de bagisladiklar1 eserin altinda belirtilmektedir. Miizede elektronik
rehber sistemi bulunmamakta olup, talep edildigi takdirde miize gorevlisi miize hakkinda bilgi vermektedir.
Miizede kafeterya, cocuklar icin etkinlik odasi, konferans salonu bulunmamaktadir. ikram-prodijksiyon
odasinda miize ziyaretcilerine sunulacak ikramlar icin 6zel raflar yer almakla birlikte, ziyaretcilerin sedirde
oturup Gaziantep mutfak kiiltiirti prodiiksiyonunu izleyebilecegi plazma ekranlaryer almaktadir. Miize
gozlemi esnasinda plazma ekranda Gaziantep Mutfag ile ilgili bilgilendirme yapildigr gortilmiis ancak
arastirmacinin miizede bulundugu siirede herhangi bir yiyecek-icecek ikrami yapilmamustr. Ikram-
prodiiksiyon adli salonun prodiiksiyon faaliyetlerinin bulundugu ancak ikram hizmetlerinin bulunmadig:
gozlemlenmistir.

Iki katli miizenin iist katinda yine ayni prodiiksiyonun oynadig1 bir stant bulunmaktadir. Mutfak
arac gereclerinin 6zel vitrinlerde gosterildigi bu odada Gaziantep kent rehberinin yer aldigi bir KIOSK
bulunmaktadir. Kent tarihi ve gelisimi, tarihi eserler, dogal giizellikler, turizm, doga ve cografya, niifus,
sanayi ve ticaret, tarim, hayvan ve ormancilik, kiltiir ve gelenek, spor, rakamlarla Gaziantep, yerel
yonetimler, Gaziantep rehberi konulari bu KIOSK yardimiyla tanitilmaktadir. Ali thsan Gogiis'tin hayati ve
Gaziantep icin yaptiklar: st katta Gogiis odasinda sergilenmektedir. Ayrica bu odada Go6giis ailesinin
mutfak esyalar1 6zel vitrin icerisinde sergilenmektedir.

Emine Go6giis Mutfak Miizesi Sergileme Sekilleri

Emine Gogiis Mutfak Miizesinde yapilan gozlem esnasinda duragan sergileme tekniklerinin yogun
olarak kullanuldig1 goriilmiistiir. Ozellikle objelerin sergilenmesinde vitrinlerin kullanildigi, Gaziantep
Mutfag1 hakkinda bilginin ise bilgi panolar1 ve gorsellerle saglandigi belirlenmistir. Gaziantep Mutfak
kiltirtintin en 6nemli unsurlar1 ise mankenler ile canlandirilarak sergilendigi goriilmektedir. Dinamik
sergileme tekniklerinden ise Gaziantep mutfak kiiltirtinti anlatan video gosterimi teknigi ve KIOSK
kullanmilmaktadar.

Duragan sergileme tekniklerinden olan vitrin igi sergileme tekniginin miize koridorlarinda ve bazi
salonlarda uygulandig1 gozlemlenmistir. Agirlikli olarak mutfak ara¢ gereglerinin vitrinde sergilendigi
dikkati cekmektedir. Vitrinlerde sergilenen ara¢ gereglerin tanitimini yapmak amaciyla isimlikler
bulunmaktadir. Miizede sergilenen tiim objelerin isimliklerinde objenin Tiirkce adi, hangi doneme ait
oldugu ve varsa bagislayan kisinin ismi yazilmistir.

Resim 1-2: Yoresel Arac-gerecler Vitrini

Gaziantep geleneksel mutfak kiiltiirtinii anlatmak igin “Gaziantep Mutfag: genel 6zellikleri” ve “ilk
caglardan giintimiize mutfak arag geregleri” bilgi panolar1 gorseller ile salonun duvarinda sunulmustur.
Gaziantep yemekleri; “yemeklerin smniflandirilmasi” ve Gaziantep mutfaginda ¢ok kullanilan bakir esyalarin
tanitildigr “bakircilik” panosu ile sergilenmektedir. Saklama-depolama adetleri; “saklama ve depolama”,
“hevenkler” panolariyla; Gaziantep mutfag: bilesenleri; “tahil ve bakliyat”, “et, yesillik, meyveler, sebzeler,
baharatlar” panolariyla sunulmaktadir. icecek kiiltiirii ise “igecekler” panosu ile aciklanmaktadir. icecekler
odasinda Gaziantep mutfagina has iceceklerin fotograflari sergilenmektedir. Ayrica ikram-prodiiksiyon
odasinda plazma ekranin etrafina Gaziantep Mutfaginin yerli ve yabanci basinda yer aldig1 haberler pano
olarak diizenlenmistir. Gaziantep Mutfagim yasatan Ascilik Okulunu tanitan pano da bu odada
bulunmaktadir. Bazi panolarda yemek tarifleri de bulunmakta olup, her pano gorseller ile desteklenmistir.
Bilgi panolar1 mutfak kiiltiirtinti yansitmak amaciyla miizede énemli bir yere sahip olmakla birlikte, yabanci
ziyaretgilerin faydalanabilmeleri icin Ingilizce olarak da anlatilmaktadir. Asagida bilgi panosu ile ilgili 5rnek
bulunmaktadir.
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“Hevenk; bir ipe ya da ¢ubuga gegirilerek dizilmis veya birbirine baglanmis yas meyve veya sebze
bagidir. Boylece uzun siire taze kalan meyve ve sebzeler, mevsimi disinda da tiiketilebilinir. Bardak aras1
diye tabir edilen cat1 altinda, tavan direklerine gakilan civilere ¢6pii uzun kesilen, sire yapiminda kullanilan
dokiirgen tiziim asilir. Nar ve armut hasirin tizerinde ya da samanin i¢cinde muhafaza edilir. Armut ve ayva
0zel bir sekilde ipliklere takilarak tavan direklerindeki civilere asilir. Karpuz ve kis kabiyesi denilen kavun,
hasirin tizerinde muhafaza edilir. Bazen tavan arasina yerlestirilen biiyiikge kuru bir agag dali (calt) hevenk
meyvelerinin asilmasi igin kullanilir. Agac dallar1 {izerine sonbahar meyveleri olan nar ve tiztim, uygun
sekilde yerlestirilerek uzun siire dayanmasi saglanir. Boylelikle bu meyvelerin raf dmrii uzatilmigtir. Bu
meyveler misafirler i¢in hazirlanan fekke sofrasinda sunulur.”

|
!

Resim 5-6: Ocaklik Salonu ve Depolama-Saklama Salonu

Resim 7-8: Bakir Tabaklar ve Tel Dolap

Gaziantep Mutfak kiiltiirtinde ¢nemli yere sahip olan yiyecek ve iceceklerin yapilisi ile mutfak
kilturtintin 6nemli unsurlari, duragan sergileme tekniginden biri olan mankenlerle canlandirilmaktadir.
Gaziantep Mutfagi'nda bayram yemegi olarak 6zdeslesmis yuvalama yemeginin canlandirilmasi 6zel giin
yemekleri salonunda sergilenmektedir. Misafir agirlama salonunda ise kis gecelerinde bir araya gelinerek
tandir basinda bastik, sucuk, ceviz gibi gidalarin yenilmesi tasvir edilmistir. Sahre ad1 verilen piknik ve
igecek kiiltiirtintin tanitilmast amaciyla kahve-mirra pisirilmesi-igilmesi konulari, Gaziantep yoresine 6zgii
kiyafetler esliginde mankenlerle canlandirilmaktadir.
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Resim 9-10: Mirra Pigiren Manken ve Yuvalama Yapan Manken

5. 2. Sanliurfa Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi

Miize girisinde danisma ofisi yer almakta olup turnike bulunmamaktadir. Miizeye giris ticretsiz
olup, haftanin her giinti 08.00-17.00 saatlerinde hizmet vermektedir. Miizenin giris koridorunda tablolar ve
miize kurallar1 bulunmaktadir. Ayrica giriste sag tarafta lavabolar yer almaktadir. Miizede teshir salonu
konagin odalar1 olup, her odada ayr1 bir tema islenmistir. Konagin bes odasi olup, genis bir avluya sahip
olmakla birlikte avluda iki adet su kuyusu bulunmaktadir. Miizenin giris bahcesinde tokmak, dibek, tel
sehriye makinesi, su kiipleri gibi arag-gerecler sergilenmektedir. Miizenin duvarlarmna her salonun
konusuna gore gorsel iceren bilgi panolar1 hazirlanmistir. Miizedeki eserleri bagislayan kisilerin isimleri de
bagisladiklar1 eserin altinda belirtilmektedir. Mutfak malzemeleri ve sofra diizeni ytreye 6zgii kullamim
sekilleri ve yoresel adlar ile sergilenmektedir. Miizede elektronik rehber sistemi bulunmamakta olup, talep
edildigi takdirde miize gorevlisi miize hakkinda bilgi vermektedir. Miizede kafeterya, ¢ocuklar icin etkinlik
odasi, konferans salonu bulunmamaktadar.

Odalar tamamen ahsap olup, odalarda genelde ahsap gomme dolap ve nisler bulunmaktadir.
Miizede bes oda, bir mutfak ve {i¢ tane zerzem (kiler) odas1 bulunmaktadir. Biitiin gémme dolaplara ve
nislere mutfak arag-gerecleri yerlestirilmis olup, dolap ve nisler vitrin olarak kullanilmaktadir. Odalar hem
genis hem de ferah olup, oturma alanlar1 sark kosesi seklinde tasarlanmustir. Ik salon yemek odasidir. Bu
salonda aile tiyelerinin sofrada yemek yerken mankenlerle canlandirilmas: yer almaktadir. Odada toplam
bes nis ve cam ile kaplanmis alt1 gomme dolap bulunmaktadir. Nislerde sefer tas, siirahiler, abdest ibrikleri
sergilenmektedir. Cam vitrin icerisinde ise bakir arag-gerecler sergilenmekte olup; kofte legenleri, cirtikli
sahan, kaburgali sahan, vazolar, kazan kebab: tavasi, lebeniye sahani, havan, bakir tencere ve legenler
sergilenmektedir. Ayrica cam vitrinlerde antik donemden kalma toprak kaplarda sergilenmektedir. Her
arag-gerecin altinda isimlikler bulunmakta ve alt kisminda bagis yapan kisinin adi1 yer almaktadir.

Yemek odasinin sol tarafinda eyvan alani bulunmakta olup, bu alan kap1 ve penceresi olmayan actk
bir alandir. Yazlik eyvan ad1 verilen bu boliim, genellikle yaz aylarinda kullanilmaktadir. Konak icerisinde
iki tane eyvan olup yazlik eyvan bolumiiniin karsisinda kislik eyvan boliimii yer almaktadir. Yazlik eyvan
boliimiinde eski zamanlara ait televizyonlar, radyolar, plak calar, kasetcalar yoresel kadin kiyafetleri ve iki
adet ahsap bilgi panosu yer almaktadir. Her iki bilgi panosunda da Sanliurfa Mutfagi'min 6zellikleri yer
almaktadir. Bu alanda eski zamanlarda giyilen kadin kiyafetleri ziyaretciler tarafindan denenmesi i¢in bir
vestiyere asilmis olup, miize gorevlisi ziyaretgileri bilgilendirerek kiyafetler ile fotograf cekinmeleri
saglanmaktadir. Yazlik eyvan bolimiinden sonra ziyaret edilen oda yasam odasidir. Yasam odast diger
odalar gibi sedirle kaph olup, duvarlar1 gomme dolap ve nislerle kaplidir. Dolaplar ve nisler mutfak arag
gerecleri sergilemek amaciyla kullamilmaktadir. Ayrica salonun merkezinde igli kofte ve agzi acik yapimi
mankenler araciligiyla tasvir edilmektedir. Yasam odasinin hemen alt kismi zerzembe 1 (kiler) odas: olarak
adlandirilmistir. Bu odada kishik yiyeceklerin hazirlanmasinda ve saklanmasinda kullanilan arag gerecler
sergilenmektedir. Bu boltimde dort adet vitrin yer almakta olup, diger malzemelerin tamami vitrin disindaki
bolumlerde sergilenmektedir. Su kiipii, bicaklar, kazan, bakir sahanlar, ayran yayigy, terazi, kahve dibegi, et
tokmag, tas dibek, halbur adi verilen elek, serbet takimi, ahsap yogurt mahmarasi, taylik adi verilen hasir
sepetler, kiiltince baskisi, stirahiler, huni, stizek, kahve giimgtimti, bakir testler, siniler gibi pek cok mutfak
arag gereci sergilenmektedir. Ayrica mutfak arag gereci disinda anahtar, kaps kilidi, tokmaklar, kuyu ¢ikrigs,
camasir tokaci, lokiisler, ziilfe adi verilen biiytik testere gibi aletlerde sergilenmektedir. Arac gereclerde
bagislayan kisinin ad: da bulunmaktadir.

Kiler odasinda kislik tatlar ve kurutulmus tatlar olmak tizere iki adet bilgi panosu yer almaktadir.
Mercimek, fasulye, nohut gibi bakliyatlarin saklanmasinda kullanilan tahil ambar deposu da bu boliimde
sergilenmektedir. Yag kiipt, sirke kiipti, peynir kiipti, pekmez kiipti gibi kiipler yer almakta olup, kiiplerin
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tamam1 oyuk igerisine oturtularak sabitlenmistir. Kilerde harman gemi (diiven) bulunmakta olup ne ise
yaradig ile ilgili bilgi yer almamaktadir. Kishk kurutmaliklarm hazirlandigr kurutmalik hasirlar da bu
boliimde sergilenmektedir. Tandir olarak tabir edilen mutfak boliimiiniin genis bir kisminda mutfak kiilttirti
mankenlerle tasvir edilmektedir. Et tasinda et dovme islemi, karadas degirmeninde bugday 6giitme islemi,
hamur yogurma ve yufka yapma islemleri mankenler araciligiyla canlandirilmistir. Bu alanda cografi isaret
tescil belgesinin bir kopyasi gercevelenerek duvara asilmustir. Ayrica duvarda yer alan nislerde mutfak arag
gerecleri sergilenmektedir. Gaz ocagl, kiillerin biriktirildigi kuilliik alani, ayran yayigi, kuyu, sira curunu,
elekler, bakir stirahi ve tepsiler, bakir tabaklar ve diger mutfak arag geregleri de bu alanda sergilenmektedir.
Tandir boliimiinde yoresel yemek kurslarinin diizenlendigi uygulama (hazirlik) mutfag: da bulunmaktadir.

Konaktaki diger yasam odasinda kis gecelerinde bayanlarin bir araya gelerek bir nevi sira gecesi
yaptiklari etkinlik, tiiketilen yiyecekler ile mankenler araciligiyla tasvir edilmistir. Bu odada ve diger yasam
odasinda yer alan vitrinlerde bakir mutfak malzemeleri sergilenmektedir. Yasam odasmin altinda yer alan
kiler etkinlik alan1 olarak olusturulmustur. Ozel giinlerde bu alan tercih edilmektedir.

Resim 11:Hacibanlar Evi Dis Goriiniimii

Sanliurfa Hacibanlar Evi Miizesi Sergileme Sekilleri

Sanhurfa Hacibanlar Evi Miizesi'nde yapilan gozlem esnasinda duragan sergileme tekniklerinin
yogun olarak kullanildig goriilmiistiir. Ozellikle objelerin sergilenmesinde vitrinlerin kullamldig1, Sanliurfa
Mutfag: hakkinda bilginin ise bilgi panolari ile saglandig1 belirlenmistir. Sanliurfa Mutfak kiiltiirtintin en
onemli unsurlari ise mankenler ile canlandirilarak sergilendigi goriilmektedir. Dinamik sergileme
tekniklerinin ise miizede kullanilmadig1 belirlenmistir.

Duragan sergileme tekniklerinden olan vitrin ici sergileme teknigi kiler ve odalarda uygulandig:
gozlemlenmistir. Kiler olarak adlandirilan odalarda agrilikli olarak mutfak ara¢ gereglerinin vitrinde
sergilendigi dikkati ¢ekmektedir. Vitrinlerde sergilenen ara¢ gereglerin tanitimini yapmak amaciyla
isimlikler bulunmaktadir. Miizede sergilenen tiim objelerin isimliklerinde objenin Ttirkce ad1 ve bagislayan
kisinin ismi yazilmistir. Kilerde vitrinler sonradan olusturulmasina ragmen odalar icerisinde yer alan
oyuklar vitrin olarak kullanilmaktadir.
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Resim 12-13: Vitrinler

Sanliurfa geleneksel mutfak kiltiirtinti anlatmak icin “Urfa Mutfagimin 6zellikleri” adinda bilgi
panolar1 sergilenmektedir. Bilgi panolar1 ahsap olmakla birlikte tizerine renkli baski Urfa Mutfagimn
ozelliklerini anlatan bilgi levhalar1 yerlestirilmistir. Urfa Mutfagina 6zgii corbalar, sebze yemekleri, kofteler,
et yemekleri, dolmalar, pilavlar, hamur isleri, kebaplar, salatalar ve tatlilarin tanitim1 yapilmaktadir.

zamanlar birlikte retim

n sermeyi amaglamaktadic
e e s s e

Resim 14-15: Bilgi Panolar1
Neden Mutfak Miizesi

“Zaman artik daha hizlh akmakta ve biz insanlar her seyi tiiketmeyi bir aliskanlk haline getirmekteyiz.
Teknolojinin gelismesi, diinyay bize yaklastirirken bulundugumuz yerden uzaklasiriz. Zamanmn diinyann hizina ayak
uydurmak ugruna gittikce kalabaligin icine karigiriz. Gelisen teknolojiler ve akip giden zaman ve ona uymaya calisan
biz insanlar icin yemek yeme neredeyse zaman kaybi olmustur. Kiiltiriimiiziin biiyiik bir kismum olusturan
yemeklerimizi ve onun cevresinde gelisen kullanim egyalari, 6rf ve adetlerimizi geride biraktik. Artik karishgimiz
kalabaligin kimliksiz hizli yemekleriyle karnimizi doyuruyoruz. Hizli yemek kimi zaman damak tadimiza uygun tatlar
sunar ve biz onlarm yapayhguun farkina varmayiz. Bu noktada Sanlwurfa Mutfak Miizesi, zengin Urfa Mutfak
Kiiltiiriintin yasatilmasi, tanitilmas: ve sonraki kusaklara aktarilmasimi hedeflemektedir. Miize yeme kiiltiiriinii tek
basina bir yemek kitabi gibi gormemektedir. Ciinkii yemek kiiltiirii sadece ¢orbalardan, kebaplardan, pilaviardan ve
tatlilardan olusmamaktadir. Yemek kiiltiirii orf ve adetleri icinde barmdirmaktadir. Kimi yemekler vardir ki sadece
kendisiyle iliskili bir ortamda yapilmaktadir. Miize Urfa mutfagim tamtmarnin yamnda toplumsal etkilesim araclarim
yeme kiiltiirii ile birlikte sunmaya calismaktadir. Miize apartman katlarimda birbiriyle etkilesimsiz olan kentlinin, bir
zamanlar birlikte iiretim yapan bir organizma oldugunu gostermek istemektedir. Miize yemek kiiltiiriiniin yaninda
geleneksel bir Urfa evinde yasamui da gozler oniine sermeyi amaglamaktadir. Geleneksel Urfa evlerinin mimari
ozellikleri, Urfa mutfak kiiltiivii ile paralel gosterilmelidir. Avlu, elvan, kiler, tandir gerek Urfa evlerinin gerekse Urfa
mutfak kiiltiiriiniin en onemli mekanlarmdandir.” Sanlhurfa Mutfak Miizesi Bilgi Panosu
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Sanhurfa Mutfak kiltiirtinde 6nemli yere sahip olan yiyecek ve igeceklerin yapilisi ile mutfak
kilttirtintin 6nemli unsurlari, duragan sergileme tekniginden biri olan mankenlerle canlandirilmaktadir.
Sanlurfa mutfagina 6zgii yeme i¢me kiiltlirti mankenler araciigiyla canlandirilmistir. Yasam odasi
salonunda kis gecelerinde bir araya gelinerek sira gecesi diizenlenmesi tasvir edilmistir.

Resim 16-17: Mankenler

5.3. Kahramanmaras Tematik Uygulamali Mutfak Miizesi

Dogu Akdeniz Kalkinma Ajansi ve Dulkadiroglu Belediyesi tarafindan hazirlanan proje ile hizmete
sunulan miizede Zahire Geleneginin(yiyecek ve hububatlarin ambarda saklanmasi) yasatilmasi
amaclanmistir. Miize girisinde turnike bulunmamaktadir. Miizeye giris ticretsiz olup, haftanin her giini
08.00-17.00 saatlerinde hizmet vermektedir. Mutfak Miizesinin hem tarihi bir konak igerisinde yer almasi
hem de tarihi mekéanlarin yakininda bulunmasi konum olarak uygunlugunu ve ulasilabilirligini
gostermektedir. Mutfak malzemeleri ve sofra diizeni yoreye 6zgt kullanim sekilleri ve yoresel adlar ile
sergilenmektedir. Miizedeki eserleri bagislayan kisilerin isimleri bagisladiklar1 eserin altinda
belirtilmemistir. Miizede elektronik rehber sistemi bulunmamakta olup, talep edildigi takdirde miize
gorevlisi miize hakkinda bilgi vermektedir. Miizede kafeterya, cocuklar igin etkinlik odasi, konferans salonu
bulunmamaktadir. Miizede teshir salonu konagin odalar1 olup, her odada ayr1 bir tema islenmistir. Odalar
tamamen ahsap olup, odalarda genelde ahsap gomme dolap ve nisler bulunmaktadir. Miizede bes oda, bir
mutfak ve zahire (kiler) odasi bulunmaktadir. Biitlin gomme dolaplara ve nislere mutfak arac-gerecleri
yerlestirilmis olup, dolap ve nisler vitrin olarak kullanilmaktadir. Odalar hem genis hem de ferah olup,
oturma alanlar1 sark kosesi seklinde tasarlanmistir. Miizenin giris bahcesinde tokmak, dibek, kazan, elek,
tarhana kiiregi, zincirli yanlik (yayik) gibi arag-gerecler sergilenmektedir.

Miizeye giris yapildiginda ilk 6nce sol tarafta bulunan zahire-asgana (kiler) odasinda inceleme
yapimistir. Kiler odasinda hem duvarlarda hem de ahsap vitrinlerde ozellikle ahsap mutfak malzemeleri
yer almaktadir. Yufka yapimi mankenler aracilifiyla tasvir edilmistir. Bu salonda vitrinler cam olmayip
ahsap olarak hazirlanmistir. Genel olarak mutfak malzemeleri duvarlara asilmistir. Kiler salonunda ¢ok fazla
malzemenin bulundugu tespit edilmis ve malzemelerin ¢ogunlugunun isimlikleri bulunmamaktadir. Kuru
bakliyatlarin saklanmasinda kullanilan tahil ambari kiler odasinda bulunmaktadir. Alt katta zahire odasina
ek olarak baska salon bulunmamakta, tuvalet ve personel odasi yer almaktadir. Zahire odasimnin iist katinda
ise toplant1 ve etkinlik odalar1 yer almaktadir.

Birinci katta mutfak boltimii, bulunmaktadir. Mutfagin girisinde ve mutfagin icerisinde iki adet ocak
bulunmaktadir. Mutfak salonunda ahsap dolaplarda mutfak esyalar1 sergilenmektedir. Nisler cam vitrin
olarak degerlendirilmis olup cezve, fincan takimi gibi bakir ve porselen malzemeler bu alanda
sergilenmektedir. Ayrica cogunlugu bakir olmak {izere pek ¢ok mutfak ekipmani duvarlara asilarak veya
ahsap raflara yerlestirilerek sergilenmektedir. Bu salonda ahsaptan ayr1 bir boliimde bulunmakta olup bu
bolim kiictik kiler olarak kullamldigi gortilmektedir. Ust kattaki diger oda ise yasam odasi olarak
tasarlanmistir. Bu salonda bir ailenin aksam yemegi mankenler araciligiyla tasvir edilmistir. Bu salonda da
nisler mutfak malzemelerinin sergilenmesinde kullanilmistir. Ugtinci katta gelin yatak odasi ve gelin
oturma odas1 olmak {tizere iki oda bulunmaktadir. Gelin yatak odas1 salonunda mutfak ile alakalr herhangi
bir malzeme bulunmamaktadir. Gelin oturma odasinda nislerde bazi mutfak malzemeleri sergilenmistir. S6z
konusu miizede mutfak malzemelerinin sergilendigi salonlarin azlig1 dikkati cekmektedir. Alt katta mutfak
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alani bulunmaktadir. Burada workshop etkinlikleri diizenlenmektedir. Miizede haftada ti¢ giin ziyaretcilere
¢orba ikrami yapilmaktadir.

Kahramanmaras Tematik Uygulamali Mutfak Miizesi Sergileme Sekilleri

Kahramanmaras Tematik Uygulamali Mutfak Miizesinde yapilan gozlem esnasinda duragan
sergileme tekniklerinin yogun olarak kullamldigr goriilmiistiir. Ozellikle objelerin sergilenmesinde
vitrinlerin ve ahsap raf ve dolaplarin kullanildigi belirlenmistir. Kahramanmaras Mutfagi hakkinda
bilgilerin yer aldig1 bilgi panolar1 bulunmamaktadir. Mutfak kiilttirtiniin en 6nemli unsurlar1 ise mankenler
ile canlandirilarak sergilendigi gortilmektedir. Dinamik sergileme tekniklerinin ise miizede kullanilmadig:
belirlenmistir.

Duragan sergileme tekniklerinden olan vitrin ici sergileme teknigi kiler ve odalarda uygulandig:
gozlemlenmistir. Kiler olarak adlandirilan zahire odasinda agrilikli olarak mutfak arag gereglerinin vitrinde
ve ahsap raflarda sergilendigi dikkati cekmektedir. Vitrinlerde sergilenen arag gereglerin tanitimini yapmak
amactyla isimlikler bulunmaktadir. Ahsap raflarda ve duvara asilarak sergilenen objelerin ¢cogunlugunda
isimlik bulunmamakta ve bagislayan kisinin ismi yazilmamustir. Kilerde vitrinler sonradan olusturulmasina
ragmen odalar icerisinde yer alan oyuklar vitrin olarak kullanilmaktadir.

Resim 18-19: Vitrinler

Kahramanmaras Mutfak kiiltiirtinde 6nemli yere sahip olan yiyecek ve iceceklerin yapilisi ile mutfak
kilturtintin 6nemli unsurlari, duragan sergileme tekniginden biri olan mankenlerle canlandirilmaktadir.
Kilerde yufka yapimi, yasam odasinda ise bir ailenin aksam yemegi mankenler aracilifiyla canlandirilmistr.

b &

Resim 20-21: Mankenler

5.4. Dondurma Miizesi

Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan Kahramanmaras'in gastronomi alanindaki en
onemli markas1 olan Maras dondurmasinin tanitimini artirmak amaciyla Ocak 2019 yilinda dondurma
miizesi agmustir. Tarihi Katip Han Konag1 restore edilerek dondurma miizesine dontstiiriilmiistir.
Dulkadirogullar1 Beyligi doneminde insa edilen, Osmanli doneminde yapilan eklemelerle genisletilen tig
katl tarihi yapmin ge¢mis donemlerinde zemin katinin sabun imalathanesi, tist katlarimnin ise ilk dénemlerde
konut sonraki donemlerde han olarak kullanildig1 bilinmektedir. Yap1 konut olarak kullanildig1 dénemlerde
ev sahiplerinden hareketle Miiftti Hani, Katip Han ve Cumhuriyet Han isimleriyle de anilmaktadir.
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Kahramanmaras Dondurma Miizesi dondurma yapiminda kullanilan malzeme ve aletler salonu,
dondurma yapim salonu, degisik donemlere iliskin dondurma satis usullerinin gosterildigi sergileri, Maras
dondurmasimin ge¢misine dair bilgi panolari, giris katindaki otantik kafeteryasi, tahnit sanati ile
doldurulmus kegileri ve ¢ocuklar icin tasarlanmis dondurma temali dokunmatik oyunlar: ile misafirlerine
hizmet vermektedir. Her giin 08:00 - 20:00 saatleri arasmnda acik olan miizenin kafeterya bolimii de
bulunmaktadir. Miizede dondurmanin klasik yapim yontemleri ve Avrupa’ya agilma siireci bal mumu
heykeller ile canlandirilmaktadir. 100’4 agkin figtirtin bulundugu miize, haftanin her giinti ziyarete agtk
olup, dondurma gesitlerini misafirlerine servis etmektedir.

Miize ti¢ katli olup her Kkatta kiicitk odalar bulunmaktadir. Bu odalar sergi alam olarak
degerlendirilmekte ve dondurma ile ilgili farkh bilgiler yer almaktadir. Konagin avlusu da miize olarak
degerlendirilmis olup vitrin igerisinde bal mumu heykeller ile dagda keci otlatan ¢oban ve orkide toplayan
kisi canlandirilmistir. Zemin katta dondurma yapim odasi ile dondurma hammadde odas1 bulunmaktadir.
Dondurma yapim odasinda elektronik rehber bulunmakta olup, dondurma yapiyorum ve dondurma
tasarliyorum adli oyunlar yer almaktadir. Bu salonda dondurma yapma makineleri ve dondurma yapiminda
kullanulan arac geregler sergilenmektedir. Dondurma hammadde odasinda ise kar kuyusu ve ilgili arag
gerecler bulunmaktadir. Bu salonda kar ve pekmezle hazirlanan karsambag’in tarifi bilgi panosu yapilarak
verilmistir. Birinci katta vitrin icerisinde keginin siittinii sagan kadm, daglarda otlayan keciler, siitiin
kaynatilma islemi, dondurma yapiminin asamalar1 sirasiyla bal mumu heykeller ile tasvir edilmistir. Vitrin
igerisinde sergilenen alanin arka plami dagda bir yerlesim yerini ve burada dondurma yapimini tasvir
etmektedir.

fkinci katta koridorda bilgi panolari bulunmaktadir. Odalarda yillara gore dondurma satisi bal
mumu heykellerle canlandiriimaktadir. ilk oda 1920'lerde dondurma satisinin sergilendigi odadir. Vitrin
igerisinde omuzlarina taktif1 terazi bicimli bir arag¢ ile dondurma satan bir dondurmaci tasvir edilmistir.
Vitrinin arka plani sokak olarak tasvir edilmis ve sokaktan gecen dondurmaci bal mumu heykeli ile tasvir
edilmistir. Tkinci oda 1950'lerde dondurma satisinin sergilendigi odadir. Bu odada sokakta dondurma
arabasi ile dondurma satan satic1 tasvir edilmistir. Benzer sekilde heykeller vitrin icerisinde yer almakta olup
arka plan yine sokak goriiniimiinde hazirlanmistir. Oda igerisinde bir adet bilgi panosu bulunmaktadir.
Uciincii oda 1970'lerde dondurma satisinin tasvir edildigi alandir. Bu salonda askida dovme dondurma
satan dondurmaci tasvir edilmistir. Ugtincii katta bulunan sergi salonunda salep hakkinda detayl bilgiler
yer almaktadir. Bu odada yer alan televizyonda salep ile ilgili bilgileri igeren video gosterimi bulunmaktadir.
Ayrica orkide ¢icegi de bal mumu heykelinden yapilarak burada sergilenmektedir. Yine bu katta da
dondurma yapmminda kullarilan arag gerecler sergilenmektedir.

Dondurma Miizesi Sergileme Sekilleri

Kahramanmaras dondurma miizesinde yapilan gozlem esnasinda duragan ve dinamik sergileme

tekniklerinin  kullanildigy  goriilmiistiir.  Ozellikle objelerin  sergilenmesinde vitrinlerin  kullanildig:
belirlenmistir. Dondurma yapimi hakkinda bilgilerin yer aldigi bilgi panolari bulunmaktadir. Ayrica
dondurma yapiminda kullamilan kegi stitii, salep gibi tiriinlere de bilgi panolarinda yer verilmistir.
Dondurma yapiminin en 6nemli unsurlar1 ise mankenler ile canlandirilarak sergilendigi goriilmektedir.
Dinamik sergileme tekniklerinden KIOSK ve video gosterimi miizede kullanildig1 belirlenmistir.
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Resim 22: Dondurma Miizesi

5.5. Adatepe Zeytinyag: Miizesi

Canakkale-Izmir karayolu tizerinde Kiigiikkuyu kasabasinin girisinde yer alan Adatepe Zeytinyag1
Miizesi 2001 yilinda kurulmustur. Miizede eski zeytinyagi presleri, zeytin toplama aletleri, tasima ve
saklama kaplari, cesitli folklorik objeler duragan sergileme sekilleri ile sergilenmektedir. Ayni zamanda
geleneksel usulde zeytinyagi sabun yapim teknigi de miizede yer almaktadir. Kiiciikkuyu’'daki tarihi
sabunhane binasi restore edilerek, bir yandan kuru baski tarzinda zeytinyag tiretimine devam edilirken, 6te
yandan civar koylerden toplanmis zeytin, zeytinyagi ve sabun tiretimine iliskin gesitli arag-gere¢ ve
aksesuarlar fabrika binasinda sergilenmektedir.

Zeytinyagmin tretim asamalari, saklanmasi, aktarilmasi, filtre edilmesi gibi zeytinin dalindan
sofraya gelis oykiisu sirasityla anlatilmaktadir. Miizenin hemen yaninda yer alan diikkanda taze zeytin,
zeytinyag1, dogal sabun ve 6zgilin olarak tasarlanmus cesitli mutfak aksesuarlari satis1 yapilmaktadir.
Miizede sergilenen objeler icin Tiirkce ve Ingilizce aciklama metinleri bulunmaktadir. Miize haftanin yedi
gunii 08.30-18.30 saatleri arasinda agik olup, giris {ticretsizdir. Objelerin tamami duragan sergileme
tekniklerinden vitrin ici sergileme teknigi kullanilarak sergilenmektedir.

Resim 23-24: Adatepe Zeytinyag1 Miizesi
5.6. Edremit Evren Ertiir Tarihi Zeytinyag1 Aletleri Miizesi
Edremit Evren Erttir Tarihi Zeytinyag1 Aletleri Miizesi, Edremit ilcesi Kurugay Mevkiinde yer

almaktadir. Miize zeytinyag: tiretilen fabrikanin icerisinde yer almaktadir ve 100 yillik taslardan meydana
gelmektedir. Miizenin iskeletini olusturan binanin duvarlari, Edremit’te yikilan 100 yillik binalarin
tuglalaridir ve 4 sene boyunca ancak toplanabilmistir. Miizede Sabit Ertiir tarafindan kullanilan dev
zeytinyag1 kiipleri ve eski caglardan giintimiize kadar faydalamlanekipman ve aletler tarihlerine gore
siralanmustir.

Miizenin hemen yaninda son teknolojinin kullanildi1g1 kontinii sistem (zeytinyagi sikma sistemi)
zeytin sikma tesisi bulunmakla birlikte, Ekim ve Mart aylar1 arasinda yapilan ziyaretlerde zeytinyag tiretimi
canli olarak gosterilmektedir. 40 yildir zeytinyag: isiyle ugrasan Ertiir ailesinin 7 yillik bir calisma
sonucunda ortaya ¢ikardigr koleksiyonun yer aldig1 “Tarihi Zeytinyag1 Aletleri Miizesi”nin sergisi oldukga
zengindir. En eski zeytin stkma tekniginin ahsap kaldiracindan ahsap mengenelerine, sulu baskili giinlerin
iinlii madeni mengenelerine kadar tiim sistemler miizede goriilebilmektedir Sergide yer alan ve milattan
oncesinden baslayarak, buharin icat edildigi yillara kadar kullanilan aletler, sadece Ege Bolgesi'nden
toplanmustir. Eski donemlerin kol giictiyle calisan “gikrikli” mengenesinin kolan ipi ve odun direginden
olusan “bucurgat” ve zeytin sikma mengenesinin altina yerlestirilen “mendil tasi” miizenin onemli
parcalarindan bazilaridir. Objelerin tamami duragan sergileme tekniklerinden vitrin ici sergileme teknigi
kullarilarak sergilenmektedir.

5.7. Pelit Cikolata Miizesi

Esenyurt'ta Pelit Cikolatalar1 Uretim Tesisleri biinyesinde yer alan Pelit Cikolata Miizesi diinya
sanatinin basyapitlarmi, masal kahramanlarimi, tnlti efsanelerin heykellerini tamamuni ¢ikolatadan
hazirlayip cikolata ve sanatseverlerin begenisine sunmaktadir. 1957 yilindan beri Tiirkiye'de ¢ikolata ve
pasta tiretimi yapan Pelit markasi ¢ikolata miizesi ile farkli bir gastronomi miizesi olarak yer almaktadir.
Tiirk-Islam sanatinin saheserleri, diinya sanatinin basyapitlar1 ve iinlii efsaneler ilk kez gikolatadan
heykellerle bu miizede sergilenmektedir. Diinyada sayili cikolata miizelerinden biri ve Tiirkiye'nin ilk
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¢ikolata miizesi olan Pelit cikolata miizesi, sanatcilarin da iginde bulundugu bir ekibin iki yillik calismasinin
bir tirtintidiir.

Miizeye gozlem yapmak amaciyla 08.05.2019 tarihinde ziyaret gerceklestirilmistir. Miize giris ticreti
30 TL olup haftamin her giinti 10.00- 17.00 arasinda hizmet vermektedir. Miize c¢ikolata fabrikasmin
icerisinde yer almakta olup restoran ve satis alanlar1 da bulunmaktadir. Miizeye ¢ogunlukla gruplarla
geziler diizenlendigi gorilmustiir.

Miize 5 boliimden olusmaktadir. Bunlar Ana salon, Istanbul Salonu, Sanatgilar Salonu, Tiirk
Buiytikleri Salonu ve Medeniyetler Salonudur. Giris bolimiinde ¢ikolata selalesi, gercek boyutlu ¢ikolata ev,
Nuh'un Gemisi ve cikolatanin tarihini anlatan tablolar bulunmaktadir. Istanbul Bolimiinde Galata
Kulesi'nden, Sultan Ahmet Camii'ne, Kiz Kulesi'nden, Bogaz Kopriisii'ne Istanbul’'u temsil eden bircok
tarihi yapit cikolata formunda hazirlanmistir. Turk Biuytikleri Salonunda Tiirk tarihine damga vuran
Mustafa Kemal Atatiirk, Fatih Sultan Mehmet, Osman Gazi ve bir¢ok onderin ¢ikolatadan biistleri yer
almaktadir. Sanatcilar Salonunda aralarinda Pablo Picasso'nun da bulundugu, diinya sanatina yon veren
pek ¢ok sanatginin eseri cikolatadan heykellerle sergilenmektedir. Medeniyetler boliimiinde ise diinya
tarihinde yer almis Hitit, Antik Yunan, Bizans, Osmanli devlet ve milletlerini sembolize eden tablolar
bulunmaktadir. Miizenin bu holiinde eski ¢aglardan diinya tizerinde hiikiim stirmiis pek ¢ok halkin uzun
yillar etkisinde ve himayesinde yasadigi, kendi anlayist ve inanis1 dogrultusunda kimilerinin halen etkisinin
devam ettigi, diinya tizerinde hem sanat hem de fikir olarak izler birakmis medeniyetlerin kendi boltimleri
icinde karma yorumlari eserlerle sergilenmistir. Salonun orta merkezinde ise antik diinyanin 7 harikasindan
biri olan Halikarnas Mozolesi sergilenmektedir.

Pelit Cikolata Miizesi Sergileme Sekilleri

Pelit Cikolata Miizesinde yapilan gozlem esnasinda duragan sergileme tekniklerinin yogun olarak
kullanildig1 goriilmistiir. Ozellikle objelerin sergilenmesinde vitrinlerin kullanildig1 goriilmektedir. Ana
salon, Istanbul Salonu, Tiirk Buytikleri Salonu, Sanatcilar Salonu ve Medeniyetler Salonunun tamaminda
cikolatan yapilmis heykeller yer almaktadir. Duragan sergileme tekniklerinden olan vitrin igi sergileme
teknigi arag gereclerin sergilenmesinde uygulandig1 gézlemlenmistir. Cikolata yapiminda kullanilan arag
gerecler zemin Kkatta vitrinlerde sergilenmektedir. Vitrinde yer alan her malzemenin isimliklerinin
bulundugu dikkati ¢ekmistir. Ayrica heykellerin isimliklerinde ilgili heykel hakkinda bilgiler yer almaktadur.
Duvarlarda ¢ikolatan yapilmus rolyef (kabartma) tablolar bulunmaktadir. Cikolatadan yapilan heykeller
hakkinda bilgi vermek amaciyla heykelin alt kisminda bilgiler hem Tiirkce hem de ingilizce olarak yer
almaktadir. Dinamik sergileme tekniklerinden sesli rehber, ses, film ve video gosterimi miizede
kullanilmaktadar.
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Resim 25-26: Vitrinler

Resim 27-28: Cikolatan Heykeller

5.8. Baklava Miizesi

Baklava miizesi Oguzhan Saygili tarafindan agilmis olup 6zel miize statiisiindedir. Gaziantep Kalesi
yakinlarinda Sekeroglu Mahallesi'nde bulunan Millet Han icerisinde tist katta yer alan Baklava Miizesi yerli
ve yabanci turistlere, pazartesi hari¢ her giin saat 14.00’de {icretsiz canli olarak baklavanin geleneksel usulle
yapimini izleme olanag1 sunmaktadir. Ayrica baklava yapiminda kullanilan malzemeler ve yapim aletleri de
vitrinlerde sergilenmektedir. Miizenin giris koridorunda baklava yapimu ile ilgili tablolar yer almaktadir.
Duvarlarda baklava ile ilgili bilgi panolar1 bulunmaktadir. Baklavanin canli olarak yapildig: alan cam ile
ayrilmis ve karsisinda oturma alanlar1 olusturulmustur. Baklava hamuru usta tarafindan makine
kullanmadan elle agildig1 goriilmiistiir. Miizedeki sergileme sekilleri incelendiginde duragan sergileme
tekniklerinden vitrin i¢i sergileme tekniginin kullanildigi, dinamik sergileme teknigine yer verilmedigi
goriilmektedir.

Resim 29-30: Baklava Uretimi
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5.9. Antakya T1ibbi ve Aromatik Bitkiler Miizesi

Hatay’da yetistirilen bazi tibbi ve aromatik bitkileri tanitmak amaciyla 2012 yilinda restorasyonun
tamamlanmasi sonucu ziyarete acilan Tiirkiye nin ilk Tibbi ve Aromatik bitkiler miizesine ev sahipligi yapan
yap1 19. ytizyilda insa edilen 2 kath eski bir Antakya evidir. 280 farkli tibbi ve aromatik bitki miizede
sergilenmektedir. Cam kavanozda ve el 6rgiisii sepetlerde kullanima hazir nihai hallerinin sergilendigi tibbi
ve aromatik bitkilere; adacayi, civanpercemi, tilki tiztimii, ogulotu, feslegen, defne, kantaron, karabas otu,
hartlap, caksir kokii, meyan kokii, tas nanesi, bogiirtlen kokii, erguvan yapragi, pelin otu, hatmi giili,
ebegiimeci ve dlmez ¢icegi gibi ornekler verilebilir. Bitki 6rneklerinin yamni sira biiyiik ebatta fotograflar,
botanik bilgiler ve ne icin kullanildiklar1 yer almaktadir. Miizenin salonlars; hiilasa, nihai tirtinler I, nihai
urtinler II, nihai tirtinler III ve nihai tirtinler IV olmak tizere bes salondan olusmaktadir.

Nihai Uriinler I Salonunda 49 cesit bitki sergilenmekte olup Nihai Uriinler II Salonuna iki oda
arasinda gegis bulunmaktadir. Nihai Uriinler II Salonunda 35 gesit bitki sergilenmektedir. Nihai Uriinler III
salonunda sepette dort farkli bitki pencerede, orta alanda sepet igerisinde 17 bitki, rafta ise bes farkl: bitki
cesidi sergilenmektedir. Nihai trtinler IV Salonunda ise 54 bitki gesidi vitrin, sepet ve raflarda
sergilenmektedir. Hiilasa odasinda ise bitkilerden elde edilen 47 farkli yag vitrin ici sergileme teknigi
kullanularak ziyaretcilere sunulmustur. Miize iki katli olup birinci katta bitkiler vitrin iginde sergilenirken,
ikinci katta fotograflar1 ve video gosterimleri yer almaktadir. Ayrica ikinci katta kafeterya alani
bulunmaktadir. Bu alanin duvarlarinda bitkilerin fotograflarinin yer aldig1 “Hatay Panosundan Portreler”
adli panolar bulunmaktadir. Ayni kattaki ti¢c odada yer alan bitki tablolar1 dinamik sergileme teknikleri
kullanularak hazirlanmistir. Miizede yer alan bitkilerin hem Tiirk¢e hem de Latince isimlerine yer verilmis
olup, baz1 bitkilerin hangi hastaliga iyi geldigi de belirtilmistir.
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Resim 31.—32: Vitrinler
5.10. istanbul Mutfak Sanatlar1 Akademisi Miizesi

Mutfak sanatlar1 akademisi icerisinde yer alan miize, akademinin kurucusu olan Mehmet Aksel
tarafindan olusturulmustur. Miize alami olarak belirlenen tist katta genellikle yiyecek ve iceceklerin
ambalajlar1 ve kutular1 yer almaktadir. Seker kaliplari, piring kahve degirmeni, teneke kutular, asgilik ve
pastacilik arag geregleri, eski sahanlar, yag kutulari, bira, raki, icki, su ve gazl igecek siseleri, Cumhuriyet
Donemi bakkaliye malzemeleri, sekerleme ve sakiz paketlemeleri, etiketler gibi 2000’e yakin objenin tamami
duragan sergileme tekniklerinden vitrin ici sergileme teknigi kullanilarak sergilenmektedir.

5.11. Bicak Miizesi

Bursa’nin en 6nemli el sanatlarindan olan bigakgilik, tarihgesinden yapilisina kadar tim yonleriyle
miizede gelecek kusaklara aktarilmaktadir. Miize Pazartesi giinti hari¢ diger gtinler 09.30-17.30 saatleri
arasinda ziyarete aciktir. Miizenin bahgesinde oturma alanlar1 bulunmaktadir. Eski ve yeni bina ile miizenin
bahgesinde miizeye ait objeler bulunmaktadir. Bahgede yer alan diikkanlarda hediyelik Bursa bicag:
satilmaktadir. Bursa’da gikarilan M.O. 6000'lere dayanan Obsidyen’den (Volkan cami) iiretilmis bicak,
miizede en dikkat ceken objeler arasinda yer almaktadir. Miizede bal mumu heykellerle birebir sekilde
gecmis donemdeki bicak ustalarin zanaatini ifade ettigi mekanlar canlandirilmistir. Ayrica ana binanin tist
katindaki bas odasinda Osmanli’da ahilik teskilatinda ehliyet derecelerinden birinden digerine gegis olan
‘pestamal kusatmak’ toreni de balmumu heykellerle en iyi sekilde tasvir edilmistir. Cam vitrinlerde
sergilenen bicak gesitleri, kiliglar, kamalar ve aksesuarlar yer zemininde de sergilenerek miizede farkli bir
atmosfer yaratilmistir. “Cocuklar Bicak Miizesini Resmediyor” projesi ile egitime destek verilmektedir.
Miizede ‘Bursa Bicag1’ cografi isaret tescil belgesi yer almaktadr.
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Resim 33: Bigak Miizesi

Miizede hem dinamik hem de duragan sergileme teknigi kullamilmistir. Bicaklar cam vitrinlerde
sergilenmektedir. Her odada bilgi panosu bulunmaktadir. Mankenler ve video gosterim ile bigakgilik
meslegi anlatilmaktadir.

6. Sonug

Turkiye’deki gastronomi mdiizelerinin sergilenme sekillerinin arastirildigi bu calisma kapsaminda
sekiz farkli ilde, 11 farkli miize ziyaret edilmistir. Tablo 3’te ziyaret edilen miizelerin genel 6zelliklerine yer
verilmistir. Ziyaret edilen miizeler igerisinde sadece ti¢ tanesi Kiiltiir ve Turizm Bakanligi 6zel miize
statiisinde yer almaktadir. Diger miizeler 6zel girisim, kamu kurumlar1 ve sivil toplum kurumlari
tarafindan kurulmus miizelerdir. Mutfak miizeleri mekan bakimindan incelendiginde ise, tarihi konaklarm
restore edilerek miize haline donitistiirtildtigti goriilmektedir. Zeytinyag: ve cikolata miizesi ise hali hazirda
devam eden isletme ve fabrika igerisinde konumlandirilmistir. Zeytinyag: miizelerinde tespit edilen ortak
nokta; tiretimde sanayilesme sonucu atil kalan zeytinyag: tiretim arag gereglerinin sergilenmesi ile miizelerin
olusturulmasidir. Zeytinyag1 arag gereglerine ilave olarak zeytinyag: tiretim stireci, zeytin tiretimi hakkinda
bilgiler iceren bilgilendirme panolar1 bulunmaktadur.

Miizelerde sergilenen malzemelerin toplanmasina iliskin mtize yetkilileri ile yapilan gortismelerde
objelerin bagis, satin alma veya el yapmmu olarak tedarik edildigi sonucu ortaya c¢ikmistir. Miizelerin
tamaminda duragan sergileme sekilleri kullanilirken, sadece ii¢ miizede dinamik sergileme sekillerinin
kullanuldig1 goriilmiistiir.

Miizeler tiirtine gore smiflandirildiginda, popiiler kiiltiir, kiiltiirel miras, kirsal turizm ve endiistri
mirasina yonelik miizeler oldugu goriilmektedir (Yilmaz ve Senel, 2014). Miizelerin olusturulmasina sebep
olan konular incelendiginde; yorelere 6zgti yiyeceklerin isminin kullanildig1 veya yorenin mutfak kiilttirtint
yansitacak isimlerin kullanildig1 goriilmektedir. Genis mutfak kiiltiirtine sahip olan Sanhurfa, Gaziantep ve
Kahramanmaras’ta mutfak kiiltiirii miizesi ismi kullanilmaktadar.

Tablo 3:Miizelerin Genel Ozellikleri

- o o o . — Malzeme R
Miize Ad1 Statii Konu Miize Tiirii Sergileme Sekilleri Tedarik Sekli Mekan
Baklava Miizesi Ozel Baklava Popiiler Kiilttir ~ Duragan Sahis Konak
Emine Gogiis Mutfak Miizesi Ozel Mutfak Kiiltiirti ~ Kdiltiirel Miras ~ Duragan/Dinamik  Bagis Konak
Kahrar.n arag Tematik Mutfak Belediye Mutfak Kiiltiirti ~ Kiiltiirel Miras ~ Duragan Bags Satin Konak
Miizesi Alma
Dondurma Miizesi Belediye Dondurma Poptiler Kiltir ~ Duragan/Dinamik  Satin alma Konak
Sa.r.111u1jfaHac1banlar BT Belediye Mutfak Kiiltiirti ~ Kiiltiirel Miras ~ Duragan Ik Saim Konak
Miizesi Alma
. i ryeir s Hatay Tibbi Aromatik . N .
Hatay Tibbi Aromatik Bitkiler Valiligi Bitkiler Kirsal Turizm  Duragan Koleksiyon Konak
xﬁg:sli Sanatlari Akademisi Belediye Koleksiyon Popiiler Kiilttir ~ Duragan Koleksiyon Isletme
Cikolata Miizesi Sahis Cikolata Poptiler Kiiltir ~ Duragan/Dinamik ~ Sahis Isletme
Endiistri
Edremit Evren Ertiir Tarihi . o . o :
Zeytinyag Aletlerl Mzest Sahis Zeytinyag1 Mirasina Duragan Sahis Isletme
Dayali
Canakkale Adatepe Zeytinyag1 L Endiistri o ;
Miizesi Sahis Zeytinyag1 Mirasina Duragan Sahis Isletme
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Dayal1
Endiistri

Bicak Miizesi Belediye Bicak Mirasina Duragan/Dinamik  Sahis ve Bagis Konak
Dayali

Tablo 4'te miizelerin sundugu imkanlara yonelik bulgulara yer verilmistir. Elde edilen bulgular
sonucunda miizelerin yarisinda satis alan1 yer almakta iken yarisinda yer almamaktadir. Miizelerin sadece
iki tanesi ticretli iken geri kalani ticretsizdir. Ziyaretgilerin miizede daha fazla vakit gegirmesini saglamak
amacityla etkinlik diizenlenen salonlar bakimindan incelendiginde miizelerin yarisinda etkinlik salonu
bulundugu goriilmektedir. Dért miizede ikram hizmeti bulunurken, on isletme de miizeyi anlatabilecek
gorevli bulunmaktadir. Sadece bes miizede yiyecek icecek tiiketimine yonelik kafeterya bulunmaktadir.

Tablo 4: Miizelerde Sunulan imkanlar

Satis Girig

Miize Adi Alan Ucreti Etkinlik Salonu Ikram Gorevli Kafeterya
Baklava Miizesi = - - + + _
Emine Gogiis Mutfak Miizesi + + + - + -
Kahramanmaras Tematik Mutfak ) ) . . . i
Miizesi

Dondurma Miizesi + - _ _ + +
Sanliurfa Hacibanlar Evi Mutfak ) ) + ) . i
Miizesi

Hatay Tibbi Aromatik Bitkiler - - + - - -
Mutfak Sanatlar1 Akademisi Miizesi + = - -

Cikolata Miizesi + + + + + +
Edremit Evren Erttir Tarihi Zeytinyag:

Aletleri Miizesi - . . + -
Canakkale Adatepe Zeytinyagt + i i . . N
Miizesi

Bigak Miizesi + = + - + n

Tablo 5'te miizelerde uygulanan sergileme sekillerine yer verilmistir. Sergileme sekilleri duragan ve
dinamik olarak ikiye ayrilmistir. Duragan sergileme sekillerinden bilgi panosu neredeyse tiim miizelerde
uygulanmaktadir. Bilgi panolar1 genel olarak duvarlarda veya ayakli stantlarda yer almaktadir. Igerisinde
bulunan bélum ya da nesnenin aciklandig: bilgi panolarinda resimlerde kullanilmaktadir. Miizelerin
tamaminda uygulanan diger bir duragan sergileme sekli ise vitrinlerdir. Vitrinlerde genel olarak objeler
kullanim alanlarina gore siniflandirilarak belirli gruplar halinde sergilenmektedir. Vitrinlerde sergilenen
objeyi tanitan isimlik, bagis yolu ile elde edilmis ise bagislayan kisinin ad1 soyadi ve malzemenin kullanimi
hakkinda bilgiler yer almaktadir. Mankenler ise genel olarak mutfak kiilttirti miizelerinde yer almaktadir.
Mankenler aracilig1 ile eski yasayis bigimi canlandirilmakta ve mutfakta tiretilen bazi tirtinler i¢in bir araya
gelen komsularin tasviri yapilmaktadir. Mankenler mutfakta gegmise yolculuk yapmak igin gercekgi birer
anlatim bi¢imi olarak karsimiza ¢ikmaktadir.

Tablo 5: Miizelerde Sergileme Sekilleri

Duragan sergileme Sekilleri Dinamik Sergileme Sekilleri
Miize Adi Bilgi Vitrin Manken Video Gosterimi Kiosk ELETOTL
Panosu Rehber

Baklava Miizesi + + - - - -

Emine Gogiis Mutfak Miizesi + + + + + =
Kahramanmaras Tematik Mutfak ) + . i i i

Miizesi

Dondurma Miizesi + + + + + -
Sanliurfa Hacibanlar Evi Mutfak + + . i i i

Miizesi

Hatay Tibbi Aromatik Bitkiler 1 + - + - -

Mutfak Sanatlar1 Akademisi Miizesi - + - - - -

Cikolata Miizesi + + + + - +
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Edremit Evren Ertiir Tarihi Zeytinyag:

Aletleri Miizesi * ) ) ) )
Canaklfale Adatepe Zeytinyag1 + . _ _ _ _
Miizesi

Bicak Miizesi + + + + + -

Dinamik sergileme sekillerinden video gosterimi 5 farkli miizede yer alirken, kiosk sadece tig
miizede yer almaktadir. Elektronik rehber egliginde ziyaret edilebilecek miize sayis1 ise bir tanedir. Dinamik
sergileme sekillerinde yapilan bilgilendirmeler hem sesli hem de gorsel kullamildig1 igin ziyaretciler
acisindan hatirlanabilirligini artirmaktadir. Duragan ve dinamik sergileme sekillerinin yamn sira ¢ikolata ve
baklava miizesinde tirtinler belirli saat araliklarinda canli olarak yapilmaktadir. Baklavanin tiiketime hazir
hale gelene kadar gecen tiim islemler sirasi ile canli olarak gosterilmektedir.

Calisma sonucunda ;

e Gastronomi temal1 miizelerin siniflandirilmasinda énemli bir eksiklik bulunmaktadir. Ziyaret edilen
miizeler arasinda Kiiltiir ve Turizm Bakanligina bagli 6zel miizeler statiistinde sadece {i¢ adet miize
bulunmaktadir. Diger miizeler belediye, sahis veya sivil toplum kurumlar1 tarafindan
olusturulmasina ragmen miize ismi ile faaliyet gostermektedir.

e Miizelerde sergilenen veya miize igerisinde yer alan bazi tirtinlerde belirsizlik bulunmaktadir.
Objelerin isimlikleri yer almasina ragmen kullanim amaci hakkinda bilgi bulunmamaktadir.
Ozellikle bilinmeyen nesneler hakkinda agiklama eklenmesi gerekmektedir.

e Miizelerde genel olarak duragan sergileme sekillerinin kullanildig1, dinamik sergileme sekillerine az
rastlandig1 goriilmektedir. Endiistri mirasma dayali miizelerde dinamik sergileme sekilleri énem arz
etmemesine ragmen popiiler kiiltiir, kiiltiirel miras miizelerinde dinamik sergileme sekillerinin
kullanulmas: kiiltiirtin daha iyi anlasilmasi i¢in faydali olacaktir.

e Miizelerde rekreasyon alaninin az olmasi ortaya ¢ikan sonuglar arasindadir. Bu durum ziyaretcilerin
kisa stirede miizeden ayrilmasina sebep olmaktadir. Gastronomi miizelerinde sergilenen iiriinlerin
ziyaretgiler tarafindan deneyimlenmesi miizede kalis stirelerini artirmaktadir. Baklava miizesinde
canli baklava tiretimi buna 6rnek olarak gosterilebilir. Baklavanin hazirlanmasi 45 dakika stirmekte
ve bu stire zarfinda ziyaretciler siiregleri takip etmekle birlikte tiretim sonunda tiretilen baklavadan
tadim imkan1 bulmaktadir. Dolayisiyla ziyaretciler hem baklavanin tiretim seklini 6grenerek hem de
baklavay1 tadarak iki farkli deneyim edinmis olmaktadir.

e Miize yetkilileri ile yapilan goriismelerde ziyaretgilerin girilmemesi gereken alanlara girerek
mankenlerle fotograf cekmek istemesi sonucu mankenlerin zarar gordiigii sonucuna ulasilmistir. Bu
kapsamda ziyaretgilere fotograf ¢ekebilecekleri alanlar olusturulmasi gerekmektedir.

e Ogzellikle kiiltiirel miras temali miizelerde sergilenen eserler halktan bagis yolu ile elde edilmistir.
Yetkililer ile yapilan goriismelerde bagislanan iriinlerin bir stire sonra geri istenilmesi sorunu
yasanilmustir. Yapilan gortismelerde bazi miizelerin bagislarin geri alinmamasi adina bagis formu
imzalattiklar: tespit edilmistir.

e Miizelerde bagislanan objelere dair bagislayan kisinin bilgilerinin bazi yerlerde verildigi, baz
yerlerde verilmedigi tespit edilmistir. Standart saglamak ve bagiscilar arasinda esitlik saglamak igin
isimliklerin ve bilgilerin tam olmas1 gerekmektedir.

e Ziyaret edilen miizelerde obje tekrarinin ¢ok fazla oldugu alanlar bulunmaktadir. Objelerin sayisini
artirmak yerine cesitliligini artirmak daha faydali olacaktir.

e Ziyaret edilen bazi miizelerde gastronomi temasi disinda (ttifek, radyo, televizyon gibi) {iirtinlerinde
sergilendigi gortilmiistiir.

e Mizelerin bir kisminda satis alanlar1 bulunurken bir kisminda bulunmamaktadir. Zeytinyagi
miizesinde zeytinyag1 satisinin yapilmasi, miizede bilgisi verilen trtinlerin ticari olarak satisinin
yapilmasi ziyaretgiler agisindan tirtinii satin almasini kolaylastiracaktir.

e Ziyaret edilen miizelerin ulasim imkani genel olarak kolaydir.

7. Oneriler

Gastronomi miizeleri sehirlerin gastronomi kiiltiiriinti yansitmak icin 6nemli bir merkezdir. Ziyaret
edilen miizelerden cikartilan sonuglara gore 6zellikle kamu kurumlar1 tarafindan olusturulacak gastronomi
temali miizelerde dikkat edilmesi gereken hususlar sunlardir:

e Gastronomi miizesi ulasimi kolay olmalidir. Miimkiinse sehir merkezlerinde konumlandirilmalidir.
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e Miizelerde sergileme sekilleri arasinda dinamik sergileme sekillerine daha fazla yer verilmelidir.

e Gastronomi miizelerinde egitimler i¢in kullanilan mutfaklar olusturulmalidir. Bu mutfaklarda belirli
glin ve saatlerde disaridan gelen ziyaretciler icin uygulama deneyimi sunulmali ve egitimler
verilmelidir.

e Kamu kurumlari tarafindan olusturulan miizelerde objeler bagis yolu ile temin edilmektedir. Burada
drtinler teslim almirken takip cizelgesi olusturulmasi gerekmektedir. Hangi trtinin kimin
bagisladig1, bagis zamanu, tirtiniin sinifi gibi bilgiler kayit altina alinmalidir.

e Mizeler igerisinde satis alanlar1 olusturulmadir. Bu alanlarda yerel gastronomi tiriinleri satisa
sunulmalidir.

e Miize ziyaretcilerine miizenin temasina uygun olarak ikramlar yapilmalidir.
o Cografi isaret almis gida tirtinlerinin tescil belgesi miizede sergilenmelidir.

e Miizelerde gorevli personel istihdam edilmelidir. Bu personeller miizeyi detayli bir sekilde
anlatabilecek bilgiye sahip olmalidir.

e Miizelerin temalarma uygun hatira ve hediyelik esya tasarlanmali ve satis boliimiinde satilmalidir.

e Mutfak kiiltiirti ile ilgili veya miizenin temasina uygun kitapg¢ik ve brostirler bulunmalidir. Sehrin
haritasi brostir sekline getirilip nerede ne yenmesi gerektigi ile ilgili ipuglar1 bulunmalidir.

e Miizelerde her yil yemek yarismalari ya da miize temasina uygun yarismalar diizenlenmelidir.

e Sehirdeki yoresel yemek ve tathlar, yoresel gida {irtinleri, restoranlar, yerel pazarlar ve otel
isletmeleri hakkinda bilgiler yer alan; neyi, nasil, nerede, ne zaman yenecegine ve icilecegine dair bir
“Gastronomi Rehberi” hazirlanmali ve ziyaretcilere bu rehberler ticretsiz dagitilmalidir.

e  Gastronomi miizelerinin web siteleri bulunmalidir.

e I Kaltiir ve Turizm Mudurligi'nce gastronomi temali fotograf yarismalari diizenlenmeli ve
dereceye giren fotograflar miizede sergilenmelidir.

e Gastronomi alaninda gazete ve dergilerde kose yazarlig1 yapan kisiler, yemek programcilari ve
gurmeler, miizelere davet edilerek yoresel yiyecek ve igecekler sunulmali ve bolge mutfag: hakkinda
veya miize temasina uygun yayin yapmalari saglanmalidir.

e Mizeler belirli donemlerde sosyal sorumluluk projelerine ev sahipligi yapmalidir. Bu sayede
bilinirlikleri artacaktr.
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